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FOR NAGRA AR SEDAN VAR DET SA MYCKET APPLEN I POLISEN KATARINA
HOLMBERGS TRADGARD ATT HON TOG DEM TILL ETT MUSTERI FOR ATT FA DEM
MUSTADE. DAR OCH DA KANDE HON AV ATT DET HAR VAR NAGOT SOM HON OCKSA
SKULLE VILJA GORA. DET BLEV FLER BESOK OCH KATARINAS DRIV, ENGAGEMANG
OCH MOD GJORDE ATT HON NAGOT AR SENARE GJORDE VERKLIGHET AV KANSLAN.
SEDAN FYRA AR TILLBAKA DRIVER HON PRISBELONTA NORRTELJE MUSTERI I

UTKANTEN AV NORRTALJE I ROSLAGEN.

TEXT Annelie Lanner = FOTO Stéphane Lombard

atarina skrattar ofta och
hon har valt att Norrtelje
Musteris ledord ska

vara glddje, kvalitet och
hallbarhet. Nar Norrtelje
Musteri startade 2016 hade
Katarina en lang karriar

inom olika myndigheter som Forsvarsmakten,
Polisen, Sdkerhetspolisen och Norrtélje Kommun
bakom sig. Det &r manga som vittnar om vilken
uppskattad chef och ledare hon varit och hennes
formaga att delegera och sprida arbetsgladje
marks tydligt.

- Jag alskar att arbeta i musteriet. Det ar bade
en fysisk och intellektuell utmaning att skota
maskiner och hantera tonvis med dpplen, utveckla
nya produkter och marknadsfora foretaget,
samverka med andra entreprendrer och férsoka
bidra till att 6ka Roslagens attraktionskraft. Jag
har aldrig en trakig dag pa jobbet!

Négon erfarenhet av foretagande eller av att
musta dpplen hade hon dock inte nar hon startade

foretaget, men hon betonar att hon haft mycket
nytta av sin bakgrund och att hon hade valdigt kul
da ocksa.

- Att ga fran en fast anstéllning pa en
myndighet till att bli egen foretagare har absolut
sina fordelar. Tack vare det vet jag till exempel hur
jag ska uttrycka mig i olika sammanhang, vem jag
ska vanda mig till och sa. Jag angrar absolut inte
att jag inte att jag gjort andra saker innan jag blev
mathantverksforetagare.

Nar hon valde att sdga upp sig fran sitt fasta
jobb och startade eget tyckte barnen att det var
jattelaskigt.

- De var kloka for de sa ju bland annat att jag
inte kommer tjdna nagra pengar och de har de vél
ratt i, skrattar Katarina, som dock tar ut 16n sedan
ungefar ett ar tillbaka, &ven om den fortfarande
ar symbolisk. Sedan drygt tva ar tillbaka har hon
dock aven en tjej anstalld pa halvtid.

- Bade min omgivning och jag blev férvanade
Over att jag vagade ta steget att sdga upp mig och
starta eget, sager Katarina.

nr 03-2020 MATHANTVERK 45



KATARINAS OCH NORRTELJE
MUSTERIS filosofi bygger forst och
framst pa att ta till vara mer av den
frukt som finns.

- Genom att hantverksmassigt
tillverka must av dpplen fran svenska
tradgardar och odlare vill vi 6ka
medvetenheten om var fina dppelskatt
och hur vi kan ta tillvara den.

Huvudsakligen ar det dpplen som
Norrtelje Musteri pressar.

- Jag pressar det jag far tag pa.
Paron, rabarber, bar av olika slag. Det
ar sa himla kul att testa olika saker,
men till 90 procent ar det nog dpplen.

Fran den lokala ICA-butiken far
hon 6verbliven frukt som hon sedan
anvander i sina produkter. Katarina
har ocksa ett samarbete med en
fruktkorgsfirma i Stockholm.

- De sorterar ut otroligt mycket
frukt. De vill enbart ha de perfekta
frukterna i sina korgar, sa de kan
komma med en pall, typ 800 kg, med
dpplen, paron och citrus.
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Nar Katarina till exempel behover

rabarber efterlyser hon sddan i sociala
medier. Det ger alltid resultat. Vissa
skanker rabarbern, andra byter den
mot produkter i butiken och vissa far
betalt.

- Vid ett tillfille kom ett dldre
par som hade startat en odling
har i ndrheten. De berattade att
de planterat flera tusen buskar
blabarstry och att de dven hade
bjornbéar och hallon. Det dyker hela
tiden upp nya samarbeten, sager
Katarina och ler.

Norrtelje Musteri pressar bade

till den egna produktionen och till
konsumenter som vill ha sina egna
dpplen pressade. Och intresset for det
har varit stort.

- Vid ett av tillfdllena nu under
hosten tog det en timme, sedan var
det tvarfullt. Det kdnns trakigt att inte
kunna ta emot alla fina dpplen, men vi
hinner helt enkelt inte med mer dn ett
par ton om dagen.

Katarina har ocksa valt att hjalpa
ungdomar i ndrheten, som startat ett
lokalt UF-foretag som heter Pallade
Applen UF, med att bade vara deras
radgivare och musta deras dpplen.

Musteriet och butiken ligger i
moderna lokaler i Storsten i utkanten
av Norrtalje. Har ar det ordning och
reda och var sak har sin plats. Nar
musteriet byggdes var det dock inte
helt problemfritt.

- Musteriet skulle vara klart
hosten 2016, men det blev férsenat.
Tack och lov, sdger jag nu, for det gav
mig tid att bland annat ga flera av
Eldrimners kurser. Det hade blivit
kaos om jag hade fatt igdng musteriet
den hosten, da det var s galet mycket
dpplen.

Aret darpd, 2017, var
dppelskorden inte alls lika stor.

- Det var bra for mig sa att jag fick
nagot att 6va mig p3, for aret darpa,
2018, det blev ju ocksa ett helt galet
dppelar.






KATARINAS affarsplan var
forst att samarbeta med
aterforsaljare och fa ut

sina produkter den vagen,
men hon hade tidigt borjat
fundera pa om det inte skulle
ge storre avans att silja

mer pa egen hand. Nar hon

i maj forra aret dkte med pa
Eldrimners studieresa om
direktforsaljning till syddstra
Frankrike forstarktes den
kanslan och hon bérjade
utveckla flera samarbeten.

- Det ar roligt med
samarbeten och skont att
inte behova dra allt sjalv. I
framtiden vill jag styra om
for att sdlja annu mer sjalv,
for att inte behova producera
sa mycket mer.

Nu driver hon den egna
butiken men har ocksa en
del aterforsaljare. Reko-
ringsforsaljningen har 6kat
valdigt mycket, inte minst de
senaste manaderna. Katarina
tycker att den ar viktig, bade
som forsaljningskanal och
for kontakten med de andra
producenterna.

- Jag har varit med i reko-
ringen i tva, tre ar nu, sen
det borjade faktiskt. Det ar
helt otroligt hur mycket det
har véxt sedan det startade
héar. Da var vi nagra fa som
stod pa parkeringen till
4H-garden och nu star vi pa
en jattestor parkering dar vi
anda inte riktigt far plats.
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Katarina har ocksa valt att sdlja sina

produkter pa marknader.

- Jag varnar det lokala och héller
mig i Roslagen, Stockholm och Uppsala.
Kommer man hit koper man min must,

om man ar ndgon annanstans far
man kdpa annan must. Det dr sa det
maste fungera med lokalproducerat,
konstaterar Katarina.






= REPORTAGE =

Vi tjdnar inte alls pa att konkurrera
med varandra, vi mathantverkare.
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ETT ANNAT SAMARBETE som
Katarina ar stolt 6ver ar det

med Radmansé Bageributik.
Tillsammans startade de forra
hosten den sdsongsdppna butiken
Brod & Must i centrala Norrtédlje.

- Jag tror det ar bra for bada
vara foretag att komma in i centrala
Norrtélje, eftersom de annars ligger
en bit utanfor.

[ november 6ppnar de igen och
nu hoppas Katarina att samarbetet
kommer att paga aret runt.

- Vi tjanar inte alls pd att
konkurrera med varandra, vi
mathantverkare, sdger Katarina
och berattar om den gemensamma
karta med gardsbutiker och den
hemsida som mathantverkare
tillsammans tagit fram.

Roslagens natverk av
mathantverkare ar viktigt for
Katarina och hon gor allt vad hon
kan for att stotta andra.

- Vi maste se till att lyfta
varandra for vi tjdnar inget pa att
konkurrera. Hela den har regionen
har sa mycket att erbjuda av god
mat och charmiga gardsbutiker.

Hon 4r noga med att papeka att
alla samarbeten kan lyfta regionen
och hyllar ocksa den stora ICA-
butiken Flygfyren, som ligger bara
tre kilometer fran Norrtelje Musteri.

- De ar otroligt duktiga pa att
stotta de sma producenterna i
trakten. Jag upplever att det finns en
radsla frdn manga sma producenter
att ha sina produkter i en sa stor
butik och att man maste kunna
leverera sa mycket, men sd ar det
inte. Deras kunder vill ha vdra

produkter och butiken tar in vara
produkter, &ven om det bara dr en
ganska liten mangd.

Katarina sdger dven att den
lokala banken ocksa ar viktig for
naringslivet i Roslagen.

- De stottar olika projekt, som
vara marknader och det dr mycket
vart. Dessutom delar de ju ut
stipendier och priser, bland annat
till mig, sdger Katarina och skrattar
igen.

Pa Roslagens Foretagsgala
2019 fick Norrtelje Musteri ta
emot tva priser, dels som Arets
Nyforetagare och dels Roslagens
Sparbanks Stiftelsers Hederspris.
Strax dérefter deltog de i MatVerk
Stockholm, Sveriges storsta
innovationstdvling inom mat, dar
de kammade hem en bronsmedalj
for sin alkoholfria Appelsnaps med
Aronia.

Katarina har fortsatt att
vidareutbilda sig och gatt flera
kurser hos Eldrimner. Nu ar hon
dven en uppskattad radgivare och
kursledare.

- Det lar jag mig ocksa otroligt
mycket pa. Det ar en fantastisk
mojlighet att kunna fa traffa andra
som dr i samma bransch.

Hon ar dven en av foretagarna i
Eldrimners styrgrupp.

- Har far jag chans att jobba for
hela mathantverket. Det marks sa
vl att intresset véxer hela tiden och
i och med pandemin kianns det som
att manga pa helt annat satt har
forstatt vikten av att ha en inhemsk
matproduktion och féradling, sdger
Katarina Holmberg. //



= REPORTAGE =




