Konferencja naukowa

Przy wspolnym stole” &

WDIB UW
Warszawa, 29-30 czerwca 2017/ r.

PROGRAM KONFERENCJI

29 czerwca 2017 r. (czwartek)

Wydziat Dziennikarstwa Informacji i Bibliologii
Uniwersytetu Warszawskiego, ul. Nowy Swiat 69 (Il p.)

9.00-10.00 Rejestracja uczestnikow

Stét biesiadny to jedyne miejsce, gdzie cztowiek nigdy nie zazna nudy przez pierwszq godzine
(Jean Anthelme Brillat-Savarin)

10.00-12.00 Sesja plenarna (sala 318)

Janusz Adamowski, Anna Kamler (Uniwersytet Warszawski)
Rozpoczecie konferencji

Michat Kowalski (Uniwersytety Warszawski)

Tozsamosc w zupie

Dorota Rembiszewska (Polska Akademia Nauk)

Nazwy kulinarnych produktow tradycyjnych jako Swiadectwo
jezykowej lokalnosci

Bogumita Stanidw (Uniwersytet Wroctawski)

Pierniki z Bullerbyn i przepisy gwiazd futbolu... O czym mowig wspotczesne
ksigzki kucharskie dla dzieci?

Bozena Kukliriska (Katolicki Uniwersytet Lubelski)
Opuszczony stot. Znaczenie siedemnastowiecznej holenderskiej martwej natury

Ryszard Nowicki (Uniwersytet Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy)
Mtode pawie podano bardzo ornamentacyjnie, czyli 0 spozywaniu positkow
przez wyzsze sfery

Dyskusja

12.00-12.30 Przerwa kawowa



Wstrzemiezliwosé jezyka szacunek ci wrozy, wstrzemiezliwosé w jedzeniu twoje dni przedtuzy

12.30-14.10

12.30-14.10

(Aliszer Nawoi Nizamaddin)

Panel | (sala 318)

Kazimierz Sikora (Uniwersytet Jagielloriski)
Grzecznosc polskiego stotu

tukasz Krawczynski (Uniwersytet Warszawski)

Jedzenie na jezykach — co mowimy, gdy mowimy o jedzeniu.

Analiza porzekadet, aforyzmow i frazeologizmow o jedzeniu

Katarzyna Prorok (Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie)

Kto zje korzec marchwi, temu przybedzie kropla krwi? Znaczenie marchwi
w polskiej tradycji ludowej (projekt hasta do Stownika stereotypow i symboli
ludowych)

Adriana Brenda (Uniwersytet Warszawski)
Przepis kulinarny, literacki, satyryczny

Kamila Kaminska-Chetmiak (Uniwersytet Warszawski)
Problemy aprowizacyjne w publicystyce Stefana Kisielewskiego

Dyskusja

Méwigq, ze palce byty przed widelcem, a rece przed nozem
(Jonathan Swift)

Panel Il (sala 320)

Alicja Kilijanska (Muzeum Narodowe w Krakowie)

Polskie tyzki manierystyczne i barokowe: znaki wtasnosciowe, inskrypcje,
sentencje i sposob dekoracji — wybrane przyktady z kolekcji Muzeum
Narodowego w Krakowie

Dorota Otwinowska (Biblioteka Czartoryskich w Krakowie)
W goscinie u Chodkiewiczow. Wyposazenie kuchni patacowych
Chodkiewiczow w XVIII i XIX wieku

Marta Wotyriska (Uniwersytet Gdariski / Pracownia Badari Archeologicznych DANTISCUM)
Nowozytna kuchnia gdanska w sSwietle zabytkow pozyskanych podczas badan
na Targu Siennym w Gdarisku

Anna Wiszniewska (Polska Akademia Nauk)

Przy wspolnym stole — w zaktadzie pracy, barze mlecznym, przedszkolu

I w szpitalu. Nowe potrzeby i nowe wzory ceramiki naczyniowej
zaprojektowane w Instytucie Wzornictwa Przemystowego w latach 1964-1968

Sonia Czaplewska (Uniwersytet Gdariski)
Kyaraben: wyraz mitosci, narzedzie kontroli, forma sztuki

Dyskusja



12.30-14.10

12.30-14.10

Tyle pokarmu i napoju nalezy przyjmowaé, by pokrzepic sity, nie ostabic
(Cyceron)

Panel Il (sala 302)

Jolanta Gwiozdzik (Uniwersytet Slgski)

O pokarmie dla ciata i ducha, czyli tradycja kulinarna w kulturze zakonnej
Igor Borkowski (Uniwersytet Wroctawski)

Kuchnia, refektarz, kucharka, refektarka. Przestrzenie i persony wazne
w klasztornej organizacji gastronomii

Dariusz Kuzmina (Uniwersytet Warszawski)

W refektarzu jezuitow (XVI-XVII w.)

Anna Kamler (Uniwersytet Warszawski)

Kuchnia szlachecka widziana oczami szwajcarskiego nauczyciela
podrozujgcego po Rzeczypospolite) w XVI wieku

Dawid Barbarzak (Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu)

Krolik po hiszpansku w Swietle staropolskich relacji z podrozy
Dyskusja

Po dobrym obiedzie nie ma sie pretensji do nikogo — nawet do wtasnej rodziny

(Oscar Wilde)

Panel IV (sala 307)

Aleksandra Drzat-Sierocka (Uniwersytet SWPS)

Jedzenie tasmowe? ,Dzisiejsze czasy” Chaplina jako gtos w dyskusji na temat
idei fast food

Artur Majer (Paristwowa Wyzsza Szkota Filmowa, Telewizyjna i Teatralna im. Leona Schillera w todzi)
Tradycja, nowoczesnosc, codziennosc — funkcja stotu i positku w sitcomie
Jrodzinka.pl’

Maja Rogala (Uniwersytet w Biatymstoku)

O wspolnocie stotu w filmach ,Siodma pieczec” i, Tam, gdzie rosng poziomki”
Ingmara Bergmana

Dagmara Sidyk, Amanda Siwek (Uniwersytet Warszawski)

Food porn na ekranie — analiza zjawiska w filmach i serialach

Magdalena Hasiuk (Polska Akademia Nauk)

Jedzenie w teatrze. Positek jako sposob ksztattowania wspolnoty i element
rzeczywistosci przedstawione]

Dyskusja



16.00-18.00

16.00-18.00

Pokarm, napdj, sen i mito$¢ — niech to wszystko bedzie z umiarem
(Hipokrates)

Panel V (sala 318)

Ewa Wojcik (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie)
O obowigzku cztowieka zachowania zdrowia swego — czasopisma ,potuczone”
W propagowaniu zasad zdrowego trybu zycia

Grazyna Wrona (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie)

O wszystkich pokarmach i napojach do utrzymania zycia i zdrowia stuzgcych
traktowac bede: nakazy i zakazy zywieniowe w dziewietnastowiecznych czaso-
pismach popularnonaukowych (na przyktadzie ,Dziennika Zdrowia dla Wszyst-
kich Stanow’, 1801-1802)

Dorota Kamisifiska (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie)

Kuchnia ,Wedrowca’, czyli jak pieczono i gotowano w XIX wieku

Renata Zajgc (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie — Biblioteka Gtéwna)

Promowanie zasad zdrowego odzywiania i dietetyki w czasopismach
popularnonaukowych dwudziestolecia miedzywojennego

Anita Has-Tokarz (Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie)

Kubus Puchatek zaprasza na podwieczorek i inne... — ksigzka kucharska jako
element medialnych systemow rozrywki dla dzieci | mtodziezy

Dyskusja

Milszy chleb wtasny razowy niz panski nie zawsze zdrowy
(przystowie)

Panel VI (sala 320)

Dorota Switata-Trybek, Lidia Przymuszata (Uniwersytet Opolski)

Na bestydzien i od sSwieta — o tradycyjnych zupach w slgskich menu

Mateusz Stominski (Muzeum — Kaszubski Park Etnograficzny im. Teodory i Izydora Gulgowskich
we Wdzydzach Kiszewskich)

Turystyka kulinarna na Kaszubach — miedzy tradycjg a wspotczesnoscia

Rafat Bielecki (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie)

Rozw@j szlakow kulinarnych w Polsce

Katarzyna Kamler (Uniwersytet Warszawski)

Kuchnia reginalna jako przejaw wielokulturowosci na przyktadzie Biategostoku
Tadeusz Czekalski (Uniwersytet Jagielloriski)

Serbskie tradycjady jako przyktad batkanskiej strategii promocji zywnosci
regionalnej

Dyskusja



16.00-18.00

Bodg zestat ludziom pozywienie, a diabet kucharzy
(Lew Totstoj)

Panel VII (sala 302)

Roman Sliwka (Uniwersytet im. A. Mickiewicza w Poznaniu)

Czeskie gotowanie. Proba klasyfikacji czeskich programow kulinarnych
Magdalena Tomaszewska-Bolatek (Uniwersytet SWPS / Hanami®)

Jedzenie z Internetu

Agata Kostrzewa (Uniwersytet Warszawski)

Pracowanie na ekranie. Obraz relacji pracownik — pracodawca w ,Kuchennych
rewolucjach’

Marcin Wojtasik (Uniwersytet Warszawski)

Konstruowanie autentycznej egzotyki: kuchnie azjatyckie w magazynie ,Kukbuk”

Katarzyna Schinkel (Uniwersytet im. A. Mickiewicza w Poznaniu)
Po meskiej stronie stotu. Konstruowanie rol genderowych w reklamach
produktow spozywczych

Dyskusja



30 czerwca 2017 r. (pigtek)
Wydziat Dziennikarstwa, Informacji i Bibliologi

Uniwersytetu Warszawskiego, ul. Nowy Swiat 69 (Il p.)

10.00-12.00

12.00-12.30

10.00-12.00

12.00-12.30

W czasie spozywania positku napéj zwykt czynié milczgcych rozmownymi

(Makrobiusz)

Panel VIII (sala 318)

Kamil Jakimowicz (Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie)
Rola i funkcje obiadow podczas lubelskich sesji Trybunatu Koronnego
w XVII wieku

Katarzyna Seroka (Uniwersytet Warszawski)
Przy kartach, ksigzce i obiedzie. Dziatalnosc¢ Klubu Polskiego w Paryzu (1837-1848)

Iwoga Pugacewicz (Uniwersytet Warszawski)

Szkolny wymiar gastronomii Wielkiej Emigracji, czyli co i jak jadali batigniolczycy
Matgorzata Derkacz (Uniwersytet Wroctawski)

Nie tylko o jedzeniu... karta z historii polskich restauratorow i wtascicieli kawiarn
okresu miedzywojennego

Aleksandra Karkowska-Roginska (Uniwersytet Kardynata Stefana Wyszyriskiego w Warszawie)
Zupa z braku. Przepisy kulinarne getta

Dyskusja

Przerwa kawowa

W tyzce zupy odbija sie uznojone oblicze oracza, robotnika, kucharki
(Stefan Wyszynski)

Panel IX (sala 320)

Mariola Tymochowicz (Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie)
Rytualne | zwyczajowe zachowania przy chtopskim stole

Grazyna Ewa Karpinska (Uniwersytet £édzki)
W robotniczej kuchni, w fabrycznej hali. O praktykach kulinarnych wtokniarzy

tukasz Grzejszczak (Politechnika £ddzka)
Przy wspolnym stole. W jadalniach todzkiej burzuazji XIX-XX wieku

Iwona Kordzinska-Nawrocka (Uniwersytet Warszawski)
Wielowymiarowos¢ washoku — tradycyjnej kuchni Japonczykow

Katarzyna Orszulak-Dudkowska (Uniwersytet £6dzki)
Wspotczesna kuchnia domowa. Relacja z badan etnograficznych

Dyskusja

Przerwa kawowa



10.00-12.00

12.00-12.30

Jedzmy i pijmy, jutro bowiem pomrzemy
(Ksiega Izajasza)

Panel X (sala 302)

Bozena Taras (Uniwersytet Rzeszowski)
Stot w tradycji ludowej ziemi rzeszowskiej

Monika Nawrocka (Uniwersytet Warszawski)
Rola kaiseki ryori, zwanego chakaiseki w japonskiej kulturze kulinarne]

Zofia Antkiewicz (Uniwersytet Warszawski)

Kogo krzepit cukier? Analiza propagandy spozycia cukru w latach 30. XX wieku
Ewa Bichta (Uniwersytet Warszawski)

Stypa: wymiar tradycyjny i wspolnotowy

Dyskusja

Przerwa kawowa

Pomidory i oregano czynig potrawe wtoskg, wino i estragon — francuskq. Kwasna smietana zamienia jg
w potrawe rosyjskg, a cytryna i cynamon — w greckg. Sos sojowy zamienia jedzenie w danie chinskie,

12.30-14.30

a czosnek czyni je smacznym
(Alice May Brock)

Panel XI (sala 318)

Anna Rzepka (Uniwersytet Jagiellorski)
Kilka uwag na temat obyczajow kulinarnych na portugalskim dworze krolewskim
na przetomie XVII i XVIII wieku

Joanna Pietrzak-Thebault (Uniwersytet Kardynata Stefana Wyszyrskiego w Warszawie)
Na obiedzie u Arlecchina. Wokot przemian smaku i praktyk kulinarnych we
Wtoszech w drugiej potowie XVIII stulecia

Monika Milewska (Uniwersytet GdaAski)

Milion paryzan przy jednym stole. O positkach braterskich podczas rewolucji
francuskie]

Natalie Moreno-Kaminska (Uniwersytet £édzki)

Dziedzictwo kulinarne oraz kuchnia Francji

Carina Paff (Uniwersytet Warszawski / Ecole Practique des Hautes Etudes)

,Jak nalezato necic i ugaszczac zmysty” — o wykwintnosci i niezwyktosciach
celebrowania, anturazu, dyscyplinie i sztuce uczt, bankietow, fet i bali

w renesansowych Wtoszech i Francji

Dyskusja



12.30-14.30

14.30-15.00

Pokarm, napdj, sen i mito$¢ — niech to wszystko bedzie z umiarem
(Hipokrates)

Panel XlI (sala 320)

Magdalena Gwiozdzik (Uniwersytet Slgski)

Tradycje kulinarne w Swiecie Jane Austen. Miedzy literaturg a rzeczywistoscig
Matgorzata Ptasinska (Uniwersytet Warszawski)

Historia jednego stotu. Od Adama Jerzego Czartoryskiego do Jerzego
Giedroycia

GI’ZGgOI’Z Nie¢, Pawet Podniesinski (Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie, Uniwersytet Warszawski)
Kulinaria na wspotczesnym rynku antykwarycznym

Ewa Garstka (Uniwersytet Kardynata Stefana Wyszyriskiego w Warszawie)

/miany spoteczno-kulturowe rysujgce sie na podstawie analizy dyskursu
wspotczesnych, XX- 1 XXI-wiecznych ksigzek kucharskich

Dyskusja

Zakonczenie i podsumowanie obrad (sala 318)
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Bezposredni dojazd z Dworca Centralnego
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(Patac Kazimierzowski — Kapus Gtowny)



