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14- P& B AN BE
1,4-heptonolactone E370

1,4-géngtang  neizhzhi :

4-CLFE R ZK ) 4-jijijianbén'érfen :
4-hexylrésorcinol

Allura £ AC Allura héng AC : rouge allura AC E129

EM Ei77] EM jinjT: (agr.) agent amicro-organismes
efficaces (EM)

INS 5 INS h&o : numéo dans le systéme international
de numé&otation (des additifs alimentaires) (SIN)

L-2-%2-3-F2 5L AR L-2-anji-3-qiangj1 bingsuan :
acide L-2-amino-3-propionique

L-2-%%-3-F2 3L TR L-2-anji-3-qiangj1 dingsuan :
acide L-2-amino-3-hydroxybutyrique

L-fil 2 A #% L-alabotang : (chim.) L-arabinose

L-2¢ft &R L-banguang'ansuan : L-cistefie E920

M 4 25 L0 M dé mintiti jitizhuang : (vin) M de
Minuty

pH it pH T (vin) pHméire

QS #r& QS bisozhi : marque "QS" (sé&urité
alimentaire)

QS #rEIME QS bidozhéng rénzhéng : certification QS

X0 # XO jiang : sauce XO

XO ¥ H H 4 XO jiang sha hiirong biihé : bulbes
de lys et algues sauté&s ala sauce XO

XO ## 4 it XO jiang zhéng nindu : «gras-double ala
vapeur ala sauce XO » (nom d’un dim-sum)

o-Z I B8 a-anjT wi’érsuan : acide
a-aminopentano’gue

o-Z B R a-anjiwl’érsuanjia : a-aminoglutamate
de potassium

o- A HIFE o-huanhijing : alpha-cyclodextrine

o-’E B a-shengyufen : alpha-tocophé&ol E307

o-TEHRIR o yayousuan : acide alpha-linol&que

B-Firkh-8'-EH % NRIY IS B-a'pu-8'-huludbosuande
jidzhi : Ester éthylique de l'acide 3 -apocaroténique-8'

B-Fa[ Ah-BH % NEE B-a'pu-hAudbochin :
béa-aporaconetal-8' E160e

B-TAZ & B-hdudbostr: bé&a-caroténe E160a(i)

B-17-8"-THE MREJHIEE B-yan-8'-hiludbosuande
jiazhi : Ester éthylique de 1'acide {3 -apocaroténique-8'

B-fiT-HA%Y NEE B-yan-hdudboquén :
béa-aporaconetal-8' E160e

y-IRFS y-hudnhtjing : gamma-cyclodextrine

—AAA -

Fa[f#>% 111 adélanshan : Adelade Hills

Bl /R D154 2 &rbeijina : arbequina (variété d’olive)

B[ R BEHT a’érsast : Alsace

Ba[ /R % P2 X a'érsast chang : Alsace

Ry afaluo : afourer (variété d’agrume)

R[4 f1 )i ahua shaya yan : Requin fumé d’Ahua
(nom d’un restaurant de Taipei)

B[ A2 L8 B% alabo banri jutang : arabinogalactane

B[ hz{f1 i alabojiao : gomme arabique E414

Bl 473 JEWP. alamainiya : alemafia (variété d’olive)

fa F1# ATidn : alitame E956

Bi] 2 r -7 % aluos giideng : Aloxe-Corton

B[ Iy JE P 7% amaniyake : armagnac

Bi] 3 25 IR 7 A2 Bk amaléing yéyingtdo : cerise Amarena

R FOHE 7 7570 amatud kixingjit : Amaretto

2 HK LGP AFE] ai léimi midan gongsi : E. Rémy
Martin & Co.

¥ K AIEE aiji baishuilian : nénuphar rouge,
Nymphaea lotus

MR E dixing caidou : haricot mange-tout

T D2 aidéhua madieli : Edouard Martell

%)L ai’érsud : Nursoy (lait pour béaéde Wyeth)

FNA XY I ailishe jiwsijit : Coktail Elysée

‘% ankangyu : (var. de #ZfifEfh) lotte

%7 B AR anxixiangjiao : gomme Benjoin E906

ZJENER anji bingsuan : acide aminopropionique

M T % anji ding’érsuan : acide aminosuccinique

RWIET "% anji ding’ér suanméi : aminosuccinate de
magnésium

F I 2R anji yisuan : acide aminoacéique

i ankangyn : lotte

#8958 anchan : caille

#9797 anchundan : oeuf de caille

#8792 anchunzheén : gésier de caille

[M§2 aochénjiang : curcuma rond, Boesenbergia
rotunda

# & : prince (de crabe, de homard, etc.)

B2 &z patte de crabe

BRAMPE aosong jitizhuang : Chateau Ausone

B 2omian : spe&eialitéde nouilles de Suzhou (Chine)

B R R AT ARER4N aoshiti tidsutixing buxitgang :
(food, tech.) acier inoxydable austéo-ferritique

BEECARARNEEEN . doshitixing buxiugang : (food, tech.)



acier inoxydable austénitique

BARF . aote jitizhudng : (vin) Domaine de Ott

LT &pzEpmian : littéalement «nouilles du fourneau
noir >»: spe&ialitéde nouilles de Suzhou (Chine)

WA 20dd : coquille Saint-Jacques d’Australie, Pecten
fumatus

WYNH T aozhou daizi : coquille Saint-Jacques
d’Australie, Pecten fumatus

B IEH d0zhdu jiangud : noix de macadamia

- BBB -

J\E#iH3 babio hiluya (nom d'un plat) canard
"gourde" aux huit trésors

J\FE 1 babioyt : (nom d'un plat) poisson aux huit
tréors (plat typique de banquet familial de nouvel an)

J\EMA L bagua yadu : (nom d'un plat) tripes de poisson
"huit trigrammes"

J\MJR bajidogua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

J\IIA T %% bafihuandingwén : octafluorocyclobutane

J\A bajido :

J\B 1% bazhenbio : viandes assorties en casserole

AR badu’a : Badoit

EURBESL IS ba’érsazha dapingzhuang : balthazar

B 3ER bahalailuo : pajarero (variété d’olive)

B bajiao : poivre du Sichuan

227K balishui : Perrier

B2 baludluo : Barolo

B E 95 bamdchén nidilao : parmesan

B 4% 5 baméchén nailaoxué : copeaux de
parmesan

(5% basa : Barzac

EL5% 7, basake : Barsac

B K 7% bashi migjunfa : pasteurisation

BV =/t baxi sanjidoling : noix du Brésil

B PE RS baxizongliila : cire de carnauba E903

E5 7 bayanxiang : (bot.) béel marron, béel sauvage,
lolo du Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

5 5 K baydng hudtui : jambon de Bayonne

F ba : galette

k%2 bast : caram@iser (mé&hode de cuisson consistant &

anis &oilé badiane chinoise

caram@iser et aproduire des filaments de caramel
durcis enrobant 1’aliment)

P23 bast pinggud : (nom d’un plat) pommes

caram@isess

fif ba: maquereau

fif; ta. bay(: maquereau

fig F.7K 1% bayh shuijifio : raviolis au maquereau

1% bacda : chou chinois, Brassica rapa L. subsp.
pekinensis

F&EZ5M baici chabéi : tasse athéen porcelaine
blanche

FHLZE b&dTT: sagittaire afeuilles en fléehes,
Sagittaria sagittifolia

55t badcukeu : cardamome

FH#9% béifénbing : (bot.) oidium

RIS A 35 % baifengla hé huangfengla : cire
d'abeille blanche et jaune E901

F1J&7% baifiibing : pourriture blanche

H i B 4525 baigideng tédéng : Corton blanc grand cru

R baigud : fruit de gingko

HREZH baigudbio lioya : soupe de canard aux
fruits de gingko

FIyM %5 baihéche : (bot., gastr.) rohdée du Japon, Rodhea
japonica (nom courant /7 wannidngqing)

FH1£3% baihuacai : caya blanc, Cleome gynandra

FJE%% baijianzhi : Saddleback (race de porcs)

F#% b&jiang : bé&hamel

FHY8 baijiti : (cenol.) 1°) alcool blanc distillé / 2°) vin
blanc

A4 bélandT: brandy, (par abus de langage) cognac

H2Hil bailandijiti : brandy, cognac

F3%% bdalidawu: jambose blanche

FH R 4% bailinggi : pleurote chinoise, Pleurotus
nebrodensis

H R 75P\ 1 bailinggii pa baopian : abalones
énincé&s braisés aux pleurotes chinoises

F7% %% bailudkui : éinard de Malabar, baselle blanche,
Basella alba

AL A baima jitizhuang : Chateau Cheval Blanc

H 55T baimi zhuangyuan : (vin) Clos du Cheval
Blanc

5 FER] baima zhuangyuan : (vin) Ch&eau Cheval
Blanc

F92K baimi : riz décortiqué

FI>K WG baimixian : amarante «riz blanc »(vari&é
d’amarante verte réputée de Shanghai)

¥ baimianfén : farine de blé

FAH bamdér : (champignon) trénelle blanche



H @i # baindiyoujiang : sauce supréme

7 K bdp id&uan : ail blanc

14 55 baipinlé : Pinot blanc

%] b& pdo : (eenol.) raisin blanc

H73i %) baiputdojiti : (cenol.) vin blanc

F 7 ) 18 i Pl baipuataojiti pinzhdng : cépage blanc

178 %] A baipatdo pinzhong : cépage blanc

F1I5 755 /7 baigisokeli : chocolat blanc

A bércu : port bouilli

{7k N baise furén : Dame Blanche (coupe glacée)

b % baishache : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant Ji4E7 wannidngqing)

HibHE baishatang : sucre en poudre

#4488 baishaonan : Chenin blanc

[ E$ 7 baishéxiang : Muscat blanc

H1F® baishinan : Chenin blanc

HA7i8 &= baishi jitizhuang : (vin) Les Cailloux Blancs

1% baishi : patate douce, Ipomea batatas

HHEZE bashulidn : nénuphar, éwuphar, Nymphea lotus

754k baisiwéinong : Sauvignon blanc

H754E4y baisiwéiweng : Sauvignon blanc

HZ4EK baisudwéinéng : Sauvignon blanc

177 baitang : bouillon blanc (accompagnant parfois es
nouilles ala suzhoulaise)

F1#% béténg : sucre blanc, sucre raffiné

14 bétidorcu : viande désossée

FH4EfE2 bawén T Ugni blanc

U baixia : crevette blanche (du lac Tai, & Suzhou)

763 baxiancd : amarante blanche, Amaranthus
albus

H i bAy: poisson blanc (du lac Tai, &Suzhou)

HE%E bAylgi : (champignong) shimeji (blanc)

HEF¥3£3 baiyu jicaigéng : (nom d’un plat) Soupe
éaisse de bourses apasteur "Jade blanc"

1% bayCn T Ugni blanc

H L7 5 Ul baiyu zhéng shanbéi : coquilles
Saint-Jacques ala vapeur au tofu

FiT/NFE A bézhi xigoniarou : blanquette de veau

H o &1 baizhongbai xiangbin : champagne blanc
de blanc

HPIISER baizhué shishi : légumes de saison a ’eau

H 4 biihé : lys

FAREFE3E baihé pipa dugéng : soupe épaisse de
bulbes de lys, de néfles et de rhizomes de lotus

HAXPES /N biihé sha nangua : sauté de bulbes de lys et

de citrouille
7% baihuo : tofu en blocs

B S JE baihuo doufii : tofu en blocs

B 48 baijift : Pikifou (marque)

HAehfifa 4 baihua baoytjuin : rouleaux d’abalones
cuits ala vapeur et fourré aux crevettes

X3 WA baijiadé langmujit : Rhum Bacardi

H A biili : Bailey's

M R % bailinggd : pleurote du panicaud, Pleurotus
eryngii

H % KVPEZ baimuda yangeong : oignon des Bermudes

E M A baiye bao rou : lamelles de doufu farcies a la
viande

BEL R banbo jiantangli : gobie de marbre, gobie
marbré& gobie dormeur, Oxyeleotris marmorata

BE 5 HA#S bandidn hinidn : «silure alarge t&e >
Clarias macrocephalus

B ASMEFI2 bandidn yézilué : volute melon, Melo melo

BEMY banjii : tourterelle

BB SE R banpi pinggud : pomme reinette

B4 banzhen : demi-bec, demi-bec abarres noires,
demi-bec bagnard, Hemirhamphus far

BEfi banzhen : demi-bec, demi-bec abarres noires,
demi-bec bagnard, Hemirhamphus far

M4 banjié : (agric.) (sol) durci

BIE banli : marron, ch&aigne

PIEHE banli béicai : chou chinois poché aux marrons

S banfamian : p&e semi-levée

3T ban’gan : demi-sec (pour un vin)

A% ban’gan pataojit : vin demi-sec

2 bansh(: amoitiécuit, mi-cuit

K% bantianstn : coeur d’aréquier

i bantidn : demi-doux

FH A2 bantian patyaojit : vin semi-doux

B FR banguang’ansuan : cysténe

FEJ\URH ban bazhudy : séche en salade

PEHFIZ banhiiluo : salade de buccins

H:-755% ban kiicai : salade de 1égumes amers

FET baomién : littéalement «nouilles m@angées »:
nouilles, géné&alement servies froides, sans bouillon

FEF IS ban shuidnkdu hiitai : algues en salade

#£2] banytn : m@anger de fagn homogéne

BEZEE i baam&hudngzh¥: canthaxantine E161g

)2 #B/K bangni mo'ér : Bones Mares

At (RE) B AMRAF bangshi (tianjin) shipin


http://baike.baidu.com/view/23275.htm#12
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y6uxian gongsi : BSI (Tianjin) Foods Co., Ltd. (sté
chinoise)

Fe¥EpE bangbangténg : sucette

% bang : livre (mesure de poids)

£l bao : (terme généique) petit pain farci cuit ala
vapeur

f13Z baocai : chou, chou commun, Brassica oleracea

14t baogliqi : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant Ji4E7 wannidngqing)

£33 % baomarui : Pommery

f13k 1 baotéuyu : Aristichthys nobilis, carpe mabrée,
amour marbré& carpe agrosse t&e

f.04E 3% baoxin shéngeai : laitue pommée

f12%% baozhuang : emballer, emballage

%Rl baozhuang cailiao : matéiau d'emballage

f%54% baozhuangdai : sachet d'emballage

A5 baozhuangmo : film d'emballage

AL 754 baozhuang ronggi : récipient d’emballage

AL baozhuang shipin : aliment emballé

£-F baozi : petit pain fourrécuit ala vapeur

#17H# baozi ganlan : chou de Bruxelles

#45-£ baoglqi : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant J74F7 wannidngqing)

% bao : casserole

%1% baotang : faire mijoter une soupe, préparer une
soupe

%1% %% baotanggud : cuiseur a soupe

1t baobing : crépes & muxu

THEEZ M baobi xibao : (oenol.) cellule
parenchymateuse

{#£47 biochin : conserver, conservation

#4777 biocin fangfi : mode de conservation

#4744 biochn tidojian : conditions de conservation

RIPEE FEE biohuxing yongydngsu : nutriment
protecteur

{478 baojianjiti : alcool médicinal

{RfE£T i biojian shipin : aliment de santé

{R#f#5R biojianran : (st@ Bongrain

R A FL baojitirt : lait longue conservation

%55 7791 biole lijia : Pernod-Ricard

fR7K %4 baoshuixing : (agr.) & capacité de rétention d’eau

KA HUAE baoshuixing youjiféi : (agr.) engrais
organique a capacité de rétention d’eau

%73 % biowanlong : Pomerol

{5 5% baowengai : cloche de service

RIEZ¥ %% biowen rongqi : conteneur isotherme

fREE5 baoxianmo : film plastique, cellophane

{3 baoxiangi : durée de conservation

{R)FEHAFR biozhi qixian : date limite de conservation

I HAZE biozhig zhi : date limite de consommation

FHIZE biaochuancai : (bot.) pourpier, Portulaca
oleracea

F 41 bioshi : (cenol.) rubis cabernet (cépage)

FHZE baoticai : chou romanesco

MifE /% baofigin : sensation de satiété

£& bio : (oenol.) ch&eau

/% bao : faire sauter afeu vif

MK A baomihua : popcorn

il ANEN AT baoshibCdéng ganjin : Acetinobacter
baumanii

fifif baoy(r: abalone

fifl #1322 1% baoyi hiishén bio : casserole d’abalones et
fruits de mer

fifl 4 552 /F- 3k baoyu shao nifitou : abalones braisées & la
t&e de boeuf

fifl IR ER baoyn xiaqif : boulettes de crevettes aux
abalones

fifl #1 2 2k 1Y baoyu zhénzhiji: poulet « perle >>et
abalones

fifl71 baozhi : «jus d’abalone >»(bouillon ré&liséavec de
la volaille et de ’abalone)

fifl 7 Ab ZE RS S baozhi béigh ézhing : pattes d’oies
braisés aux champignons parfumés en sauce d’abalone

fifl 28310 2 baozhi congshio lido shen : holoturies
du Liaoning a la sauce d’abalone et a la ciboulette

fifl 7+ S J& baozhi doufii : tofu braisé a la sauce
d’abalone

fifl 1% T baozhi égan : foie d’oie braisé a la sauce
d’abalone

il RS 133 baozhi ézhing kou lidoshen :
holothuries braisées aux pattes d’oies en sauce
d’abalone

ifl A 25 BE RS 3 baozhi huagi shao ézhing : pattes
d’oies braisées aux champignons parfumés en sauce
d’abalone

i1y FE #1132 baozhi huajido kou lidoshen :
holothuries du Liaoning braisées aux vessies de
boisson en sauce d’abalone

fifl 7T XS BB % baozhi jituigh : coprins chevelus en sauce

d’abalone



fifl 7+ HIRE T baozhi jian égan : foie d’oie sauté en sauce
d’abalone

fifl 7111 R %% baozhi kou bailinggii : pleurothe
chinoise en sauce d’abalone

fifl 7T F1%E % baozhi kou ézhing : pattes d’oies en sauce
d’abalone

fifl N1 2 baozhi kou huajianhuang : vessies de
poissons en sauce d’abalone

fifl 71 #1132 baozhi kou lidoshén : holothuries du
Liaoning en sauce d’abalone

fifiy 1411 == baozhi kou sanbio : holothuries, vessies de
poisson et champignons en sauce d’abalone

fifl 71 4= iF B baozhi niuganjun : cépes en sauce
d’abalone

fifl 474 baozhi xian zhtjudn : «rouleaux de
bambou unami au jus d’abalone » (nom d’un dim-sum)

iy T2 ER A baozhi zhenzhiijl : pintade au riz glutineux
a la vapeur (nom d’un dim-sum)

fif17+ 2% X I\ baozhi zheng féngzhud : griffes de phénix a
la vapeur au jus d’abalone (nom d’un dim-sum,
conposéde pattes de poulet cuites ala valpeur)

# bei : verre, tasse

¥ beizi : verre, tasse

Jt 77 445 beifang mili : huitre du Nord (de la
Chine)

JE#EEZR beiging maojian : thé"poilu et pointu™ de
Beigang (une variééde théjaune)

Jt%E beigih : champignon parfumé shiitake

Jb#E 2% béigi hiishenbio : champignons parfumés
et holoturies en casserole

JE#% U1 beijibei : mactre de I’ Atlantique

JA% U1l & béijibei cishén : sashimi de mactres de
I’ Atlantique

JEHR AT i fiE beiji hongdidngui : ombre chevalier

Jbmt RS E BRI A PR A 7 béijTjng dongha
xInye guoji jiué youxian gongsi : Poseidon Fortune
(Beijing) International Winery Co., Ltd. (importateur
de vins chinois)

JLH 7% béijing jitang : fond de poulet a la pékinoise

JE 5 EERY beijing kioya : (nom d'un plat) canard laqué
de P&kin

JE s T E A 22 T IR % béijingshi cdoye
kéxué zhongdian kaifang shiyanshi : Beijing Municipal
Key Laboratory of Grass Science

et B e AR I B 5 0 beijingshi shouyT

weishéng jindd jidnyan zhongxin : Veterinary Health
Supervision and Test Center, Beijing City

JentigE Rk 2 A F] béijing shunxin nongye
zOnggongsi : Beijing Shunxin Agriculture General
Company

LRI R béijing zhenyaycthin
silidochdng : Beijing Zen Yaw Premix Mill

DR beigud : bagel

NEES « FHER béskeléaolidng : Pessac-Lépgnan

M #2757 % beist keéluo : Clos de Beze

#% M béyéng : réserver

A beibido : contre-étiquette (d’une bouteille de vin)

HHEE beibiaohou : (boucherie) (porc) épaisseur de
gras dorsal

{5 2F R4 beéibantansuanna : sesquicarbonate de
sodium E500(iii)

REE2 NS beisuanbingzhi : gallate de propyle E310

Ril&+ —JilE beisuan shi'érwanzhi : gallate de
dodéeyle E312

Ri2 -1 beisuan xinzhi : gallate d'octyle E311

N bénbing’ansuan : phéylalanine

ZKTAMR bénbingsuan : (chim.) acide phéaylpropionique

%% bénhanliang : teneur en benzéne

R bénjissuan : acide benzoue E210

K H RS bénjidsuangai : benzoate de calcium E213

SKHERET bénjissuanjia : benzoate de potassium E212

2K RN bénjidsuanna : benzoate de sodium E211

23 b : chaaigne d'eau, Eleocharis dulcis

Fb3 /R R %78 biaiérsud patiojit : vin du Bierzo

EL#: A FK bijido shéngchéng : allégations comparatives

FEL A K 9% Dbilishi changbaizhi : Landrace belge
(race de porcs)

b H 1 bimuyt : flétan du Pacifique, Hippoglossus
stenolepis

ELiE ¥ bixuin guangdu : pouvoir rotatoire spe&eifique

LLE M 5E bizhong céding : (vin) aréométrie

[L#E 11 bizhongji : (vin) arémétre

Mgkt biluowan : pyrrolidine

WHFEEIE bitehy jiizhuang : Chateau Pétrus

WEZE beéngke: Pizza-Hut

Eed% T bibdzi : (bot.) béel marron, béel sauvage, lolo
du Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

®EFR bibo : (bot.) bé&el marron, béel sauvage, lolo du
Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

LT billi ganshao dodai : coquilles



Saint-Jacques d’Austalie sautées a sec aux légumes
verts

AT bilii xiandaizi : coquilles Saint-Jacques
d’Autralie fraiches aux légumes

LA AT FN6E A billi xiangzhou kou baopian : abalones
éminceées braisées avec porc et Iégumes

2 JFHf 8 bild yuanzhi baoyu : billi yuanzhi baoyu

abalones braisées aux légumes

ZHWZF biludchin : thébiluochun (m am
printemps-escargot-vert bleu)

ZWBFEIR biluochiincha : théBiluochun

ZAZRIR" bilud xiarén : (nom d’un plat) crevettes
deéeortiquées au théBiluochun

WM X bianyuan lingi : Borderies (cognac)

W bian : faire sauter Iéé&ement

Hm¥ bianchad: faire sauter, sauter

#i5F bianstn : pousse de bambou d’hiver

Jii . biandou : Dolicho spp., lentille

JiR A2 bisnjian rousi : bambou énincéaux filaments
de porc maigre

Jii2 bianlué : palourde d’eau douce, palourde asiatique,
corbicule, Corbicula fluminea

{HE Y biaoy fang : Bianyifang (le plus vieux restaurant
de canard laquéde P&in)

bRz~ bidoshi : étiquetage (du vin)

FrlG biaotie : &iquette (p.ex. sur une bouteille)

L bidotii : (agric.) couche arable

VK#E bingbang : batonnet glacé

VKEERZ bingcusuan : acide acéique glacial

VK% % B 52 bingdong putdo gudshi : raisin gelé

UKAE binghua : sucre cristal

VKAE/d B 3% binghua dun guanyan : nids d’hirondelles
au sucre cristal

VKA 3% binghua dun xuéyan : nids d’hirondelle
rouges au sucre cristal

VKAE 25 B # binghua furéng guanyan : nids
d’hirondelle aux blancs d’oeufs et au sucre glace

UKVE bingjili : eiswein, ice wine, vin de glace

VKIE bingqilin : glace

VKU EE 4 bingqilin d2nténg : cornet de glace

UKHE bingtang : sucre cristal, sucre candi

VKFEHLAE bingtang pipa : néfles au sucre cristal

VKHEER H e 5 bingtang yin’&r yanwo : nids
d’hirondelles aux trémelles blanches et au sucre cristal

VKAH bingxiang : rérig&ateur, frigo

VKEF I bingxin kligua : salade de concombre amer

UK 1% bingyisuan : acide acéique E260, acide acéique
glacial

FEMEAE binglanghua : fleur d’aréquier

FEMEH binglangju : (bot.) betel, poivrier béel, Piper
betle

FEMEZE binglanglou : (bot.) betel, poivrier béel, Piper
betle

FEMBLs binglangxin : coeur d’aréquier

W2 bing’ansuan : alanine

P4 "% bing'érchun : propyléneglycol E1520

PIIEREER £ bingjT béisuanyan : gallate de propyle E310

PIFEXT-FE I IE RSN bingjidui- qidngjibénjidsuanna
dé&ivésodique de I'ester propylique de I'acide
p-hydroxybenzomjue E217

PN -FR R R RIS bingjidui-
qiangjibénjidsuanzhi : P-hydroxybenzoate de propyle
E216

P4 =M% bingsanchun : glycé&ol E422

AR bingsuan : acide propionique E280

PIEZ4S bingsuangai : propionate de calcium E282

IR bingsuanjia : propionate de potassium E283

PIEREN bingsuanna: propionate de sodium E281

Pi%¢ bingwan : propane E944

P H ¥ bingxi ganchin : propyléneglycol E1520

YHYE bing’ér : biscuit (terme générique)

YT binggan : biscuit

YA 2L binggan shéngchinxian : ligne de
production de biscuits

BH¥- bingzi : gateau, galette

W% bodéli : Borderies (cognac)

M /K% bo’érdud : Bordeaux

WIRZ 7 X bd'érdud changi : Bordeaux, le Bordelais

WI/RZ 41 bo’érdud hongjit : Bordeaux rouge

WIRZ 4% bo’érdud hongputaojit : Bordeaux
rouge

WIRZ LA 4 bo'érdud jitizhuang lidahéw
Union des Grands Crus de Bordeaux

BARZS bolinjié : Bollinger

¥ bomi : Pommard

P &= boméihdu : (cenol.) Pomerol

P FE 1 boméiluod : Pomerol

557 bopangjiti : bourbon

WL AR boshidun 16ngxia : homard, Homarus


http://en.wiktionary.org/wiki/%E4%BE%BF
http://en.wiktionary.org/wiki/%E4%BE%BF

americanus
PHE botejit : Porto
PP JE boya hedanni : Bois Ordinaires (cognac)
BAKHMETE boylydke : Pauillac
WAL 5% boyiyake : Pauillac
W% bozhongzhi : Poland China (race de porcs)
I boligai : couvercle en verre (pour récipient de
cuisson)
PiHEM bolibei : verre
1#Y%# bobo : (dial. Pékin) gateau, petit pain, patisserie
7 bopi : peler
I JZ AR bopi 1ajiao : piment pelé
J3Z bocai : inard
W bocai doufi :
WAL 4K bocai huashéngmi @ épinards aux
cacahuées

doufu aux épinards

P21 bocaimido : pousse d’épinard

#%%5 bolud : ananas, (oenol.) (ardme) ananas

P EE boluodanbaimé : brom@ane

2R £ boante jitizhuang : (vin) Chateau La Pointe

PR % bogendi : Bourgogne

PR H 77X bdyeéndi chingi : Bourgogne

FHRESIEH bdgéndi qipaojit : péillant de
Bourgogne

P bAuda: Borossa

B 5% boen miusi kéluo : Beaune Clos des
Mouches

ik bné: Beaune

fHil = bonégia : Cée de Beaune

fHiA LA 48 bonéqid clinzhén : Cote de Beaune Village

2475 bonajiti : vins de Beaune

2 SEATE boruolai ciinzhuang : (vin) Beaujolais
Villages

#¥% bgiang : sauce mousseline

#fi bché: menthe, (cenol.) menthe (ardme)

M 4% bché&h&: tisane ala menthe

M béhééng : bonbon ala menthe

TR bchévé : got de menthe, aréme de menthe

KA 4 bditldi ciinzhén : Beaujolais Village

T SRZLI  boyitlai hongjiti : Beaujolais

43 b&udda : Beaujolais

*hi biipin : complément alimentaire

A FI AR bubdohé zhifangsuan : acide gras
insaturé

ARRBEZE bufaxidochd : thénon fermenté
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AEBRER Rl buhan tansuan yinlido : boisson non
gazeuse

AW bgiéva: matiére sale, saleté

AAEMEE A4 bukérongxing shanshi xianwéi :
fibre alimentaire insoluble

ANt 5% bCndisheu : intol&ance

A buxiligang tong : cuve en inox, cuve en acier
inoxydable

ANy buxiugang zhiigud : bouilloire en acier
inoxydable

#i ] buding : pudding, flan

i T2 ¥E buding dan’gdo : clafoutis

Hi KT buérgidoyaji : cru bourgeois

i\ bugua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa acutangula

ity {59 blla mama : Mére Poulard

AisE4s - lE bulaite zhuangyuan : (oenol.) Ch&eau
Brillette
Bif o BfE/RR bullinuo 1édé’érfa : Bruno Lederf
(p&issier franqis)

i3 /R 403 bullisaiér juidnxincai : chou de
Bruxelles

VP /R E busha’ér jitizhuang : (vin) Maison
Bouchard

AiHE 4555 buyl faméi : Pouilly Fumé

ik F| buyili : Brouilly

S AL AE bufen qinghua youzhi : graisse
partiellement hydrogéné&

B4 /KR bufen shuijié : partiellement hydrolysé

-CCC-

Rl célido : ingréients

W0 R N AN TREWF S RO caituan farén nongye
gongchéng yanjit zhongxin : Agricultural Engineering
Research Center (Taiwan)

KT cdidiéxuan : Zen (nom d'une chaine de
restaurants hongkongais, implantée internationalement)

KA caizhaiqgi : époque de la récolte, vendange

FMZZ S caihong zhéng doufii : doufu vapeur aux
I&umes

FML ciijido : poivron

Tt K caisé shuijido : raviolis colorés

%)% ciipi : (cenol.) pigeage

3%3% caichang : marchétraditionnel, marchéauyx
I&umes



SHL caidan : carte (d'un restaurant)

3¢5 cadadu : Phaseolus lunatus, Phaseolus ssp., haricot

32 5AE caidoufii: doufu aux légumes

MR céafan : (nom d'un plat) riz aux Iégumes

34t caihua : chou-fleur

SWET 7045 cailanzi bangongshi : bureau du “panier
alégumes" (autoritédu niveau local chargée du
contr@e des marchés et de I'alimentation)

34, cammg : nom de plat

SZ4h caipin : cuisine, plat

3 cdpa: navet s&hé

SZIE Y caiptibing : biscuit frit aux légumes

SEN ek caipa chashao changfén : pate de riz
sautée aux l&gumes saumurés et au porc laqué

SRR cairdu jidozi :  raviolis aux légumes et a la
viande

313 caishichiang : marché

323k cétcu : radis blanc, Raphanus sativus

LM caitéugud : gateau de radis blanc

3£ CcaXT cuisine, gastronomie

3%.0 caixin : coeur de pak choy

X% cdyd : plat (cuising

WA ZE caiyuan woniu : petit gris (escargot), Helix
aspera

BXRMH caigrdé : (Julia) Child (cuisiniére américaine)

225 fh cankio shipin : aliment de référence

# can: 19 repas, cuisine / 29 manger / 3° sp&ificatif
des repas)

40 canbao

7. canche

cangai

: (sorte de petit pain)

: wagon-restaurant

: cloche de service

canguan : restaurant

canhé : gamelle

5l canhoujil : digestif
canjin : serviette de table

4% canjinzhi : serviette en papier
canju : vaiselle
canting : 1) restaurant / 2) salle &amanger
canyin : restauration

L canyinju : vaisselle

\

< o

canyiny¢ : restauration (profession)

SIS Im I F O

canzhuo : table (ou I’on mange)

A m omE oA mE o o o o o o o W

# 5. caddu : Vicia faba, féve
Rk caomi : riz cargo, riz brun

Bk ciogi : (champignon) Volvariella volvacea,
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volvaire gluante

g KT cdogil nitirou changfén : pate de riz aux
volvaires et au boeuf

g5 3K ciogh yapianzhou : bouillie de riz au
cabillaud et aux volvaires

A cioméi : fraise

LRI

FL BRI R cioye kéxuéxi : Department of Grass
Science

cdoméijiang : coulis de fraises

R cdoyuan : (agric.) prairie

HOFf cdozi : (agr.) graine d herbacées

X cha : fourchette

X% chashao : porc laqué porc rdi au barbecue

Xl chashaobao: petit pain vapeur fourré au porc
laqué

X He¥ chashaojiang : sauce Char Siu, sauce pour
laquage

YR8 chashao ju canbao : petit pain au four
fourréau porc laqué

X JE % chawéinian : (zool.) (nom d’un poisson
comestible) wallago, Wallago attu

X ¥ chazi : fourchette

224 chadangni : Chardonnay

7 ch& thé

ZE MR cha'ansuan : thénine

5 chabai : tasse athé

ZRL ch&h T cuilleré acafé(litt. "cuilleré athé)

%k chalong : gelé au thé

4% W) chaduofen : polyphénols de thé

%%k chagii : (champignon) Agrocybe aegerita (Brig.)
Sing., pholiote du peuplier

ZMA ch&udsh T (jap.) cha-kaiseki (repas simple,
servi lors de la c&émonie du thé

2<% chajian : théophylline

ZHAM% chgiyé: plateau athé

U chalil : boule a thé

Z%4¢ chadng : producteur de thé

ZKiM£2 N\ chéasin sTguatang : soupe au luffa et aux
pates frites (nom d’un plat)

25 ch&hur: théer

Z5M%E chashuga : (champignon) Agrocybe aegerita
(Brig.) Sing., pholiote du peuplier

ZMLEISEE  chashugi chaodan : pholiotes aux oeufs

#%7K chashui : thé boisson

ZWiZ chawinzheng : chawanmushi (plat japonais)



A #Fi % chaxingd : (champignon) Agrocybe aegerita
(Brig.) Sing., pholiote du peuplier

5 ch&yé: (feuilles de) thé

AR chaye xiarén : crevettes déeortiquées aux
feuilles de thé

i ch&ycu : huile de thé

ZIT chazhi : théinfusé

41t chay: bonite aventre rayé Katsuwonus pelamis

YE4n Fr ch&y(pian : katsuoboshi (bonite séehée)

F#IH X chinjitiqa : région vinicole

77 kR chinpin bidoshi : éiquetage des produits

FE i bR#ES  chinpin bidozhtinhao : numé&o de norme
produit

77 R ERRUE chanpin zhiliang bidozhiin : normes de
qualitédes produits

FZIX chiingi : (oenol.) région de production

FEHVE FE 2 chinré yingyingsu : nutriment énergétique

K H¥% chéngbdizhii : Landrace (race de porc)

K& AN chiangbi mugua: poisson-coffre along nez,
Ostracion rhinorhynchos

KHLE changjiangdou : haricot baguette

KA 5 changjidodou : caroube, Ceratonia siliqua

KA H A I changléryuédbé : peigne lisse asiatique,
Amusium pleuronectes

KHIFEL changli daogi : riz paddy agrain long

KAEMEY) chégnidn zudwlr: (agric.) culture pé&enne

K7#3% chéngshéucd : (bot.) pourpier, Portulaca
oleracea

KA changxiangsi : (oenol.) sauvignon blanc

KM chéngy: (zool.) anguille de marais, anguille de
riz, anguille asiatique de marais, Monopterus albus

iE chéngdéo : voies digestives

Ja#r changfén : rouleau de pate de riz

A F K changmo danbéifén : solubles de porc
sé&hé (DPS)

A< changyi : boyau (pour saucisse)

HILYY changwenii : lait longue conservation

AR chaogaowen : UHT

AR R K R R W chaogaowen migjun danndiyou :
créme l§é&e st&ilisée UHT

#21i chaoji shiching : supermarché

#TH chaoshi : supermarché

H—HHFEE chaoyiji tédéng : premier cru supérieur

AT chaozhong : surpoids

5 chao : blanchir (p.ex. des Iégumes)
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7K chaoshui : blanchir (un légume)

Efet %] chaoxianii : artichaud

W EEUR B chaose liang féngud : raviolis de p&e de riz
a la techeow (nom d’un plat)

%5 chao : faire sauter

A

4P

JPIRIK chdo cigh : tubercules de sagittaires sauté&s (nom

chiocd : faire la cuisine

d’un plat chinois)
bR chiofan : riz sauté
b4 chiogud : wok, casserole asauter, sauteuse
ST Hy
T2
JPRIFI3E chiordu bacd : (nom d'un plat) chou chinois

chdo héfén : nouilles de riz sautées

chio jiélan : brocolis chinois sautés

revenu ala viande

JBASE chio shéngceai : laitue sautée

JURT#R chio shishil : 1égumes de saison sautés

KEFURFT chiosu xiarén : crevettes décortiquées sautées
aux légumes

KOHRAE chio xidyao : fricassée de crevettes et de
rognons

4] chedi : cheddar

ZEFT Y cheda nailao : cheddar

JLiE chéndian : dé&antation

4ER chéanidng : vieillir, vieillissement (vin)

4 AR 77 chénidng gidlT: (vin) potentiel de garde

MRERASIA] chénniang shijian : temps de vieillissement
(pour un vin ou un alcool)

5 chéngfén : ingrélient

933 chéngfeénbiio : table de composition (d’un
aliment)

Hit chéngpin : produit fini

H# chéngsh: 19 mdr / 29 maturation

BARIR chéngshu gudwei : aréme de fruits mirs

W% chéngbio : (oenol.) ch&eau

W2 HEE K PAFRHE chéngxiang shenghuo
yinyongshui weishéng bidozhilin : normes sanitaires
concernant I’eau de boisson et d’'usage domestique
dans les villes et les campagnes

¥ chéngfén : fé&ule de riz

VI

bRl

o0

FEAE

HZv% chifd : mode de consommation d’un aliment

chéngmian : farine sans gluten, fé&ule de blé
chéngqing : clarifier, clarification (vin)
chéngzhi : jus d'orange

chéngtud: poids (de balance)



WZMR chifan : manger, se nourrir, prendre un repas

IRHHE A % chizhai tianpatdojiti : vin vendanges
tardives

Wi HES%E chiye shuilian : nénuphar rouge, Nymphaea
lotus

% chi : grains de soja ou haricots noirs fermenté&s

WA RIS E T chixiang jianjido chao doufii : tofu sec
sautéaux piments ala sauce de haricots noirs

U3 chiyéu : sauce aux haricots noirs

S Z& 8 chiyéu zhéng changfén : pate de riz vapeur
ala sauce aux haricots noirs

BV chizhi liangguapi : peau de concombre
amer en sauce aux haricots noirs

YT Z%HEH chizhi zhéng paigii : travers de porc au jus
de haricot de soja cuit a la vapeur (nom d’un dim-sum)

FR&. childu : haricot rouge, haricot riz, haricot azuki

x5 ) chousha : p&e de haricots rouges

FREEZ chisu: (oenol.) gibbé&elline

FRJEE chiji : (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

R ¥k chixiazhii : (oenol.) cabernet sauvignon

FREE4T chixianhong : erythrosine E127

F%/INE. chixidodou : haricot rouge, haricot riz

¥ & chicu : Psopholarpus tetragonolobus

7el chongji : apaiser sa faim

M chongpao : faire infuser

HiAYE chongdidoxing : solubilité

Mk chongxi : rincer

HE chéngedo : Cordyceps sinensis

B chongedogi : (champignon) Cordyceps sinensis,
cordyceps de Chine

HUiE chongjido : shellac E904

HRHEM YRR R AR chongqing lixing
shéngwu k&ji youxian gongsi : Leogen Biotech Co.,
Ltd.

AL chouyouyanii : hotte, hotte aspirante

FH choujiti : (littéralement « alcool épais >) choujiu,
alcool fameux de Xi’an

KRG choudoufi : tofu malodorant

R4, chcuyang : ozone

BN chouyéang xidodt : sté&ilisation &l'ozone

H O &5 chiikdu shipin : aliment exporté

H4F chila : sortir du feu, sortir du four

HB& chiisui : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

Wit K R4 IR chiixuéxingh dachang aixishijun :
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(biol.) Escherichia coli hémorragique

JEf HE chddidn : @ectroménager

B 5 chiféng : cuisine

J5f 55 =1+% chafang sanjiantao : ensemble 3 piéses de
cuisine (hotte, plaque de cuisson et chauffe-eau)

A chgu: ustensile de cuisine

J5fUfi chushi : cuisinier

JEHITiK: chashizhing : chef (de cuisine)

J5f L5 H chawei jiadian : dectroménager

4% chiiyt : déchets culinaires

B 4B chiyn 1aj1 : déehets culinaires

f#3% J732: chiicang fangfd : mode de stockage, méhode
de conservation

fi 7kt chuishuichi : (agric.) bassin de rétention d’eau

BE& A chigm qwe: volaillers et @eveurs

JII3% chuancai : cuisine sichuanaise

JIIZEPE chuancaiguin : restaurant sichuanais

JIIHL chuanjido : poivre du Sichuan, Zanthoxylum
piperitum

JIIHH chuanjioyou : huile au poivre du Sichuan

JIIE chuanxiong : Ligusticum chuanxiong

1£45% chuantongfa : méhode traditionnelle, méhode
classique (champagne)

454 chuantdng shipin : nourriture traditionnelle,
aliment traditionnel

% chui : cuisiner, faire la cuisine

K chufju : maté&iel de cuisine, matéiel pour la
cuisine, cuiseur

FHIT XK E chinjié jidyan : banquet familial du nouvel an
chinois

FEK chiinyumi : (agric.) mais de printemps

FEX chiintian : (gastr., bot.) acajou de Chine, cédréle,
Toona sinensis, Cedrella sinensis

F&%F chiinya : jeunes feuilles d’acajou de Chine

TR} chiinyake : (bot.) sous-famille des Cedreloideae

4liA3%  chiinshéng pijiti : biére non pasteurisée

chincd : brasénie de Schreber, Brasenia schreberi

chincd : brasénie de Schreber, Brasenia schreberi

IR
sagittifolia

IRINBERS MR cigi shao jichigen : ailes de poulet aux

cigt : sagittaire afeuilles en fleches, Sagittaria

tubercules de sagittaires (nom d’un plat chinois)
ks cign : sagittaire afeuilles en fléehes, Sagittaria
sagittifolia
&% cign : sagittaire afeuilles en fléhes, Sagittaria



sagittifolia

WE19i s 2% cili jiobanqi : agitateur magnétique

IE®E cKie: crabe femelle

KR ciba : (en-cas fait abase de riz glutineux résuit en
poudre)

Hl# K cimu: (bot.) prune malgache, Flacourtia
indica

JJ#% cpGdo : Vitis davidii Roman. Foex

H#n cwié: aubergine pois, aubergine sauvage d’ Asie,
Solanum torvum

I ¢y | : panicaut, coriandre vietnamienne, Eryngium
foetidum

HJ 1A cishangan : c&ore

] B cishén : (jap.) sashimi

FIFERAE ciwatongjido : gomme karaya E416

Il =52k ciyanshijido : gomme tara E417

H1#7 cha: Bambusa blumeana (espéee de bambou
dont on consomme les pousses)

Z cong : ciboulette

ZZ4 A congbao nitirdu : sauté de boeuf a la ciboule
(nom d’un plat)

Z B congduan : trongon de ciboulette

Z4¢. conghua : ciboulette hachée
45 congjié : brins de ciboulette noués

ZK congmod : ciboulette h&thé&
BEM=E

sautés ala ciboulette

congxiang hélandou : pois mange-tout

ZHE congyoubing : galette a I’huile et a la ciboulette

S congyou douban : féves sautées a la ciboulette
(nom d’un plat chinois)

ZMASHT congyou égan : foie d’oie a la ciboulette et &
I’huile

ZMAIYE congyou jianbing : galette frite a I’huile et a la
ciboulette

ZH 554 congyou wostin : salade de laitue asperge a la
ciboulette et a ’huile parfumée (nom d’un plat chinois)

¥l cadanbai : proténes brutes

AL cali : grosses particules

HHAF4E caxianwéi : fibre grossiére, fibre brute

FLAGT cuzhifang : graisses brutes

Ffis G ET cuhuangnéizhijid | acéulfate de potassium
E950
EH cd& aigre-pimenté(type de got)
EFRIL 22 cula dosT : (nom d’un plat) tripes émincées
aigre-pimenté
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B&ES T cusuanjun : acéobacter

Ft®2 MBS cosuanneizhi : ACE, acéulfame
SRR B caén mtidnldidng : chutney

AHUH cuiqiiye : extrait

fifi cu: croguant

ffiffii 2] cuTuimidntudn : p&e sablée

ffi X cuigua : concombres marinés

fifi iz cu T peau croustillante

i [ ) cuipi doufii : doufu frit

fifi fe 44128 cuipi huashéngjido : raviolis croquants ala
pate d’arachide (nom d’un dimsum)

fifi {2 4% cu §a: kumquat, Fortunella margarita

Jifi 2 2 1 cuipi koya : (litt. canard réi ala peau
croustillante) canard laquéde Pékin

Jifi ¢ SEKAD cuipi sumibao : petits bains de mas ala
peau croustillante (nom d’un dim-sum)

fifi 5299 cuipiya : (litt. : canard &la peau croustillante)
canard laquéde Pékin

fifi 2 ¥E =% cu izhaynttn : (dimsum) wontons frits &
la peau croustillante

FE AR cuidou yumili : petits pois et mais sautés

IEIRET cudéye : Sagano (nom d’un restaurant japonais)

- DDD -

ik PERTERE dakusT dangdo : dacquoise

FTIML dajisngji : déulpeuse

¥T4t dijié : nouer (p. ex. des brins de ciboulette)

KA dabAcd : chou de Chine, chou chinois

K% dabaizha : Large White (race de porcs)

KHHZE dabinglou : bé&el marron, béel sauvage, lolo du
Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

KIFF# dachangganjun : colibacilles, Escherichia coli

KWz #E dachangjingn : groupe des coliformes

KJEF dachii : chef

K7 dacong : ciboule, Allium fistulosum

K& daddu : soja, haricot de soja

KEG M dadou linzhi : I&ithine de soja

KEFF4E R dadoubangianwdstr: hémi- cellulose de
soja

KEi R dagaoliangjiang : Alpinia galanga, galanga

351

d’Inde, souchet odorant, gingembre thailandais,
gingembre du Siam

KHEKFEF I dahaimi banhuanggua : salade de
crevettes &hées et de concombre

K24 dahdngpdo : amarante «robe €arlate »(variéé



d’amarante rouge réputée de Chongqing)

KRAMEM dahéng chiinshu : (gastr., bot.) acajou de
Chine, cé&lréle, Toona sinensis, Cedrella sinensis

K& dajiling : Darjeeling (thénoir)

KEIEZE dajilingeha : Darjeeling

KH#U dajido : poivre du Sichuan

K#E dajido : plantain

K-k daka : kilocalorie (kcal), grande calorie

Kk} ddido : anis éoilé& badiane chinoise
2% damgp g : (pisciculture) Scophthatmus
maximus, turbot

K757 dai : (bot.) betel, poivrier béel, Piper betle

K dama: orge, Hordeum ssp.

KK dami : riz

KHE d&pa: cée de porc

KHERS dépAdang : restaurant populaire en plein air

Kii d3uan : ail

KFrIb1i2% ddsudn chéo xidncd : feuilles d’amarante
sautées a I’ail (nom d’un plat)

Kzl datangwan : soupiére

KI¥E daxiyang : atlantic (variééde pomme de terre)

KiFEHSE R daxidipinggud : pomme de Cythére,
prunier de Cythée, pommier de Cythée, arbre de
Cythére, Spondias dulcis

KR 28 N4 M daxia migua niulin : grosses crevettes
sautées au melon et a I’émincé de beeuf

KA daxiangbin : Grande Champagne (cognac)

KAEBEX daxiangbingd : Grande Champagne

K5 A PR AR daxing zhongrui shipin
youxian gongsi : Daxing Zhongrui Food Co., Ltd.

K4#ifa daynya: Protosalanx sinensis, poisson
d’argent du lac Tai (a Suzhou)

KA dazdo : jujube

K% dagh&ié: crabe «poilu >»>de Shanghai

W darcryuénzé: principe du transfert
( d’additifs)

T d&zi : coquille Saint-Jacques, peigne lisse
asiatique

RN LA 5 daijiagdng shipin : aliment en attente de
transformation

£ ddyeéng : réserver

F} U1 danbéi : tempeh

FH# K- A% danmai changbaizhi : Landrace danois
(race de porcs)

F}5* danning : (oenol.) tanin
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P danpo : (cenol.) tempranillo

HiA4R danbinggud : casserole avec manche

FAMIFAERER dan bubdohé zhifangsuan : acide gras
mono-insaturé

Y% dandong : IQF (individually quick frozen)

A danféi : (agric.) engrais monocomposant

HHM AR EREE dan’ganydu zhifAngsuanzhi : ester
d’acide gras de monoglycéridique

FAAZ A Y AR 2R KR QTR danhé xibao zeéngsheng
listtéshi jun : Listeria monocytogenes

L5 danning : tanin

B AN 4 danpinzhong phtaojil : vin monocépage

FiAS LR danti anjisuan : acide aminéindividuel

FARR > danti chéngfén : composant monomére

H— AP 4 danyT pinzhong pataojit : (oenol.) vin
mono-cépage

P —7 % A danyT patdo pinzhong : (oenol.) cépage
unique

BL—IR danyiwéi : golt unique, godit simple

HAE danzuod : monoculture

JH[E E%  danguchin : cholestéol

REBH danjian : choline

JHER dinsuan : acide cholique E1000

HFTJZ0 danwang giancéngsu : millefeuille
croustillant au jaune d’ceuf (nom d’un plat)

¥ dan : fade, peu salé

%% dancd : (zool., food) Mytilus edulis, moule, plus
exactement la chair de ce coquillage

4L danhdng : azorubine, carmoisine E122

WAk danhu&: désaliniser

YWy danndiyou : créme |&ée, créme frathe

WK danshui chanpin : produit d'eau douce

WKl danshui gébang : clam de riviére, palourde d’eau
douce, Corbicula fluminea

WK/ danshui xidolongxia : écrevisse

WK danshuiyn : poisson d'eau douce

K dan: ceuf

HEH MR dan’ansuan : méhionine

#H daoba : blanc d'oeuf

FABZE daobamélé : protéases

HAPEFE danbai tangshuang : glagage royal, glace
royale

EHF danb&zh: proténe

HEW danbing : galette a I’ceuf

HEYF danbingpi : base pour galette a I’ceuf



EE)E dandoufl : tofu aux ceufs

HFr danfén : oeufs en poudre

HHE dan’gdo : g&eau (de style occidental)

FERENL dén’gdoji : machine a gateaux

fE3% danhudng : jaune d'ceuf

HEFK danhuangfén : poudre de jaune d'oeuf

FEFIKHR danjian daxia : grosses crevettes sautées &
I’ceuf

54 danjudn : ciragette russe

E7eR dankéfén : farine de coquilles d’oeufs

%Wk dansa : meringue

HE danta : tartelette a I’oeuf (dimsum)

Hf4 dantdng : cornet (de glace)

B8 danyT héman : rouleaux d’oeufs a I’anguille

% dan : azote

B danf&i : (agric.) engrais azoté

219 danggui : angdique chinoise, Angelica sinensis

JJ dao : couteau

JJ X daocha : (couteau et fourchette) couverts

JJ5. daodou : Anavalia spp.

J1A daopian : lame de couteau

TEHEXY  daokdu shaoji : (nom d'un plat) poulet cuit de
Daokou

814K ddofh : verse (des tiges de riz, p.ex.)

{8#%¥ daoniamzi : mangoustan

{8]FH3% daoyanghua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

F|F7# daoshduxiang : coléis, Coleus amboinicus

¥ # daochand : (agric.) blédans les chaumes de riz
(blé&directement plantédans les chaumes de riz)

FE4% daogi : riz, riz paddy, Oryza spp.

FEEHE P daomai fuzhdng : culture mixte riz-blé

K daomi : riz

fE#Vp ddorédng : pyriculariose du riz

f4H daotidn : (agric.) riziére

FAJEI daowenbing : pyriculariose du riz

FEH daozhong : semence de riz

K (1% dégud changbaizhi : Landrace allemand
(race de porcs)

A déshiya jitizhuang : (oenol.) Ch&eau
Teyssier

MNP\ dézhou paji : (nom d'un plat) poulet mijotéde
Dezhou

YT KUF dénglong daxia : grosses crevettes
«lanterne »
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YT4EML denglongjido : poivron doux

ZE0Y déng jido : attendre que 1’on fasse signe pour servir

IRJZTEH dijin mianfén : farine de bléafaible teneur en
gluten

iKW dika : (abrév. fBMAEENME) cafédéaféné

fEHE R ¥ ditang gudjiang : confiture 1égére

fikiE diwen : basse tempé&ature

(dif=

&g Wy¥} dizhi ndifén : lait en poudre demi-&réné

dizhi : pauvre en mati€res grasses, &rémé maigre

{RHEBR YY) dizhi suanndi : yaourt maigre

RARILKE  dizhi yougé : yaourt &rémé

M EM didingye : (vin) solution titrée

A didingyi : (vin) appareil de titration

W4 E dijin jitizhuang : Chateau d’Yquem

W7 3% difangeai : cuisine locale, gastronomie locale

HbJI digua : patate douce, Ipomoea batatas

Hu)IBA diguasi : chips de patate douce

HiAL )L dili’ér : haricot bulbeux, j Tama, pois patate,
Pachyrhizus erosus

HiTh3% dimacai : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea
fermentation alcoolique

AL dignjido : poivre du Sichuan

AL didnxin : dim-sum, entremets, en-cas

fft dian : iode

245 diansuangai : iodate de calcium

R4 diansuanjia : iodate de potassium

ALK dianchuiju : cuiseur dectrique

HLRGH didoc TG: cuisiniére ainduction, plague &
induction

HLUZH4 dianfanguo : autocuiseur (pour le riz), cuiseur &
riz ectrique

I A3t dianféidianii : ébulliométre électrique

HEAN#URE dianjiare chuiju : cuiseur électrique

¥4 diankdoxiang : four dectrique

HS diangT: appareil Gectrique

HLHVE TR K #34R  dianré héngwen shuiyuguo :
bain-marie @ectrique atempé&ature constante
(&guipement de laboratoire)

K ES didoréhuiqi : chauffe-eau Gectrique

AL Ak didnyuan chazuo : fiche Gectrique

fR4% didondng : fermier (personne qui loue la terme
qu’il cultive)

JE 5 didnjia : restaurant, &ablissement

JE & didoténg : salle (de restaurant)



JEK dianfén : amidon

JEM S dianfénméi : amylase

JEMBE dianféntang : (chim.) amylase
HAL

=

dianhdng : thénoir du Yunnan

HLHAL didnhdng suTha: thénoir moulu du Yunnan

fe % diaolé : indigotine, carmin d'indigo E132

B Ve didnld yanghdng : indigotine, carmin
d'indigo E132

JiAn T didngi&i : aubergine pois, aubergine sauvage
d’Asie, Solanum torvum

Bt & KI5 didoyatai dajitidian : Diaoyutai Hotel

T MR ding'érsuan : acide succinique E363

T PR —#H ding'érsuan érna : succinate disodique

T BR—4%N ding'érsuan yIna : succinate monosodique

THLFER A BE dinghua qiangjT huixiangmi : BHA,
butylhydroxyanisol E320

THFRFLHF I dingjT giangjT jidbén : BHT,
butylhydroxytoluéne E321

T¥¢ dingwén : butane E943a

T dingxiangyu : anchois japonais, Engraulis
japonicus

TiitRk dingban : plan de cuisson (de cuisiniée ou de
plaque ainduction)

TR AERR dingji jianiang : t&e de cuvée

SEMENE dingxhg célng : déermination qualitative

SEME dgzh T (agr.) plantation déinitive

FEIRE dingzhuang shipin : aliment sous forme de
pastille

ZJb3% dongbeicai : cuisine du Dongbei, cuisine du
nord-est, cuisine de Mandchourie

YL % dongjiang doufiibio : tofu Dongjiang en
casserole

A A dongporou : (nom d'un plat) viande ala (Su)
Dongpo

ZRH1E dongwi mianguin : Restaurant de nouilles de
Dongwu (nom d’une enseigne de restaurant spécialisée
dans les plats de nouilles, dans la region de Suzhou)

A ANE B dongbudidocio : rohdée du Japon, Rodhea
japonica (nom courant Jj4E# wannidngqing)

3% dongcd : chou chinois en conserve ala mode de
Tianjin, chou chinois marinéal‘ail

S A dongceai niarou changfén : pate de riz au
chou chinois et au boeuf

X4 dongcong : €&halote
¥y dongfén : nouilles cellophane, nouilles de verre
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%% donggii : champignons parfumé sé&hés

ZEP\SE 0 donggl pa caixin : choux de Shanghai
braisé aux champignons parfumés

4 JI\ donggua : courge d'hiver, melon d'hiver chinois,
courge cireuse

2 JF# dongguatang : courge confite

ZHF dongméi : mume, abricotier du Japon, Prunus
mume

%44 dongstin : pousses de bambou d'hiver

#E A dongrou : (nom d’un plat de viande de porc qui
aurait &éinventépar Dong Xiaowan)

#HE dongtang : 1°) (nom d’un en-cas sucréqui aurait
été inventé par Dong Xiaowan) / 2°) (nom d’une
sp&ialitésucré de Rugao)

# [ %) dongshi putdo : Vitis thunbergii Sieb. et Zucc

A EE 242 4% dongting biludchin : thébiluochun du
mont Dongting

YKL sE dongw jidnyizhan : Animal Quarantine
Station

SPRHEHET 0y dongwa k&ji tuiguing zhongxin :
Animal Science and Technology Extension Center

animaux

SHWIIZE 2 FE dongwu yixuéyuan : College of Veterinay
Medicine (de la China Agricultural University)

YL B RS B Y R dongwa yichuan yuzhong
yu fanzhixué xi : Department of Animal Genetics,
Breeding and Reproduction

SRS G ] R0 déngway Dihg yofdng kongzh i
zhongxin : Center for Prevention and Control of
Animal Diseases

FIEFR SRR R dongwu yingydng yi silido
kexuéxi : Department of Animal Nutrition and Feed
Science

ZhYyi dongwlyAi: graisse animale, matiére grasse
animale

S dongwu youzha : résidus de graisses animales

2% donglé : peptone

fd4& dongti : (boucherie) carcasse

TI3E déubanca : cresson, cression de fontaine,
Nasturtium officinale

G i#¥% déubanjidng : (cuisine chinoise) sauce pimenté
aux féves

T3 douchi : haricot noir, haricot de soja ou haricot
noir fermenté



G B EE douchi doufii : doufu aux haricots noirs

Sl douchi jiya : gibéle a la sauce de haricots
noirs

S IS douchi lingyt : laitue indienne sautée
au poisson énincéen sauce de haricots noirs

ZJE doufii : fromage de soja, tofu

G JET dcufigan : tofu séché

HJEM doufliindo : (nom d’un mets a base de tofu frais
cuit a ’eau)

S K doufiipi : tofu en feuilles & JE F. douflirti : tofu
fermenté& sufu

H &% doufutang : potage au tofu

T+ dougan : tofu séché

douhua : flan de tofu

dauji&: gousse (de haricots)

doujido : haricot vert, haricot vert frais

G4k

53

T

5.5 dcukdu : cardamome

T1 daumido : pousse de pois mange-tout

HHXY F doumiao jipian : blanc de poulet émincésauté
aux pousses de pois mange-tout (nom d’un plat)

HHELZ doumido mogiitang : soupe aux pousses de
pois mange-tout et aux champignons (nom d’un plat)

S ALY doumido yawidntang : sOupe aux pousses de
pois mange-tout et aux boulettes de poisson (nom d’un
plat)

F.44 doundi : lait de soja

G déup T peau de tofu

T daurdng : pae de haricots azuki

GHERMA déurdng nidng p pa: néfles fourrées ala
pae de haricots

) dousha : pate de haricots rouges, pate de haricots
azuki, (jp) anko

H ) doushaobio : petit pain vapeur a la purée de
haricots rouges

S YPHAYE dousha gudbing : galette a la purée de
haricots rouges

T2 doushii: haricot bulbeux, j Tama, pois patate,
Pachyrhizus erosus

2

H4E douya : germe de soja

HIl déuydu : huile de soja

dauxian : puré de haricots

37 douzhi : haricots de soja fermentés
S5 douzhipin : produits dé&ivés du soja
T douzi : haricot, grain (de haricot)

#z ddsu: toxine
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F-EWr dukas : (patr. fr.) Ducasse

FARFR dulinbiao : Drambuie

M2 duli’an zhuangyuan : Domaine Drouhin

A& /N dulan xidomai : blédur

k& 7% dCiuokeézhi : Duroc (race de porc)

ARG E dupéi jitizhuang : Maison Dupuy

it #2 dusi : tripes énincées

JHYAXTHER duindou duixia : Penaeus semisulcatus De
Haan

JEEEARMIER duanlian zhifingsuan : acide gras achame
courte

Wi duanshéng : (littéralement « interrompre la
crudité>) preeuire un aliment cru

HEAE dutféi : compost

SRF R FERANE duigiangji bénjidsuan bingzhi
P-hydroxybenzoate de propyle E216

S H R N BEEY duiqiangjT bénjidsuan bingzhina
dé&ivésodique de I'ester propylique de l'acide
p-hydroxybenzogue E217

KRR B S duigiangjT bénjidsuan jiszhi :
P-hydroxybezoate de mé&hyle E218

KRR R H54H  duiqiangjT bénjidsuan jidzhina :
dé&ivésodique de I'ester méhylique de I'acide
p-hydroxybenzogue E219

$-F2R R K H R LB8 duRqiangji bénjidsuan yizhi :
P-hydroxybenzoate d'éhyle E214

K2 IK R 65N duiqidngjT bénjidsuan yizhina :
dé&ivésodique de l'ester éhylique de I'acide
p-hydroxybenzogue E215

YR duixia : crevette Penaeus orientalis kishinouye

i dcn : faire mijoter

JfiHi dungti : terrine ou cocotte

/477 duntang : faire mijoter de la soupe, faire de la
soupe

Z 511 dudbioyu : (pisciculture) Scophthatmus
maximus, turbot

Z ARWHAGHTEE dud bubdohé zhifangsuan : acide gras
poly-insaturé

2 ByE LB dudfen yanghudmé : polyphénol oxydase
(PPO)

% %47k dudlié shuiqié : aubergine pois, Solanum
torvum

LR S dudlinsuan'anléi : polyphosphate
ammonique E452(v)

Z W5 2% dudlinsuangailéi : polyphosphate calcique



E452(iv)

Z RS dudlinsuangaina : polyphosphate
calco-sodique E452(iii)

ZWIRA dudlinsuanjia : polyphosphate potassicue
E452(ii)

Z W29 dudlinsuanna : polyphosphate sodique
E452(i)

Z W2 535 dudlinsuanyanléi : polyphosphates E452

Z % B dudluoshu : palmier a sucre

2B FIE dudluoshuzipsi : embryon de noix de
palmier asucre

% 3% dudoméizi : Dumex (marque de lait en poudre)

% & B ERENL dudyongta zhinéng dangaoji :
machine ag&eaux multifonction intelligente

HIFE ducsuT: hacher

—EEE -

% WAl éludsihé : Russian River

2 Witd éludsixun : osciétre, Acipenser
gueldenstaedtii

W2 Wrhd 1 ¥ éludsixan yuzijiang : caviar osciétre

4 é&: oie

AT égan : foie d'oie

%5 éné : groseille &oilé, girembelle, groseille &
maguereau

IIZ dud: bulot

#IA &Qu : oie, viande d’oie

4

{i]1]
iz &Y

ézhang : patte d’oie

éT1 avocat

JLZKZE échdl: catéhines

TH &r: 1°) gateau, biscuit / 2°) appat (pour la péche) / 3°)
alimenter, donner &manger, nourrir

YEFR} &rliao : appat (pour la péche)

TREE érbénji : diphényle. biphényle E230

“Hn3k ergudtéu : erguotou (alcool chinois de Pékin)

T ZHFEE eérji tedéng : second cru

—Z M ekuatud : (mesure de capacité) magnum

PR 45 erlinsuan érgai : diphosphate dicalcique
E450(vi)

TR 4% eérlinsuan érjia : diphosphate dipotassique
E450(iv)

Tl 4N erlinsuan érna : diphosphate disodique
E450(i)

IR A4 eérlinsuan érqinggai :
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dihydrogéno-diphosphate de calcium E450(vii)

R =% érlinsuan sanna : diphosphate trisodique
E450(ii)

T ERZUUAT erlinsuan sijid
E450(v)

“FRVU%N erlinsuan sina : diphosphate térasodique
E450(iii)

TR R B erld erfijidwan

: diphosphate térapotassique

dichlorodifluoroméhane

T IRIARREY erxinjThuanghtliposudnna : acide
staroyl 2 lactylique E480

Ak &ydnghudiG: anhydride sulfureux E220,
sulfite

—AH S eryanghualii : dioxyde de chlore

—AHAER éydnghuad : bioxyde de titane E171,
dioxyde de titane

MR &ydnghudan : dioxyde de carbone E290

LT A R R RN g U R et
jiushisuan ganyduzhi hé zhifangsuan ganyouzhi : esters
monoacéyltartrique et diacéyltartrique des mono- et
diglycé&ides d'acides gras E472e

eryixian

—FFF-

& fa: faire gonfler (p.ex. un aliment séché)

&K fa&d : fat choy, Nostoc flagelliforme

KD ERE facai mati jido : (dimsum) raviolis au fat
choy et a la chataigne d’eau

K% fajiao : fermenter, fermentation

KE#K) fajidofén : levure chimique

R faxiaojit : alcool fermenté

KEEF. fajidort : lait fermenté

IR AR (]

R P

Ak

KE#IT fajidozhi : (oenol.) jus fermenté

JZIH famian : faire lever (une pate), pate levée

KM fayuandi : lieu d'origine

XA fagé jiuzhuang : Chaeau de Fargues

75751 fagong : Fagon (médecin de Louis XIV)

PLEE faguocai : cuisine franqaise

HEEK AR faguod changbazhi : Landrace franqais (race
de porcs)

HEE YR, fagud fengkailu jitye : Foncalieu,
Vignobles Foncalieu

fajido shijian : duré& de fermentation
fajidao wendu : tempé&ature de fermentation

fajiao xi¢fén : farine de sang fermentée



EEHER T84T EE) figud guojia ganyi hdngye
gudnlija : BNIC (Bureau National Interprofessionnel
du Cognac)

EEE R A L5 8 TAE figud gudjia shipin,
huangjing ji laodong weishéngshii : Agence nationale
de sécurité sanitaire de I’alimentation, de
I’environnement et du travail (ANSES)

EETF BECE L IMAE fagud ganyi lianhé chinye
bangongshi : Bureau National Interprofessionnel du
Cognac

EEL R 86 AR /A figud hongjiu zhuangyuéan
86 youxian gongsi : French Castle 86 Co., Ltd.
(importateur chinois de vin frangais)

VI R TR A T L SR BRI AT PR A R figuo kasite
jiyuan xiongdi niangjiti yduxian gongsi : Groupe Castel

EERYHERIDL AR AR fagud kisite jitlye youxian
gongsi : Castel Wine S.A., France
PRESEEANIE )
de France

7EE £ 7] fagué tisT : pain perdu

EEHME TR figué zuijia gongjiang : meilleur ouvrier

fagud putaojit jian : Revue des Vins

de France

LR R falakéfaxiangchang : saucisse de
Francfort

VEAESEE fawéilai jiizhuang : Domaine Faiveley

&7k fanlizhi : pomme-cannelle, Annona squamosa L.

& fangié : tomate

FEMLL R fangi¢hongsu : lycopéne E160d

TR HE fangié xiapai : crevettes panées ala sauce
tomate

FAMUFER fanqié xiaqit : boulettes de crevette frites aux
tomates

AU fanqié xiarén : sauté de crevettes aux tomates

A1 K% fanshilia : goyave

&2 fanshi : patate douce, Ipomea batatas

52 |5 fanshiiyudn : boulette de patate douce

&% fanxing : tétragone

A4 fanyujin : faux galanga, galanga camphré
Kaempferia galanga

FI#E fangeng : (agric.) retourner (la terre)

1% fanldu : 19 (anc.) Fanlou (restaurant cé@ébore &
I’époque des Song) / 2°) (litt.) restaurant

S Hg /i fanshi zhifang : acide gras trans, graisses
trans
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G R fanshi zhifangsuan : acide gras trans

72 )& fanjunshii : Pantoea sp.

72 fansuan : acide pantothénique

R fan :riz cuit

WREZ fancd : nourriture, plats

WRJE fandian : restaurant

YRIE fangudn : restaurant

1 fanzhuan : banchan (cuisine coréenne)

J5f#1 fangbidomian : nouilles instantanées

J7HLER fangkuaisi : biscuit carré de Chia-|

77X fangtai : Fotile (marque chinoise d'dectroménager)

J7HE fangtang : sucre en morceaux

757 fangxiang : ar@me

FEYR fangxiang wuzhi : matiére aromatique

Biidti fangy ¥ anti-reflux (p.ex. lait en poudre)

KK E feilong shijia jitizhuang : (oenol.)
Ch&eau Phé&an Sé&ur

KRR feiydke zhuangyuan : (vin) Ch&eau Figeac

JEF=#VE IR R feichinre yingyingst : nutriment non
éergéique

e i ALY )R feishipinyong huaxué wuzhi
produit chimique non destiné a I’alimentation

i 5B feishipin yuanlido : matiée premiée non
alimentaire

ENPEEF7 S feizhou banbala dou : pois de terre,
Voandzeia subterranea

ffetr feiyQ: hareng

JER KL féichang mixian : vermicelles de riz aux
intestins gras (nom d’un plat taiwanais)

AERE fépang : ob&ité

AEP féréu : viande grasse

RS féiya : canard gras

F5ERURF4T féicui xiarén : (nom d'un plat) crevettes
déortiquées couleur de jade

JGERLUR LD R féicui xianxia chaodan : ceufs brouillés
aux crevettes et au concombre (nom d’un plat chinois)

WRJEE feiji : (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

BRJE féla: (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

Wb feidian céliang : (vin) ébulliométrie

b 1t fédidni : (vin) ébulliométre

7K feishui : eau bouillante

WK% feishuigud : casserole d'eau bouillante

fiti# fébo: poumon



fili ¢ B feiyancdo : Heliutropium indicum

P Fi'E feiwiruita : favorita (variété de pomme de
terre)

JEFEY) f8qvir: déshets

e )77 fenji fangfi : méthode de classement

A fensanxiang : phase discontinue

Iy HTS86 % fenxi shiyanshi : laboratoire d'analyse

s HTRF fenxi tianping : balance analytique

S5V fenboya : Fins Bois (cognac)

Z522 K% fenlan changbaizhi : Landrace finlandais
(race de porcs)

V3l fénjiti : fenjiu (alcool chinois célébre, fabriqué a
Fenyang ¥ FH, Shanxi)

¥ fén : 1°) farine / 2°) aliment a base de féeulent / 39
paes (p.ex. de riz)

¥ féngud : ravioli ala cantonaise

W23 % fenhong putéojit : vin rosé

MARLF4EZR fenmo xianwéisu : cellulose en poudre
E460(ii)

#r#2 fénst : nouilles cellophane, nouilles de verre
W22 RO 2432 1%  fénst xiami zacaibio : vermicelles de
riz, crevettes sé&hés et Iégumes assortis en casserole

& fényuan : tapioca

7% fénzhéng : cuisson a la vapeur dans un enrobage de
farine

Wy 75558 fénzheng lidn’6u : rhizomes de lotus
«fenzheng » (nom d’un plat chinois)

#3755 I\ fénzhéng nangua : potiron « fenzheng >»(nom
d’un plat chinois)

M4 fénzhéng nitrou : boeuf « fenzheng >»(nom
d’un plat chinois)

¥ 7% HEE  fénzhéng paigl : travers de porc « fenzheng >
(nom d’un plat chinois)

W Z& HAEA fénzhéng withuarou : poitrine de porc
«fenzheng » (nom d’un plat chinois)

Fr75MF fénzhéngxia : crevettes « fenzheng » (nom d’un
plat chinois)

7% fénzhéngyt : poisson « fenzheng » (nom d’un
plat chinois)

KTk fenggan hudtui : jambon sec

k% fenggé : style

JAZE fengling : macre, micre nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

KB fengmo : Moulin avent

K fengwei : style (de cuisine), gotit
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KR 7> fengwei chéngfén : composant aromatique

kg %% fengwei lachangjuan : rouleaux ala
saucisse chinoise (nom d’un plat)

R4 fengwei niundi ; lait aromatisé

K f fengyn : poisson séché

W58 & fengjia jitizhuang : (cenol.) Chateau
Fonplégade

WAME fengtang : sirop d’érable

HHE RS fengguan xitdng : systéme de fermeture pour
boies de conserve

H1 fengkou : sceller

M4 fengksuhdo : (bot.) béel marron, béel sauvage,
lolo du Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

HEHIRTE fengjid yéshi : le marché de nuit de Fengjia
(marchéde nuit trés connu &Taizhong, Taiwan)

177 i fengchinpin : produits de 1’apiculture

% B YESE A fengehdo cha yijido : «coins de taro frits
fagon nid d’abeille » (nom d’un dim-sum)

1% fengmi : miel

ISR fengmi jidansin : omelette au miel (nom
d’un dim-sum)

5« B2 féng luémann T Vosne-Romanée

1L« B2 Jg—% féng lubmanni yidéng :
\Vosne-Romanée premier cru

HEL féngl T ananas

RALZEBU fengli cuiqiiye : extraits d'ananas

AEBAEF féngwéi mingxia : crevettes «Queue de
phénix »

R fengyinjido : ravioli «ceil de phénix »

HAHRE féngyanlian : jacinthe d’eau, Eichhornia
crassipes

RHRSESE fengyanlianhua : fleur de jacinthe d’eau,
Eichhornia crassipes

R feéngzhio : (littéalement «pattes de phénix >
pattes de poulet (se prononce aussi féngzhui)

RUJR feéngzhud : (littéalement «pattes de phénix >
pattes de poulet (se prononce aussi féngzhao)

il BB TR 403 290 folangsake putadjiti : Fronsac

T3 foshdu baicai : (nom d'un plat) chou chinois
«main de Bouddha »

RIRFWHE foérxiumil jitizhuang : (vin)
Fourchaume

FEFEY Fr furong jipian : (nom d'un plat) lamelles de
poulet en omelette fujong

FRPAME furong juxié : omelette aux crabes



FER LN furong sigud : luffa sauté a I’ceuf (nom d’un
plat)

JEFRUF T furéng xiarén : crevettes veloutées

JERBEEE farong xiérougéng : soupe oaisse au crabe
et au blanc d’oeuf

%k fu: son de blé

PN fatejia : vodka

FREF 0B fatejiajiti : (tr. phon.) vodka

fRZ)FERE faya zhuangyuan : Clos Vougeot

J4iE fazi : chataigne d’eau, Eleocharis dulcis

45 fawushéng : serveur, serveuse

45 1 fawdyudn : serveur, serveuse

K% fdmg : (champignon) Wolfiporia cocos, polypore
ascléote

FIR fimo: &ume

&% fed : chou chinois mariné

FE A YF fojian muli : huire du Fujian

fEJEe K fani’aomi : fonio

187 Jdi#He s fushou dun yanwo : nids d’hirondelle
«bonheur et long&rité>

¥ 7712 flsheulud: ampullaire brune, Ampullaria gigas
(espéee d'escargot)

4kl fulido : ingrédient secondaire

B i fizhu shipin : aliment de complément

Jii%fR fi’ansuan : proline

J& F fupi : «peau de tofu » (I’'un des sous-produits du
tofu)

JEH, furd : tofu fermenté, sufu

J&# fusha : (agr.) marir (pour le lisier ou le fumier)

JEAT fizha : « bambou de tofu », tofu en laniéres (1’un
des sous-produits du tofu)

U8 7 fulizi shajun : déinfection par ionisation
néyative

24k fchévé : goh complexe

HEHFFERL fuhé xiangxinliao : mélange d’épices

IG5 )\ fthuojié guanmé gidokéli
réwu: moulage de P&ues

HIH3 % foyépdo : Vitis piasezkii Maxim

S Fh fuzhdng : (agric.) récoltes multiples (plusieurs

récoltes au cours d’une année, sur le méme terrain)

—

F= i fuchinpin : sous-produit

—

 fujit : second vin

BRYE T fenidngjitishi : maitre de chai assistant
WA % fupai pataojil : second vin

1 fish T nourriture secondaire

—

Ho Ho Ho Hy Ho

=
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B fushipin : aliment secondaire

T flguixidgidn : pinces de crabe «nobles >

2l

L2 famdsuan : acide fumarique E297

L 1

de dH

R4S fumasuan anléi : fumarate d'ammonium
E368

B RS fimdsuan gailéi : fumarate de calcium
E367

& RN fumasuan jidléi : fumarate de potassium
E366

B DR fimdsuan naléi : fumarate de sodium E365

w47 foiwéke: Volvic

BT fopénzi : framboise

Bl fopénzint: puré de framboises

B TR fupénzi youge : yaourt &la framboise

-GGG -

MW gali : curry

WIE )5 gali doufi

IhNWE - galiye : : feuille de kaloupilé& feuille de curry

B MEyER) gdixing dianfén : amidon transformé

4% ga: calcium

FE4LEE gahu&hin : calciféol

#3¢ gdcd : moutarde indienne, Brassica juncea

M gdmian : accompagnement déposéala surface de
la soupe de nouilles &ala suzhoulaise

doufu au curry

i = K4 gaizhao dawodniu : escargot de Bourgogne,
Helix pomatia

T gan: 19 sec (pour unvin) / 29 (abrév. de SJ&ET
doufugan) tofu séché

FH ganbai : vin blanc sec

T-F%i% 1 ganbai putdojit : vin blanc sec

T U1 ganbéi : chair de la pinne du Japon, coquille
Saint-Jacques, noix de Saing-Jacques

TP\ ganbei pa lustin : asperges braisées aux
coquilles Saint-Jacques

T-DUKS ¥ ganbeijingfén : extrait de p&oncle

F¥m75 )N ganbian kiigua : concombre amer sauté

T-Zzif gancanydng : cocon de ver a soie séché

Fb4-3A] ganchio nithé : nouilles de riz sautées au
boeuf

FZ3k gancongtou : éhalotte

TVE# gandianfén : fécule

T gandou : haricot sec



FF DI gan ganbéi : noix de Saint-Jacques sé&hé

T4 gangl : céréales séches

TR gangus : fruit sec

T4 ganhong : vin rouge sec

T2 %%l ganhong phtaojit : vin rouge sec

TR ganjian : frire &sec (méhode de cuisson avec trés
peu d’huile)

TRIFEAE A ganjian hudnghuayl : (nom d’un plat)
courbine jaune frite asec

T1% ganjing : (cenologie) net (p.ex. pour une finale)

T ganjiti : vin sec

T ganlajido : piment sec

T ganlao : fromage

TH&Z& ganlaosu : caséine

TBE ganmé : moudre

FHIE gan pataojiti : vin sec

T3l ganshi shiichéng : vieillissement 4 sec,
maturation asec (du boeuf)

F#2 gansi : (nom d’un plat de Yangzhou a base de tofu
s&hédeéoupéen filaments)

TWF & & ganwizhi hanliang : teneur en matiére
seche

T+ ganxiangbin : champagne brut

T-& ganyi : cognac

T-E {24 ganyi bailandi : cognac (alcool)

T-E7[X ganyi chingii : zone de production du cognac

TR 5% ganzao shiicai : légume sec

TAEY) gan zudowu : (agric.) culture séche

HZ& M gan'ansuan : glycine E640

HE gancio : réglisse

HEH) ganciofén : poudre de réglisse

HHM ganciogen : racine de réglisse

HEMESH gancio youcuzhi : vinaigrette ala réglisse

¥4 ganlan : chou, Brassica oleracea

H & FERE ganlutangchun : mannitol E421

HZ ganshii : patate douce, igname, Ipomea batatas

H#E ganshi: (= 1'% gansh) patate douce

i ganyou : glycéol E422

H A R FLIRA R DT IRIE  ganyou hé
bing'érchunde risuanhua zhifdngsuanzhi : ester lactyles
du glycé&ol E478

H B RS ganyoulinsuangai : glyc&ophosphate de
calcium

H=HE ganyoéu sanzhi : triglyc&ide

HJEE ganzhé : canne a sucre
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HE® ganzhéjit : alcool de canne, alcool de canne a
sucre

H e 2 ganzhe tangmi : méasse de canne asucre

HEYT ganzhézhi : jus de canne a sucre

Fi#7% ganju : orange, agrume

MG ganjuléi : agrumes

FHAEIR ganjiwei : ardme d’agrumes

M€ 1598 ganmanyijiu : Grand-Marnier

J&E ginguan : organoleptique

JE 753K gidnguan xiiqin : besoins organoleptiques

JRETMEIR gidnguan xingzhuang : caractéistiques
organoleptiques

BB IR gdnguan xingzhuang yichang : anomalie
organoleptique

JE R gdnguan yaoqit : exigences organoleptiques

JE$845 ginguan zhibido : qualité organoleptique,
caracté&istiques organoleptiques

iR ginlan : olive

HRE I ganldnyou : huile d’olive

MM 3778 %  ganlinyou suannijiang : sauce aioli

fRTHIfE ginmiangun : rouleau a patisserie

& gangquan : cerclage en acier (d’un couvercle de
casserole)

HE I E gaodéng péngrén jidoyu : formation
culinaire sup&ieure

Bi/RIA/R gdao’érda’ér : gordal (variéé d’olive)

EEE AR YWY gaogai dizhindi : lait écrémé enrichi en
calcium

=YY gaogaindi : lait enrichi en calcium

2l gaojichun : alcool supérieur

2 iE & & gaojichun hanliang : teneur en alcools
sup€&ieurs

EiZ%i gaojijiti : cru bourgeois

TR gdojin mianfén : farine de bléaforte teneur
en gluten

fNN3Z gaolicai : chou pommé, chou cabus

2 gaoliangjiang : galanga

R FRET gaomengsuanjid : permanganate de potassium

BRI VAT gdomengsuanjid rongye : solution de

permanganate de potassium

gaoliang : sorgho, sorgho commun, Sorghum ssp.

T e WS R gaosT aisitiinai’ér jitizhuang :
Chateau Cos d’Estournel

02> B ML gaosu lixin génliji : centrifugeuse &
grande vitesse



=19+ gdoslin : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

=114 gaotang : bouillon

=i E#E gaotang dun guanyan : nids d’hirondelles
au bouillon

A 7KIR

i P4k gaowen shithud: cuisson ahaute tempéature

e T 7

tempé&ature

gaotang shuijido : raviolis au bouillon

gaowen xiaoda : st&ilisation &haute

A ORE gdoxian yinlido : boisson riche en fibres

= E AR gaoya dianfangud : cuiseur a riz électrique
ahaute pression

= E4% gaoyagud : cuiseur sous pression

2 gAoyang : agneau

£ gaoyangrou : viande d’agneau, agneau

FE gao : (terme gén&ique) gaeau

FE A gaodian : gateau, patisserie

FEAT S0)E gaodidn xidnxindian : patisserie

EH#E gaoxie: crabe de paléuvier, Scylla serrata

HCHEIF gehaina : Grenache

B €8 géyin giibdo : Chateau du Coing de
Saint-Fiacre

MK gélafu : Graves

B = 3Eih gélanfeidi : Glenfiddich

kit g@ mféd T Glenfiddich

¥ 87 génaxi : Grenache

IR génaxt : Grenache

e 15 2535 AR géwizitimingna : Gewurzstraminer

BEIR1% gélijido : ravioli en forme de palourde

% &% géléi : Vitis flexuosa Thund

BT géllizi : carvi

BSOS géliizi youcuzhi : vinaigrette au carvi

W17 géshanxiang : (nom d’une variété de bananes
trés parfumées)

15 gdao : béel marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

2 gédl : béel marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

5% gé&av : bé&el marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

AN NTBA: gérén weishéng : hygiéne personnelle

25 génjing : (bot.) rhizome, rhizome, tubercule

#EZ géngeéng : (agric.) couche arable

BHFaPl géngytnjT : (agric.) rotoculteur

BHE géngzuo : (agric.) labour, labourage

38 géng : soupe éaisse
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1 géng : p&loncule

FEFE géngdao : riz japonica

T génghio : Genghao (marque chinoise de vin)

TAFA gongzudyi : v&ement de travail

XS gdngji: coq

R gongkuai : baguettes de service

N gongzhii : verrat

K% gongfucha : thégongfucha

TIRESE T S FR gongnéng 1¢ibié mingchéng : nom de
catégorie fonctionnelle (des additifis alimentaires)

IREMERE gongnéng tangehtn : polyol fonctionnel

EREJE gongbio doufii :

ERAS T gongbio jiding : (nom d'un plat) dés de poulet
Kongpao

doufu “kung pao”

EREETT T gongbio xiandaizi : coquilles Saint-Jacques
d’Autralie Kung Pao

WHBF 7 gonghe xinchiin : (nom d'un plat) bonne
année (plat typique de banquet familial de nouvel an)

Bt & gongbi : groin de porc

HEWE gongzui : groin de porc

A)7% gouqian : aissir (Une sauce)

HMIFZ gduqi : lyciet de Barbarie, goji, Lycium barbarum,
lyciet de Chine, Lycium chinense

My gduqijit : alcool de goji

FikcF gduqizi : baie de goji

mEIER gailioxia :
plat)

FKEE giicai : zizanie A large feuille, Zizania latifolia

crevettes a ’aigre-douce (nom d’un

%7 giijisingzi : zizanie a large feuille, Zizania
latifolia

FKF giishou : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

FKE giishou : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

P

&

W% o AP 2 °giideng chaliman : Corton-Charlemagne

W& - BB gideng chaliman tédéng
Corton-Charlemagne grand cru

B4 giideng tédéng : Cotron grand cru

HER DR EE gimiin malagdo : g&eau malais &

glistin : zizanie a large feuille, Zizania latifolia
gudéng : Corton

e

I’ancienne (nom d’un dim-sum)
WK giisTmi : couscous
AHEMR gi'ansuan ; acide glutamique E620

BRI gu'ansuangai : glutamate de calcium E623
BEFRM gi’ansuanjia : glutamate de potassium
BREIREE gi'ansuanméi : glutamate de magnésium



E625

BEER 4 gi'ansuanyijia : glutamate monopotassique
E622

K E 5 gu'ansuanyT'na : glutamate monosodique
E621

BREWE% giranxian’an : glutamine

BEM gudanbai : glutdine, gluten

43#) gufén : farine de céréales

B guléi: céréales

B MY guléi zhiwa : plante céélidre

B guwu : céréales

BT giwi mianfén : farine de céréales

‘B gijiao : colle d’os

‘B % glpén : assiette adéhets

‘B8 gusui : moelle

3k gtltou: os

Bk gitéutang : soupe al'os

B R ERR £h giizhi linsuanyén : phosphate de calcium
E542

‘B BEFR A4S glizhi linsuanginggai : hydrophosphate
de calcium d’origine osseuse

[ 35 % % - gCechénghGipngxié: crabe du lac
Guchenghu

JK/R gua’ér : guar

JK/RE gua’érdou : Cyamopsis tetragonolous

JIURIEE gua’érjiao : gomme de guar

JRHEfi gua'érjiao : farine de graines de guar E412

JK-¥- guazi : graine de pastéjue

JRF1~ guazirén : graine de pastéque

AL R guajiwisuan : acide guanidovalé&ique

SN M AR 1 guachi duinwén yinya : Neosalanx
oligodontis, poisson d’argent du lac Tai (a Suzhou)

H:58 guashuang : enrober de sucre (technique culinaire)

HAE AT guashuang wanzi : (nom d'un plat) boulettes
enrobés de sucre

Bk gudwé : "got bizarre" (type de go(t classique de
la cuisine chinoise)

IR guaiweijl : (nom d'un plat) poulet "go(t bizarre"

WA guanlashu : ben ailé moringa, Moringa oleifera

B 77 54> guanfang yanhui : repas officiel, banquet
officiel

B/ guanyan : nid d’hirondelle

TH guan : restaurant

HEWE AL guangd néngye: (agric.) agriculture irriguée

#EF W guan xiangchang : faire des saucisses
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HEAHEME guanxiang dongtang : (nom d’une spécialité
sucree de Nanjing)

f#3k guantdu : boie de conserve, conserve

fEk i guantéu shipin : aliment en conserve

R E AR guanzhuang baixianggud : fruits de la
passion en conserve

FEZEKE guanzhuang shuigud : fruits en conserve

JEAFLY guangming riiye : Bright Dairy (fabricant
chinois de produits laitiers)

Fe A A R /A F] guangming raye giifén
youxiangongsi : Bright Dairy & Food Co., Ltd. (sté
chinoise)

t& R guang’ansuan : cystine

T HMa 3 guingdong cuipiji : (nom d'un plat) poulet
ala peau croustillante du Guangdong

I KM guingdong dayeqing : thé"grandes feuilles
vertes" du Guangdong (une variééde théjaune)

" HRBEEHEFARAF guingdong kangbio diangi
youxiangongsi : Guangdong Canbo Electrical Co., Ltd.
(stéchinoise)

T UK BT guingxd shuichin yanjitisud : Guangxi
Institute of Fisheries

TR S AR A A PR A ] guiingdong yilipu
diang igifén youxian gongsi : Guangdong Elecpro
Electric Appliance Holding Co., Ltd. (stéch.)

I~ J% guingpi : écorce d’orange séchée

IR guiingshi chaofan : riz cantonais, riz sauté a la
cantonaise

fEM24% guisuangai : silicate de calcium E552

fERRAT guisuanjia : silicate de potassium E560

R4S guisuanlil silicate d'aluminium E559

TEFREE4S  guisuanliigai : silicate alumino-calcique E556

HERREEET guisuanlijii : silicate alumino-potassique
E555

i FREEEN  guisuanliina : silicate alumino-sodique E554

fEMRE: guisuanméi : silicate de magnéium E553(i)

iR EESE guisuanméiléi : silicates de magnéium E553

24 guisuanna : silicate de dosium E550(i)

TERRENZE guisuannaléi : silicates de sodium E550

W25 guisuanxin : silicate de zinc

Tt guizaotl : diatomite, terre de diatomées

B gui : (anc.) récipient a nourriture

51-] guidido : (nom cantonais des guotiao, prononcéen
cantinois «kwai3 diul »

)% guifii : pourriture noble



StJEH guifujit : vin apourriture noble

TR A RS2 guifuléi putdo gudshi : raisin &
pourriture noble

/%% guifiméi : Botrytis cinerea

BtIE AN guifu pataojit : vin de pourriture noble

BB ET A guifi tidnbaijit :
pourriture noble

SEALEH 7 guifiixing tianbaijit : vin blanc &
pourriture noble

vin blanc liquoreux &

5t A7 guirénxiang : Riesling italien

FEFS gumé: Quaker

FEAE guihua : fleur d’osmanthe fragrante (utilisée pour
parfumer certains plats)

HAEAE K#E guihua nuonmi’du : rthizome de lotus fourré
au riz glutineux ala vapeur

H:AE11%4 guihua shanyao : igname de Chine a la sauce
d’osmanthe

FEAEHEFE guihua tang’Su : rhizome de lotus sucré
parfumé a la fleur d’osmanthe frgrante (plat sucréde la
région du Jiangnan)

FESH guistin : Phyllostachys bambusoides (espéee de
bambou dont on consomme les pousses)

FEH guWuén : longane sé&hé

FEFE A guyudrdu : chair de longane sé&hé

fif M guya: saumon

It gindaokuai : (litt. : morceau coupé au couteau
roulant, type de dé&oupe des aliments en tiges) trongn
en forme de losange, prisme, tranche &aisse

787K gunshui : eau bouillante

5 guoba : croiite de riz

54 guo : casserole, wok

HR M =1 guoba hiisanxian : trois fruits de mer sur lit
de riz croustillant et fumant

iUF guobing : galette, crépe épaisse

HR 75 gudgai : couvercle de casserole

i 5k guogai gaitéu : bouton ou poignée de
couvercle (de casserole)

%50 guokou : ouverture (d’un appareil de cuisson,
d’une cuve, etc.)

WEREJE guota doufii : omelette de doufu

ffk guoti : corps de cuiseur

G guotie : (littéalement «colléala casserole »)
raviolis revenus ala po&e

ERATHISEAR ISt gudzal chdocai yinxuéy : casserole
de morue et de I&umes saumuré&s ala mode de
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Chaozhou

Eadr i = TE it guozai chaoshi lianggua zhiidu :
tripes de porc en casserole au concombre amer ala
mode de Chaozhou

AT XY% 1% gudzai jitangjun : soupe de poulet et de
champignons

AT 255 238 guozii yaoshan wiiji : soupe au poulet
noir et aux herbes chinoises

AT LR FIMF guozai yadu jinwéixia : casserole aux
vessies de poissons et aux crevettes

[ = E A B BE B guochan kafei nongmin liinméng :
Fé&l&ation des Associations Cafééres Natives, FACN

Br 5 (B & R Ph 2 guoji fangbianmian
zhizaoshang xié¢hui : IRMA (International Ramen
Manufacturers Association)

bR vty guoji malingshii zhdongxin : Centre
International de la Pomme de terre (CIP)

B 5B M 4> guoji pinjitishi xiéhui : (cenol.)
Association de la Sommellerie Internationale (ASI)

Br#si 2 12023 guoji pataojit ziizhi : Organisation
Internationale de la Vigne et du Vin (OIV)

E FrFL B gudji rapin lilnméng : Fél&ation
Internationale de Laiterie (FIL)

B i 8t guoji shipin fididn : Codex Alimentarus

B db AR guoii shipin hé yinlido zhin : SIAL

[ Rk FEHT 7 FT guoji shuidao yanjitisud : Institut
International de Recherches sur le Riz

B R FZ &M E L guojia jiaqin céding zhongxin :
National Testing Center of Poultry Performance

E XA guéjia liangshija : SAG, State
Administration of Grain (Chine)

B K 25 S B B ) guojia shipin yaopin guanli
jiandajr: State Food and Drug Administration (SFDA)
(Chine)

] 5% it 24 i I B P ) guidjia shipin yaopin jiandi
gudnliju : State Food and Drug Administration

E F Akl TR AR 78 0 guojia silido gongchéng
jishu k&yan zhdngxin : National Feed Industry
Research Center

Wi guobing : (oenol.) p&loncule

R guddong : bonbon gélifiéaux fruits

HEHE guodguatang : fructooligosaccharides

H¥% guojiang : marmelade, confiture

B guojido : pectine (E440)

B2 guosjiaoléi : pectines E440


http://baike.baidu.com/view/46944.htm

R guojit : alcool de fruit

F B guopi : (oenol.) peau, pellicule

R4 guopi xibao : (oenol.) cellules du méocarpe

R

RSk

FH gudshu : arbre fruitier

Fhl

A

FBE guotang : fructose

R gudwei : ar@mes de fruits (vin)

B4 guoxiang : arémes de fruits

B guoxiangwei : parfum de fruit

F# gudzha : (oenol.) marc

Rt gudzhi : jus de fruit

BT KHEF guozhi daxia : grosses crevettes au jus de
fruits

FVTCEL gudzhi yinliao : boisson au jus de fruit

FHF gudzi : (oenol.) ppin

I HiER4% guoliusuan'sn : persulfate d'ammonium

I BERRES guolinsuangai : (agric.) superphosphate de
calcium

gudpin : fruit

guoshi : fruit, baie, graine

gudshua : (oenol.) pinceau
gudshuang : (oenol.) pruine

AR guoliusuanjia : persulfate de potassium

i€ guold : filtrer, filtrage

i#F gucnido : (accompagnement) «de autre coté du
pont >»>(accompagnement pré&senté&apart avec les
nouilles ala suzhoulaise)

1§ gucsha : tamiser (p.ex. la farine)

AL ZERF guoyanghuabénjidmiio : peroxyde de
benzol E928

EAL IR guoyanghuabingtong : peroxyde d'acéone

HEAES gudyanghudyd : peroxyde de calcium

—HHH -

534 hajii : béel marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

5Wi hala : rance

MR hawei : odeur rance

#§% hiicai : nori

#77 hiidai : (algue) laminaire

#77 2F hiidaiya : pousse de varech

J8EAH haidan : oursin, chataigne de mer, Echinus
esculentus

W F W5 haidi niandi : le « lait de la mer »: la

sauce d’huitre
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/K hai'ér : Haier (marque d'@ectroménager)

#§5 haifang : Saint Pierre, Zeus faber

B %% haifidézhi : Hereford (race de porcs)

HRURBE (D HIRTTE AR hiilaér pijiu (jituan)
yOuxain zérén gongsi : Inner Mongolia Hailaer Beer
(Group) Co., Ltd (www.hailarbeer.com)

¥EMN haili : cobia, saumon noir, Rachycentron canadum

45T hailizi : (dial. Nord) huTre

5 %% haimagongchd : théde Haimagong (une
variééde th&€jaune)

K RE4C I haimi shao donggua : courge sautée aux
crevettes seehées

T RIXSR hdinan jifan : riz au poulet ala hainanaise
(plat chinois)

WIS IR hdinan jirdufan : riz au poulet ala
hainanaise (plat chinois)

#4-35 haininging : poisson-coffre along nez,
Ostracion rhinorhynchos

HH ML hiirong moyuhua : séche émincée sautée
aux algues

## L #H K5 hiishang qingbeifang : Shanghai Young
Bakers (SYB) (ONG, formation ala boulangerie,
Shanghai)

#$Z hiishén : concombre de mer, holothurie, tripang,
trépang

#7K haishui : eau de mer

HERUFA & hiitian xiajidohuang : raviolis aux crevettes
et aux champignons

W45 5, haixike : Heidsieck

W##EE hiixian : fruits de mer

HEEEERE hiixian guobing : galette aux fruits de mer

W H AT % hioxian ribén doufu bio : casserole de
fruits de mer au tofu japonais

HEEERDER hiixian shagud : fruits de mer en terrine

713 haixiantangjido : soupe de raviolis aux fruits
de mer

HEFHEEVERE YWY hiixian zha cuindi : (dimsum) bouchées de
fruits de mer frites &la créme de lait

#3& haizdo : datte

I haiziojido : gelée d'algue

HE77kl hiizao tanglido : soupe a base d’algues

HEEEH] S hdizao zhipin : sous-produit d’algues

#5# haizhé : méluse

HFHEMEAT haizhé pipa : (plat) néfles ala méluse

#FH 3L haizhétou : coupole de méuse


http://www.hailarbeer.com/

#H#H hanli : praire

FE PR hanliang shéngchéng : allégations relatives a
la teneur

EHEE haténglidng : teneur en sucre

FEK hantian : poudre de gélatine

B [E % A hanguo kidorou : bulgogi (viande grillé ala
mode coré&nne)
(FEER# %2 JK) han xizii yéyanta : Banquet nocturne
chez Han Xizai (peinture célébre de I’époque des Song,
réalisée par Gu Gongzhong) (1’une des « dix peintures
anciennes c@ébres », conservée aujourd’hui au Musée
du Palais Impéial de Beijing)

PR hanjido : poivre du Sichuan

PR B hanplixiazhi : Hampshire (race de porc)

FHi/NE handi xidomai : (agric.) blé en culture séche

B A #S hangzhdu féng’é : oie marinée a la mode de
Hangzhou

¥£ h& : huTre

BTG hdochi : « haricots d’huitres »: hures cuites
s&hées

E¥} haofén : poudre d’huitre

IE 2 H1T-f] haohuang kou ganbao : abalone séchée a la
sauce d’huitre

IE 2 P\XLEE haohuang pa shuangshi : 1égumes de
saison braisés a la sauce d’huitre

I 2 8541 5 haohuang xian baopian : abalones fraiches
émincées a la sauce d’huitre

EEYH hdoydu : sauce d'huire

IEIM B TE haoyou ciogi : volvaires a la sauce d’huitre

B e haoydu chashaobao : petit pain vapeur
fourré au porc laqué a la sauce d’huitre

IEYH 7794 haoyéu listin : asperges sautées a la sauce
d’huitre (nom d’un plat)

A hdoycu nidréu : boeuf ala sauce d'huire

IEIM A\ 55 haoyou pa shishii : 1égumes braisés a la
sauce d’huitre

BEH A3 hdoyéu shéngeai : laitue sautée a la sauce
d’huitre

Z 7+ haosheng : millilitre

LR A G (7D AFRZA R hioliydu shipin
(guangzhou) youxian gongst : Orion Food (Guangzhou)
Co., Ltd. (stéch.)

B - B hé&héng y-shengyufen :
gamma-tocophéol de synthése E308

E 8- B héchéng 5-shengyufén :

28

delta-tocophé&ol de synthése. E309

4 1Et h&ucshé: (agric.) coopé&ative

AXSEREHE héfeng zhazhiipdi : tonkastu, cotelettes de
porc panéss ala japonaise

AR hdéxié crabe de paléuvier, Scylla serrata

AR % héan ptido : Vitis riparia Michx.

VA8 héfén : nouilles de riz

VAR héxia : crevette d’eau douce, crevette de riviére,
bouquet nippon, Macrobrachium nipponense

i héxian : clam de riviére, palourde d’eau douce,
Corbicula fluminea

i/ hé&ie: crabe chinois, Eriocheir sinensis, crabe de
riviése

fai 2 hébaodan : oeuf en porte-monnaie : oeuf sur le
plat cuit sur les deux faces

i 22K %% hélan changbdizhi : Landrace hollandais
(race de porcs)

i ==& hdadau : gousse de pois de senteur (Lathyrus
odoratus)

2% h@agm : persil frisé

i héyé: feuille de lotus

1% %4~ héguorén : amande, chair de fruit & coque

%% héwdngsu: riboflavine, lactoflavine E101

% hégansuan : acide ribonuclé@que

E hégud : (bot.) drupe

¥i# % héwdgst: vitamine B2

% hésuan : acide nucléque

¥tk hédo : noix

bkt hé&doké: coque de noix

Bk hédorcu : cerneau de noix

kA - hétdoroubdo nitroutang : soupe de
boeuf aux noix

0B F7 % héxin yingyangsu : principaux nutriments

#7148 hézhongdai : bag in box

T4 %% hézhongdai baozhuang : emballage bag in
box

Z hé: h@ium

BUOKIEA hémitdx1 : Hermitage

#3BE hetu jitizhuang : (oenol.) Domaine de
Terrebrune

FAE4 heibai huanit : Prim’Holstein (race bovine)

R P20 heibanma xhonghsi : tomate black zebra

A% heibinuo : Pinot Noir

&35 heiculi - 19 groseille agrappe noire / 29 (cenol.)
cassis (aréme)



Mg heidou : haricot noir

MM heiganlan : olive noire

HEAH heihajiao : poivre noir

2Nt heijialan : cassis (y compris ardmes du vin)

AL heijiaméi : Gamay

HHIZ L heijiao zheng shuingdu : estomac de porc
au poivre noir cuit a la vapeur (nom d’un plat)

PRfi% heilian : Aristichthys nobilis, carpe mabrée, amour
marbré& carpe agrosse tée

% heiltn : tempura

B3 N heiludbo : radis noir

2% heimai : seigle, Secale cereale

"% heiméi : framboise noire, Rubus occidentalis

M %5 heimiangi : (champignon) shiitake, Lentinula
edodes

FEARH heimu'ér : (champignon) Auricularia auricula,
champignon noir, oreille-de-judas

JZ A% heipi hanian : (ichtyol.) poisson-chat apeau
noire, Clarias meladerma

B % heipinuo : Pinot Noir
MR heipinlé : Pinot noir
M i% heipinnuo : Pinot Noir

H2H %) heipatdo : raisin noir

KR heise shuigud : (cenol.) fruits noirs

HEEL haitangkuai : caramel au sucre roux

HHk A FHE gaitao A xiangbing : Champagne Armand
de Brignac

44 heitudi : (agric.) terres noires, chernozem

BBk heiyingtao : (cenol.) griotte (ardme)

HAUKEAE heizdo jinghud : concentré de pruneau

IR heizhénzhi : "perle noire”, variété la plus
connue de jambose aTaiwan

& #E heizhongbdi xiangbin : champagne blancs
de noirs

=K hégshT: Heinz

HERZER & hongbéi tiandidn : dessert patissier

Ht#e hongkio : cuire au four, torréfier

2175 hdngech&: thénoir (litt. thérouge)

255K hongchafén : thénoir en poudre

2L 5E hénged T groseille agrappe rouge

2155, héngdcu : Phaseolus coccineus, haricot rouge,
haricot azuki

41590 hongdousha : pate de haricots rouges, pate de
haricots azuki, (jp) anko

2L 5k T hdngddu zéngzi : zongzi aux haricots rouges
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2143 hongjiaméi : Gamay

21X B hongjido guanyan : nids d’hirondelles aux
algues rouges

ZI# hoéngjido : poivron rouge

ZIHK hongjiaofén : paprika

ZL31 hoéngjil : vin rouge

2L F E. hongjiti yongju : ustensiles &vin

288 honglonggud : pitaya, fruit du dragon,
Hylocereus undatus

21+ hongmaodan : rambutan

8 F hongmeigud : fruits rouges

21 % k% hdngp JUi: tangerine

215338 honggipaojiti : vin rouge péillant

214 %] héngpido : raisin rouge

2L %7 hongputadjitl : vin rouge

171 %) 1 S Fh - hongputaojiti pinzhong : cépage rouge

YLA5 % i F hongputao pinzhdng : cépage rouge

215338 honggipaojit : vin rouge péillant

21 hongqi : levure de riz rouge, koji rouge

2Lk héngréutdo : pé&he de vigne

27K R hongsé shuigud : (cenol.) fruits rouges

2] 4% hongshao : cuisson ala sauce de soja (méhode de
cuisson)

21840 1 hongshao bayu : faux fugu en sauce rouge
(nom d’un plat chinois)

21 Jeffl 3 hongshao bao chi yan : abalones, ailerons
de requins et nids d’hirondelle braisés

21861 hongshao baoyu: abalone en sauce rouge

ZLRe xR hongshao duixia : crevettes en sauce brune

211235 1% hongshao huangshan : anguilles de marais en
sauce rouge (plat chinois)

2L RS H M hongshao luréng xuéyan : nids
d’hirondelles braisés aux bois de cerf

2112 F % hoéngshao maoyutéu : yam chinois braisés
en sauce rouge

21125 4EAfl hongshao nanfei bao : abalone d’Afrique
du Sud braisé

21184 hdngshao nitindn : flanchet de beeuf en sauce
rouge (nom d’un plat chinois)

KR4 KK hongshao nitindn mifén : vermicelles de
riz au flanchet de boeuf en sauce rouge

21 KRl hongshao pangxié : (plat) crabe en sauce
rouge

2 fefit 4. hongshao qingyl : maquereau en sauce rouge

2L HAEJE hongshao ribén doufi : doufu en sauce
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rouge ala japonaise

211N héngshaordu : porc en sauce rouge

21013k hongshao shizitou : tétes de lion en sauce
rouge (nom d’un plat chinois, boulettes de porc)

215 1 X9 AR hongshao xianggil jichigén : ragoft de
manchons d’ailes de poulets aux shiitake

B8/ hongshao xidolongxia : €erevisses en sauce
rouge (nom d’un plat chinois)

LI BRIk hongshao xiéfén shizitou : t&es de
lion aux miettes de crabe, en sauce rouge (nom d’un
plat chinois, boulettes de porc)

2] B B hongshao xichudng guanyan : nids
d’hirondelles braisés au corail de crabe

Z1)3 8. hongshaoyu : (nom d’un plat) poisson en sauce
rouge

2L f2 1M AE hongshao xudyan : nids d’hirondelle rouges
braisés

2% hdngshdo : patate douce, Ipomea batatas

21 % héngshii : patate douce, Ipomea batatas

212 4% hongshil jinbing : galette dorée a la patate
douce

ZLWEZR héngsuEh&: thénoir moulu

21.7% hoéngtang : bouillon rouge (accompagnant
géné&alement les nouilles ala suzhoulaise)

2170 héngxian : amarante rouge (variété d’amarante
rouge réputé de Guangzhou)

2753 héngxiancd : amarante rouge (variéé
d’amarante rouge réputée de Kunming)

2175, hongxidodou : haricot rouge, haricot riz

1% hdngxié: crabe rouge (?)

41 2R 7B hongxing sudzixié : crabe gazimi, Portunus
trituberculatus

2145 héngxin : crabe de paléuvier, Scylla serrata

ZI7H héngycu : «huile rouge >»: huile aromatisés au
piment et autres épices (cuisine sichuanaise)

ZLyM AP K7 hongyduzhdng shuijifio : raviolis a la
sichuanaise

2.7 5. héngyindcdu : haricot coco

417 héngzio : jujube m{r

A FKFg )\ hongzio zhéng nangua : citrouille &la
vapeur aux dates chinoises

YLK W 2 héngzénd&h&ié: crabe chinois du lac
Hongzehu

WSk %% houtéugi : hydne hérisson

Wk BE hAutdumo: héicium, hydne hé&isson
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(champignon)

WSk BEP\ S0 houtdumo pa caixin : petits choux
chinois braisé aux champignons

JEJE héuddr: éaisseur (d'un vin)

# hau : limule

# 1 hauchdng : (autre nom de la) tortue acarapace
molle

#HIR FL ho’aiwa : huévar (variété d’olive)

BA hujiao : poivre

BAMGHA hujido bohé : menthe poivrée

BT U2 hujido bohéni : coulis de menthe poivrée

BAHUH hijidofen : poivre moulu

AP RS 3 4RI haltzan bohéjin : Get 27

#H% b hdudbo : carotte

#A% M & hdudbosu: caroténe

BAE N &2 hdudbosdlé : caroténodes E160

BASE N5 R ARBEEUY) huludbosu tianran tiqiiw : extrait
naturel de caroténe E160a(ii)

#H% M haltobozhi : jus de carotte

#iF hda: calebasse

3% hicd : brasénie de Schreber, Brasenia schreberi

#F9=% hindocd : la cuisine du Hunan

11542 hadié hidishen : (nom d'un plat) holoturies
"papillon™

JE A hiipirou : (nom d’un plat de viande de porc)

JE#L hizhang : (food, bot.) renoué du Japon, Fallopia
japonica

BEFARZME hiipod hétdo : noix au miel

BEIATEAE hipo huashéng : arachides au miel

PRIMR huposuan : acide succinique E363

BEFA®R — 44 huposuan érna : succinate disodique

HRIME —%/ hiiposuan yina : succinate monosodique

BRI SRS hipoyongzhijing : diphosphates E450

H 4MA: hubtixing : complémentarité

PR PR VTR 114 5 i
juganyouzhi : polyricinolé&te de polyglycé&ol E476

1EBLSE huabanzhi : Spotted (race de porcs)

1€ huabing : (oenol.) pédoncule

1622 % huacuisu : delphinidine

164 huagéng : (oenol.) p&dicelle

1£4% huagd : champignon parfumé shiitake

TEH8 huaguo : (bot.) fruit

1% huajiao : vessies de poisson

e/ 2 huajidohuang : vessies de poissons

huzhihuabimayoéusuande

1EHX huajiao : xanthoxyle, zanthoxyle, clavalier, poivre



chinois, poivre du Sechouan, Zanthoxylum piperitum

1EA80F)  huajiaofén : poivre du Sichuan moulu

1eAE: huajidoyan : poivre du Sichuan et sel
(condiment)

1% huajuin : gateau roulé

1efi% hualian : Aristichthys nobilis, carpe mabrée, amour
marbré& carpe agrosse tée

1efiff hualianyu : Aristichthys nobilis, carpe mabreée,
amour marbré& carpe agrosse t&e

{£#% hualu : (food, mél. ch.) alcool/liquide infuséde
fleurs

1£42 hualuo : buccin

1t & huagingsu : (oenol.) anthocyanes, cyanidine

160 & 125 huasésuganlei : anthocyanes E163

14 huashéng : cacahuéte, arachide

164 % huashéngjiang : beurre de cacahuéte

164K huashéngmi : cacahuétes, arachides dé&ortiquées

1e4 VY 45EL2 huasheng sixisuan : acide arachidonique

164E 30 huashéngyoéu : huile d’arachide

17 huaxiang : (oenol.) ar@me floral

€% huaxié : crabe bleu, crabe du Pacifique, Scylla
serrata

FEMP=E hudyécai : chou-fleur

164% huazhu : (oenol.) style

A4b L # hudbéi shanjido : poivre du Sichuan,
Zanthoxylum piperitum

455 hual T Vantage (marque d'dectroménager)

187545 %) huadong putdo : Vitis pseudoreticulata
W.T.Wang

HEEg R K2 huédnd ndhgyédaxué: Huanan
Agricultural University

i K huazhong nongda : (abrév. de HErR &l K 2%)
Huazhong Agricultural University

Harp b k2% huazhong nongye daxué : Huazhong
Agricultural University

A hudh T talc E553(iii)

1B huazigii : (champignon) Pholiota nameko,
pholiote asiatique

fBAE hu3fé : engrais chimiques

2 F huaxué mingchéng : déromination chimique

1EH# huané : prunus conservédans du sucre, du sel et
des épices, abricot du Japon s&hé

T AFFE huaméitang : bonbon a base d’abricot du Japon

PAR1IL %) huishanyao : igname de Chine, Dioscorea
opposita
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M hudsh T (jap.) kaiseki (repas simple, servi lors de
la c&émonie du the

PMA R huaishi liaoli : (jap.) kaiseki ryori (repas
simple, servi lors de la c&émonie du th

#E1l1 hudishan : igname de Chine, Dioscorea opposita,
igname du Japon, Dioscorea japonica

#1124 hudishanyao : igname de Chine, Dioscorea
opposita

M5 huédéu : caroube

FEE MK hudidoujido : gomme de caroube

HEFEE IR hudnjijT anjT huangsuan : acide
cyclaminique E952

I EFEEFEHFEIRYN huanyiji anjT huangsuanna
cyclamate de sodium

B hudngd§ido : (nom d’une variété de banane a
dessert)

4% hudgcha: théjaune

# 5. hudngdcu : soja

# )l huanggua : concombre

N7 huanggua séla : salade aux concombres

HHEK P FE AT huanghai shuichdn yéanjitisuo :
(pisciculture) Yellow Sea Fisheries Research Institute
(organisme chinois)

#1¢ huanghua : hénéocalle

THAIL3% huanghuacai : bouton d’hémérocalle,
héné&nocalle, lis d'un jour, bouton d'or, Hemerocallis
citrina

AL R MY huanghua suji : poulet végétarien aux
héné&ocalles

T huanghuayu : (poisson) courbine jaune
(Larimichthys polyactis ou Pseudosciaena
manchurica)

T % huangjiaxie : crabe de paléuvier, Scylla serrata

W 4% huangjin patéojit : vin d'or

T4 W huangjiinxiin : clam d’eau douce

4 huangjinzin : truite brune

5 huangjing : (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

% huangjiti : vin jaune, alcool de riz

ALk hungl wé : aréme de poire

WA 4125 hudngpd |Hcn héngeh&: Lipton Yellow

& hudngq T Astragali radix, racine d'astragale

HRKFE hudngaitikui : gombos, Hibiscus esculentus

i EHEER hudggamd&d s aflaxotine

0 £ K huangsé yami : mais jaune


http://baike.baidu.com/view/615948.htm

# 111 B I% huangshan méaofeng : thémaofeng du mont
Huangshan

% hudngshan : (zool.) anguille de marais, anguille de
riz, anguille asiatique de marais, Monopterus albus

#ZJIX huangshijido : gomme adragante, tragacanthe
E413

HIREE hudngsuanzhi : xanthane

Y hudngxiin : palourde d’eau douce, palourde
asiatique, corbicule, Corbicula fluminea

%24 huangyao : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant Ji4E7 wannidngqing)

#M hudgycu : beurre

#JEE huangyuéanjido : gomme xanthane E415

JKAy huifen : cendres, teneur en cendres

K 2% huipinuod : (cenol.) pinot gris

¥ KX huifasuan : (vin) acide volatile

YE K BRE huifa suandu : (vin) acidité volatile

[ 45K huiwei miinchang : long en bouche (pour un
vin)

5% huixiang : fenouil

8% /7 huixianggin : cerfeuil, Anthriscus cerefolium

6% huixiangzi : anis vert

&%) ] huixiangzi stingua buding : clafoutis
au potiron al'anis vert

# hui : poivre du Sichuan

2% huKT (jap.) kaiseki (repas japonais traditionnel,
géné&alement banquet, se composant de multiples
plats)

2RI hukWlidoli : (jap.) kaiseki ryori (repas
japonais traditionnel, géné&alement banquet, se
composant de multiples plats)

$5:553% huishiicai : 1égumes compotés

B K hushT: Wyeth (lait pour béné

Y&l hdndcn : won-ton (remarque : la prononciation du
dictionnaire est huntn, mais la prononciation
populaire est bien h{ndcn)

Y&1li¥% hintuntang : potage aux wontons

V&& hinhé: assemblage (du champagne), méanger

JBAE AR hinhécdx: cuisine fusion

RERWAR. RN HEE hcnhéle
jiushisuan, yisuan hé zhifangsuan ganyouzhi : esters
mixtes acé&iques et tartriques des mono- et diglycé&ides
d'acides gras E472f

VEEIABC hinhétidopé : (oenol.) assembler,
assemblage
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RAEBWIRAEY) hunhéshengyufen nongsudw :
extrait riche en tocophé&ols E306

TEMEXUS AF B huoxing shuanggiganjun : bifidus actif

TR A B huoxing yishéngjin : probiotique actif

15T hudzhiizi : balut de poule, ceuf de poule couvé

K hudchéngyan : roche ignée, roche &uptive

kA% huohou : cuisson, degré de cuisson

KIE SR huolonggus : pitaya, fruit du dragon, Hylocereus
undatus

‘KAl hudrou : (anc.) jambon

k% huoshio : (sorte de) galette de bl€&(sans graines de
sé&same ala surface)

K i hudtui : jambon

KB hudtuimo : jambon h&ahé

TEZEHH huojiaqi : durée de conservation

F 1L #2F huoshan huangya : thé"bourgeon d'or” de
Huoshan (une varié&éde théjaune)

FE I A huoshi boyu : rasbora, Rasbora hobelmani

-JJJ -

YLk jthuangmi fonio noir, Digitaria iburua

HL2E R jiqi cdishou : résolte méeanique

HUBCR A jixie caizhai : cueillette mésanisée

HUb 2> %1 A jixié fen’gérou : viande séparée
mé&aniquement

JLEZ jichan : inositol

W ®: jigansuan : acide inosinique E630

WIHBLHH jigansuanjia : inosinate potassique E632

LA jirou : muscle

A j1: poulet

53 jichi : aile de poulet

FYFWAR jichigén : manchon d’aile de poulet

A8 jidan : oeuf de poule

Y EEHK jidanfén : poudre d’ceufs, ceufs en poudre

A ALK jidan jiticai shuijido : raviolis aux oeuf et
ala ciboule ail

X8I jidanging : blanc d’oeuf

YR jidansin : omelette, oeufs brouillés

X EHk jidanta : tartelette a 1’ceuf (nom d’un dim-sum)

X9¥; jifén : bouillon de poulet en poudre

ML jiguanhudhong : amaranthe E123

4L iijia : carcasse de poulet

82177 jfjiatang : bouillon de poulet (réalisé avec la

carcasse)



Y% jTjidodong : galantine de pieds de poulet

XSR7 R A% jili xianyh qiézibdo : poulet émincé,
poisson sal€et aubergines en casserole

Y E3 jImaocai : « plumes de poule >: jeunes pousses
de pak-chor

XA jiparou : poitrine de poulet, blanc de poulet

XS A KP P 24 4% jiptrou chdo xilanhua : sauté de poulet
aux brocolis

A% jiqingtang : bouillon de poulet

ASEIME jirong youcai : (nom d'un plat) poulet hachéet
colza

XA jirou : poulet

YT jirougan : poulet s&hé

¥97% jitang : soupe de poulet, fond de poulet, bouillon
de poulet

XSRR jitul : cuisse de poulet

FYBE%E jTtuigd : (champignon) Coprinus comatus,
coprin chevelu

A BRI\ 2 jitul pa haishen : (nom d'un plat) holoturies
mijotées et cuisses de poulet

X KU jiwéi daxi&: cocktail d'avocat aux crevettes

A jTwaijit : cocktail

9.0 jixin : coeur de poulet

XSHR Al jixiongrou : poitrine de poulet, blanc de poulet

M S jixué doufli : doufu au sang de poulet

XS jiyou : graisse de poulet

XY J4K) jizafén : farine d’abats de volaille

{8 jizhongchi : (partie centrale d”) aile de poulet

Y947 2& jiidan : balut de poule, ceuf de poule couvé

WEFAH jisongrong : (champignon) Agaricus Blazei
Murill, agaric bré&ilien

F IRV j7érjiu : Kir

FERFH jiyin k&ji : technologies géniques

FEHEE S jizhiin shipin : aliment de réfé&ence

W jiliang : rafra®hir brusquement

N jidizhou : bouillie de riz dite « du lauréat >>(avec
des abats de porc, du porc haché& des crevettes, etc.)

FHAT jiliding : gdatine

FHXEER jili jigia : (nom d'un plat) boulettes poulet
"bon augure" (plat typique de banquet de mariage)

HHJEHE jilie zhiipai : tonkatsu (cotelette de porc
panné ala japonaise)

TARE WL j TR bdrou xuéhng : (nom d'un plat)
tripes rouges et viande blanche du Jilin

e S EER jipin jianiang : (vin) cuvée de prestige
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Wit %98 jipin putaojit : grand cru classé

B ZE jTdngeh&: théinstantané

B neEE jirong kaféi : café instantané

R BRINEERS jirong tidowei kafeifén : préparation
pour caféinstantan€aromatisé

Ry 7 %l 5 jishi hdizao zhipin : sous-produits
d’algues préts a consommer

BI€rk jishizhou : bouillie de riz pr&e aconsommer

£E/KH¥ jishuicdo : rainure de récupération d’eau

FEMHER jiyanzhao : jupe (de hotte aspirante)

1648 jihuadai : poche (paisserie)

B % ji'nai shebéi : (agri.) matériel de traite,
&uipement de traite

.8 ji'érsuan : acide adipique E355

O FR#:Z8 jiérsuananléi : adipate de magnésium E359

O R8RS ji'érsuanjialéi : adipate de potassium E357

O ERHAZR ji'ersuannaléi : adipate de sodium E356

BEJE jilu : muntjac

THEAM jiliangbai : gobelet doseur

11 &% jlidngbéng : pompe doseuse

% jT (anc.) m&re, Trapa natans (en chinois moderne,
ondit ZF£)

¥ 52 jBh T m&re, m&re nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

3 jTd : bourse-apasteur

375 jrécha: infusion de bourses apasteur

FEIEIB A jicai chao dongstin : bourses-&pasteur
sautées aux pousses de bambou

274 H jEhengchong : parasite

fill j ¥ gibéle

fifita jya: gibde

fifl t1 #4658 jiya huanghua bio : casserole de gibéle et
d’hémérocalle

I jiagai : couvrir (une casserole)

JnT. jiagong : transformation

INTEh¥ 8 A M gh i jiagong dongwu danbai ji youzhi :
proténes et graisses animales transformees

I LHA jiagong jishu : technique de transformation

InLBh7) jiagong zhuji : adjuvant de fabrication

Jns& jiaméi : Gamay

Jn# jiare : chauffer, ré&hauffer

kAR jiatigjiao : gomme gellane E419

B jiazhou : Californie

F W 58 jiachang doufii : doufu maison

X% jiachu: béail domestique



X Hi jiadian : @ectroménager

KRR jialéshi : Kellog’s (sté)

F3z

&

F &AL jiaqin qiye : entreprise volaillée

K Z /K jiaxiang xian shuijidio : «raviolis sal& ala
campagnarde » (nom d’un dim-sum)

fE3% jiamei : Gamay

jialing : macre cultivée

jiaqgin : volaille

FEZEPR jiaméina : (cenol.) carménére

#4E jiahua : Jiahua (marque chinoise de vin)

W NEEREE T jiaxing xianrou zongzi : g&eau de riz
glutiné de Jiaxing farci au porc frais

F%URY jiayofang : ruelle Jiayu (rue de Suzhou
anciennement connue pour ses restaurants) (Chine)

Je NHt jiaénchéng : (ancien) crabe

JeBk jiaxinsd : gaufrette fourrée

FIJETH jiajT dingsuan : acide méhylburytique

LS - ¥ 36 2K R EM  jidjidui-qiangjT bénjidsuanna :
dé&ivésodique de I'ester méhylique de I'acide
p-hydroxybenzogue E219

FAIE ST -2 36 2K FHREE jidjidui-qiangji bénjidsuanzhi :
P-hydroxybezoate de méhyle E218

FHILAF4E R jiaji xianwéisu : méhylcellulose E461

3L L FLLTAE R jiajT yijT xianwéisa :
éhylméhylcellulose E465

FA 3% jiaké : carapace

#f jid : (oenol.) potassium

B2 jiilio : béel marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

fBZ£ jidlou : bé&el marron, béel sauvage, lolo du Tonkin,
poivre lolot, Piper sarmentosum

RMZIK T jianye hongmixian : amarante «riz rouge &
feuille pointue (vari&éd’amarante bicolore réputée de
Shanghai)

RIHAELL jianye huahong : amarante «rouge fleurie »
(variété d’amarante bicolore réputée de Guangzhou)

%5 jiangud : fruit a coque

HeME R4 jianxing yanydngjun : anaéobie facultative

e IRE AR jianxing yanyidng yishéngjun :
probiotique anaé&obie facultatif

Ry jian : faire frire a la poéle, frire dans un peu d'huile

HI{L jianbao : petit pain frit

R jidnbing : galette frite ou grillée, (jap.) senbei
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RIAHS2r 5 jian shicai fénguo : raviolis aux légumes &
la cantonaise frits

& jidn : s@ectionner, &arter (p.ex. les feuilles jaunies)

A4 %Y jidnzhi nianai : lait de vache demi-&rémé

K06 7775 jianyan fangfd : méthode d’inspection

WFER B HABRAT] jianfeng maoyi yduxian gongsi :
Ken Phone Trading Co., Ltd. (nom d’un importateur
taiwanais)

[B{E jianzud: culture intercalaire

SR E S jianzhuang shétd : (sorte de limande)
sole-langue apetites &ailles, Cynoglossus microlepis

Fir#% jiznyéehéng : kaffir, citron kaffir, Citrus hysteric

Wi jiznyéehéngyé: feuille de citron kaffir

#i1T jidnzh(: Fargesia spathacea (espéee de bambou
dont on consomme les pousses)

Hi7# jianzidao : riz flé&he (nom d'une ancienne
variééde riz)

VP77 jiangnanzhu : Phyllostachys edulis (espéee de
bambou dont on consomme les pousses)

LRI E BRaE A s DA R A =) jiangst
huihéng guiji jituan shipin jinchikou youxian gongsi :
High Hope Int'l Group Jiangsu Foodstuffs Imp & Exp
Corp. Ltd. (importateur chinois de produits
alimentaires)

TLPOLL AR R A R A R jiangxT hongxing
bianxing dainfén yuxian gongsi : (zh.) Jiangxi Red
Star Modified Starch Co., Ltd.

B[ 5. jiangdou : Dolichos sinensis, dolique

% jiang : gingembre

M) jiangfén : gingembre séché en poudre

% jianghudng : curcuma

FLICEK jianghuangsu : curcumine E100

Lt jiangkuai : morceau de gingembre

FK jiangmi : gingembre haché en petits dés (de la
taille d’un grain de riz, d’ou le nom de « riz de
gingembre »

Z Y jiangmilya : canne au gingembre

ZR jiangmo : gingembre haché

2 i jiangpian : gingembre coup&en lamelles

Z#2 jiangsi : filaments de gingembre

%Vt jiangzhi : sauce au gingembre

VT EEER jiangzhi xianyou : encornets frais a la sauce
au gingembre

IR jidnggud : (cenol.) fruit, baie

I RA jianggguoxiang : (oneol.) (aréme) aréme de



fruits (rouges et noirs)

HRAES jisnggud xiangqi : (cenol.) ardmes de fruits

B 5 % A ATAEY) jiangyiwn érxd yanshengwii:
norisopréno’de

FAHRHS jiang binya : canard salé en sauce

3¢ jidnged : conserves de I&umes

FHT jianggang : jarre pour les légumes en saumure,
jarre asauce de soja

T HEHS jiangkio yaxiong : magrets de canard laqués

¥kl jianglido : sauce

P jiangroubao : petits pains cuits &la vapeur
fourrés au proc braiséen sauce

¥4 jizngse: caramel ammoniacal E150

#HY jiangya : canard en sauce sucrée

¥l jiangycu : sauce de soja

CHRIR L AT 4E 2N jidoliansud jisjT xianwéisina :
carboxyméhylcellulose de sodium réiculée E468

THRLTYE R jidolian xianwéisujido : gomme de
cellulose ré&iculés E468

ZZME jiaoba : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

ZZ 154 jiaobaistin : zizanie alarge feuille, Zizania
latifolia , tige de riz sauvage

ZZHZ jiao’ércai : zizanie a large feuille, Zizania
latifolia

%2 JK jiaogua : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

%21 jiaoshou : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

2254 jiaostn : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

JReHESE A S jiaonangzhuang shipin : aliment sous forme
de gdule

I 72 A jidozhi danbai : proténe collodale

JK: 5 25 A & & jidozhi danbai hanliang : teneur en
proténes collo'dales

Ve jido : verser, arroser

ek jiaotou : 1) accompagnement d’un plat de nouilles
/ 2) sauce accompagnant les nouilles

FEHE jidotang : caramel

HEPEAT T jiaotang buding : flan au carame, Créme au
caramel

FEWEIG 70 )15k jidotang qidokelisd : sabléchocolat
caramel

AR (T jiaotangse : couleur caramel

RS jiaoyalitsuanna : méabisulfite de sodium,
disulfite de sodium E223

# jido : poivron, piment

L jiaoyan : poivre et sel (condiment chinois abase de
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sel et de poivre du Sichuan)

UL J\FE XY jidoyan babioji : poulet aux huit tréors et
au poivre et sel (nom d’un plat)

HEE S JE jidoyan doufii : doufu poivre et sel

FUEL R jidoyanfén : (condiment) mélange de sel et de
poivre du Sichuan en poudre

HEEHESE jidoyan paitido : b&onnets de porc au poivre
et sel (nom d’un plat)

HUER /N REF jidoyan xidolongxia : €erevisses au poivre
et sel (nom d’un plat)

HEh 1% jidoyan ydjudn : rouleaux de poisson au
poivre et sel (nom d’un plat)

SN jisodousuan : farine de graines de caroube E410

¥y jidofén : farine de cornes

FH B jidoji : (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

ffI¥#& }% jisoshaxi : squaléne

1% jigo : (terme géné&ique) ravioli

¥ jidozi : ravioli

WF R jidozipi : enveloppe de raviolis

ZERE jidosui : hacher, hachage

LA jidozhiirou : porc hahé

P FE jioban : mixer

i ¥ jidobanbang : (machine a pain) bras de
périssage

TFEZ 48 jidoban ronggi : récipient de mélange

HEHE jidohuang xinbio : (oenol.)
Chéaeauneuf-du-Pape

B H} jiaomi : (oenol.) levure

T RHEE jiaomi jingdo : extrait de levure

%% jidosti: enzyme

#E5I jigshi : (bot.) porter des fruits

BH K jiggumu : Sambucus williamsii, sureau (aussi
ar@me du vin)

A7 jieke danni : Jack Daniels (marque de whisky)

Ades FH T jiéwéirui xiangboding :
Gevrey-Chambertin

T4 KA jiéling gaodian : patisserie de saison

454 jiggdu : structure (d’un vin)

ZEA IR jiéléngjiao : gomme gellane E418

iR E1 44 jibaina : Cabernet Sauvignon

fiftiE jiske : @ancher la soif

Jre% jiéed : feuilles de moutarde, moutarde indienne,
Brassica juncea

4 jin:or E175



4R jbali : Campari

% f jinbing : galette dorée

4:J} jindan : kumquat, Fortunella margarita

43 jindan : kumquat, Fortunella margarita

4258 jinfendai : (oenol.) Zinfandel

4, jinféng : phoenix d’or (variété fameuse de durions)

%M jingan : kumquat, Fortunella margarita

4 k% jingdo : pate d’aubépine

&#EEJE jinga doufi : doufu aux champignons

4:JK jingua : courge spaghetti, Cucurbita pepo

GNP KK jingua wéiyl chdo mifén : vermicelles
de riz sauté& ala courge et au thon

40 jinhan : palourde d’eau douce, palourde asiatique,
corbicule, Corbicula fluminea

S KR jinhua hustui : jambon cru de Jinhua (produit
du terroir chinois)

SO A PER jinhuangse putiotangjun :
Staphylococcus aureus, staphylocoque doré

49 jinjit : Gin

U]

i

&=

&R jilonggud : pitaya jaune, Hylocereus
megalanthus

45579 jinqianj : (nom d'un plat) poulet "piéee d'or"

4 F jingia : Cote d’Or

4 FE7=[X jingiii chinqgii : Cote d’Or

4 JE % jinshligai : capsule méallique

4:J&M jinshishua : brosse méallique

4% jinshi : patate douce, Ipomea batatas

G2 AL HF jinsiquéciozi : alpiste, Phalaris canariensis

LR jinxingud : pomme-lait, Chrysophyllum cainito

4R R jinxinggud : pomme-lait, Chrysophyllum cainito

&K% jinya xilidn : (nom d'un plat) cyprins jouant
dans les lotus (plat typique de banquet de mariage)

jinju : kumquat, Fortunella margarita
jinju : kumquat, Fortunella margarita
jmlan : Kimlan (marque chinoise de condiments)

4 ICHIZI e jinyudnbao hongshaorou : abalone au
porc en sauce rouge

4 jinzio : kumquat, Fortunella margarita

4 jinzha : (autre nom de la «p&e de riz de
Zhongshan ») (nom d’un dimsum)

4% jinzhén : hémérocalle

4%13¢ jinzhéncai : hémérocalle, lis d'un jour,
Hemerocallis citrina

4%t 14E jinzhéngi : enoki, collybie apied velouté
Flammulina velutipes
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4l %% jinzhi jiingpai : mé&daille d'or

4% jinzhong : (Chateau) Angélus

i FE jindu : teneur en gluten (d’une farine de bl¢)

5L jinshi : (cenologie) solide (p.ex. pour une finale)

%% jintang : litt&alement «soupe resserrées »: nouilles
accompagnees de peu de bouillon

R jinshi : se nourrir, s’alimenter, alimentation

12 jhpéo : mac&er, mac&ation, fair macéer

2% jmp T (oneol.) macéer, macé&ation

J215% jmzE: macéer, mac&ation

2 THAEH P REE AR jingdinghua zudyongde
qiangj1 huixiangmi : BHA, Butylhydroxyanisol E320

2 T AR H IR B R jingdinghua zudyongde qiangjt
jidgbén : BHT, Butylhydroxytoluéne E321

ZHAEY) jingji zudwu : (agric.) culture marchande

HU3 jingcai : cuisine de Pékin

3% L F AL jingcai shang subdo : petit pain vapeur aux
I&umes

TASAIYE jingdii rdubing : giteau a la viande de Jingdu
(nom d’un plat)

WYL jingjiang rousi : porc énincéala pékinoise
(nom d’un plat)

F5%H% jing’ansuan : arginine

K518 & 7T jinglin putaozhi : (oenol.) modt concentré
rectifié

FE: jingyan : sel, sel fin

AFE jingdao : riz cultivé asiatique, Oryza saliva

FEK jingmi : riz rond décortiqué, riz chinois, riz poli

&8 jhghdnliang : poids net, contenance nette

YEVLAS AT jingjiangjibaozi : petit pain vapeur au
poulet &la mode de Jingjiang

# 1L M jingzhixing patdojit : vin non péillant

MY i@l : tourterelle

JUZZ jiucéngp T tamarin, Tamarindus indica

JUZEE jiticéngta : basilic

JUA9IE jinjiélian : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant J74F7 wannidngqing)

JUFL jitikdng : abalone fraEhe

FLBH jitiyang : Joyoung (marque d'@ectroménager)

JURRI IR A A jitlyang glifén yduxian gongsi :
Joyoung Co., Ltd. (fabricant chinois d’appareils
dectroménagers)

JE3% jiticai : ciboule chinoise, ciboule ail, aillet, Allium
tuberosum

dESE SR DE jiticai jingbing : galette & la ciboule-ail


http://baike.baidu.com/view/771119.htm

dEA jiticong : poireau

dE#% jitihuang : ciboulette ail jaune

dETEAFAZ AL jitthuang xia changfén : pate deriz a la
ciboulette ail jaune et aux crevettes

i jiti : vin, alcool

IE jitba : bar (endroit ot 1’on boit de I’alcool)

#kxR jitbiao : éiquette de bouteille de vin

. jiudan : carte de vins

W i

ik

A% jitjing : (gén.) alcool, (cognac) bonne chauffe

AR jitjingdu : degré d’alcool

TAG EEI 52 jitjingdu céding : (vin) dosage de I’alcool

ARG B 524X jitijing ceding yiqi : (vin) alcoométre

TPIAG B # jitijing dushu : (vin) degré alcoolique

WK K% jiujing fajiao : fermentation alcoolique

K54 & jiujing hanliang : teneur en alcool

PR SR TR A8 jitjing qianghuaxing patdojil : vin
renforcé&en alcool

WFEYCRl jitjing yinlido : boisson alcoolisée

B -EL jitju : accessoires pour servir et boire le vin

......

it jiulou : restaurant

WHE jiumu : levure de biére

4K jitinong : viticulteur

I jiuping : bouteille (de vin ou d'alcool)

7 jiushang : négociant en vins, marchand de vin

AR jiushisuan : acide tartrique E334

W47 B2 IE A jitishisuan danjian : tartrate de choline

WATR 4 jitishisuan érjid : tartrate dipotassique
E336(ii)

AR 4N jitishisuan érna : tartrate disodique E335(ii)

WA R4S jiushisuangai : tartrate de calcium E354

W ATRERZE jitshisuanjidlei : tartrates de potassium
E336

A BR44Y jitshisuan jia'na : tartrate double de sodium
et de potassium E337

WA ERENS jiushisuan nalé : tatrates de sodium E335

AR —47 jitshisuan yijid : tartrate monopotassique
E336(i)

AR —4 jitshisuan yina : tartrate monosodique
E335(i)

7K . jiushuidan : carte des boissons

/2 jitisuan : acidité(d'un vin)

4R jinti : corps (vin)
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WA S jitixiang doumido : pousses de pois
mange-tout parfumées a I’alcool (nom d’un plat)

(> jitixin : bonne chauffe (cognac)

1 bl

blgi

5

i

F9 jic: mortier servant adéortiquer le riz

BEAE jinfei : fumier

)Y joni : (cenologie) rigide (p.ex. pour la texture)

% jgo: chicoré

%% jyQi: topinambour, Helianthus tuberosus

J& ja: 19 cuit dans une casserole fermée / 2 cuit en
croCte de sel ou dans du sable / 3 cuit au four

g jkiédcu : crabes frits

I%&F juzi : orange

F&F7K juzishui : jus d'orange

MR EN jliyuan suanna : (food, chim.) citrate de
sodium

.....

jitlyuan : domaine

jitizao : dép&, marc

jitizhi : qualitédu vin

jituzhuang : domaine (viticole), ch&eau

$4%8 juruo : konjac, Amorphophallus konjac

SHESHY juruofen : farine de konjac E425

EE % 6 juxianludli : carpe siamoise géante, carpe
génte du Mékong, Catlocarpio siamensis

PRI HEIZ % juchi huaxixié : Sinopotamon denticulatum
denticulatum

BRATKEER ju’é changbixia : crevette rose, Palaemon
serratus

R4 juyuan qingxié : crabe de paléuvier, Scylla
serrata (Forsskal)

FNHELAN jubingxT suanna : polyacrylate de sodium

T HIEREERE ju'erjidj guiyangwan
diméhylpolysiloxane E900

BWEM2 52X julinsuan anléi : polyphosphate ammonique
E452(v)

BWER2F52 julinsuan gailéi : polyphosphate calcique
E452(iv)

RHERLE54M julinsuan gaina : polyphosphate
calco-sodique E452(iii)

RHERRET julinsuan jid : polyphosphate potassique
E452(ii)

EWER2%N julinsuan na : polyphosphate sodique E452(i)

B 624 julinsuan yanléi : polyphosphates E452

B & joptdotéang : polydextroses E1200

T LW juyi'erchin : polyéhyléne glycol



R OIGME BB juyixT bilo wantong
polyvinylpyrrolidone E1201

R MR MM J5E R juyixi jubilo wantong
polyvinylpolypyrrolidone E1202

251 juanbu : tissu filtrant (?)

HBAE R juinst dongtang : (nom d’une spécialité
sucreée de Nanjing)

#03¢ judnxincai : chou, chou blanc

OB juinxinsi : cigarettes russes fourrées

2% FAFIN juédui fatejia : vodka Absolut

BT juéfén : farine de fougere, nouilles de farine de
fougere

FRARB FEHSL juégenfén ban zhétou : salade de nouilles
de racines de fougéres et de coupole de mé&luse

ZEFF junchi : (anc.) gourde

ZEBANE I jandui zhuanyong shipin : aliments pour
les militaires

¥Jfi jinhéng : (vin) équilibre

YI#7% junhénggan : (vin) &uilibre

YIJRRE jinzhi wendu : température
d’homogénéisation

¥JFJE /] jinzhi yali : pression d’homogénéisation

7 #5 Hz 38 jundu chéngpijit : Cointreau

F 144 jonshan yinzhen : thé"aiguille d'argent” de
Junshan (une variééde théjaune)

F# ¥ jonlco : colonie (de bacté&ies)

B S 40 junlio zongshu : nombre total de colonies (de
microorganismes)

- KKK -

uhink kafei : café

AR kafeibei : tasse acafé

e kafeidong : gelé au café

WiHELE kafeigudn : café bistrot

WIHER kafeiyin : caféne

R ki : (tech.) (abrév. de RiEgFH kaluli) calorie

EAWN « ) kabénnéi fulang : Cabernet-Franc

FAN « T4k kabénnéi siwéinong :
Cabernet-Sauvignon

R kibikdo : Cabecou (fromage de chévre)

FAi Hi% kabuginuo: cappucchino

|+ #1412 kidi’ai : Cattier (maison de champagne)

KK E kidfiman : Kauffman (vodka)

K E kaluli : (abrév. & ki) calorie
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“RFL kawa : Cava (vin pétillant espagnol)

FFIf#% kaipinggi : ouvre-bouteille

FF2E4L kaisaizuan : tire-bouchon

FF7K kaishui : eau bouillie, eau bouillante

JF/E kaitang : vidé (pour une volaille)

FH kaiwéi : adj. ap&itif

FFHE kaiweijit : apéitif

FF 3 kaixingud : pistache

FFPERE 22 kaiyang chao sigua : luffa sautéaux
crevettes séchées (nom d’un plat)

F K H kantiantian : (agric.) champ non irrigué

HEF kangbio : Canbo (marque d'@ectroménager)

FREEE /R W E kangtd’ér naildo : cantal

PUfBfR kangdiofh : insensible a la verse

Pk kang’e : coupe-faim

PUA IR kanghuaixidsuan : acide ascorbique E300

PUIR MRS kanghuaixigsuan gai : ascorbate de calcium
E302

PUIR MAR A kanghuaixigsuan jid : ascorbate de
potassium E303

PUA MRS kanghuaixidsuan na : ascorbate de sodium
E301

HUIA I BR i AEFR I8 kanghuaixiésuan yingzhisuanzhi
stérate d'ascorbyle E305

YUK M ER KRB B TR kanghuaixiésuan zongliisuanzhi :
palmitate d'ascorbyle E304

P44k kéngydnhua: anti-oxydation

¥ Ko : rotir, roti

J&KHF kiodaxia : grosses crevettes rdies

FE KU Al kdo daxia péi fanqié : crevettes rdies a
la tomate

J%%k kiofti : seitan spongieux

J%&H 7% A kdomianbao xiangqi : (vin) ardme toasté

JE#E kiopan : plaque du four, plaque allant au four, plat
pour cuisson au four

FEFE kaoxiang : four

JEZEE kiogdoyangrou : roti d’agneau

JERS kaoji : poulet rdi

JEMY kioya : canard rdi, canard laqué

FHRZ ke’érdud : Cote d’Or

BHE TS A 2% kenigke bailandi : cognac (alcool)

I {f kezai : huires dé&ortiquées (ATawvan)

W] {1 R kezdi jian : omelette aux huitres (nom d’un plat)

I {f % keziijuin : rouleau aux huitres

41K 2% kezidi mixian : soupe épaisse aux vermicelles



de riz et aux huitres (nom d’un plat)

Al A ke&ké : cacao

n RS A kekéddu supian : &lats de féves de cacao

A AIH kékéfén : cacao en poudre

"] 0 k&kou : savoureux, bon au goiit, délicieux

A A& kekou kélé : coca-cola

] ] SR A i 2E A F] kekou kéle xTla pingzhuang
gongsi : Coca Cola Hellenic (sté)

Al A keke naiyou : beurre de cacao

TR kélé : coca

A ARFSHE keleé jitul : cuisses de poulet au cola

A RS kélé yindou : haricots blancs au coca

TP kélibing : crépe

AN GH% AL kelibing kiopan : appareil a crépes

AIINFL 25 kélibing zhuanmaidian : créperie

AEMEREE A 4E bukérongxing shanshi xianwéi : fibre
alimentaire soluble

Al ALY késhiyong baozhuangwi : matériau
d’emballage comestible

AR 9 kéxuidnzéxing chéngfén : composant
optionnel

7S keélunbio : Croonembourg (nom d’une famille
francaise)

7 % 2% VR KIE H keéludzi aimi’érdéri
Crozes-Hermitage

7 IRJR LU keshi yuanaoxia :écrevisse rouge des
marais, €revisse de Louisiane, Procambarus clarkii

WUk k& grain (p.ex. de raisin)

BRI BIRE S k@K Mg SUTh&: thésous forme de
particules

BIX kénqi : (agric.) zone de défrichement

7S HE kongbai rongye : solution a blanc

703 kongxincai : ipomée aquatique, liseron d’eau,
Ipomea aquatica

250 K RIHE kongxin dajiandui : boule creuse frite aux
graines de sésame (nom d’un plat)

FLER = kongxilii : (agri.) porosité&(du sol)

FEHI M kongzhi mianbin : panneau de contrde

M48 5% koudai doufu : (nom d'un plat) tofu "poche”

M/ kougin : go, texture (s’applique a la texture en
bouche, y compris pour le vin)

H 4t kouqiang : langue de porc

H#% kouqing : 1°) peu salé, fade / 2°) aimer manger peu
salé

M4k koutido : langue de porc
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Ik kouwei : gotit (du vin)

127 H% kouxiangtang : chewing-gum, pd&e am&her

[ E kouzhong : aimer la nourriture salée

T ku : amer

I\ kiigua : concombre amer, momordique

E4" kuixingrén : amande amére

FEGNFLHL kunawdla : Connawarra (Australie)

Z /i kuatud : (tr. phon. “quart”) quart (mesure de
capacit®

R4 kuaican : restauration rapide, fast-food

POEAINES kuaisu cuiquiqi : (vin) extracteur rapide

¥ kudzi : baguette

Til kuanmian : littéralement « paes larges >»(variéé
de p&es chinoises ressemblant aux tagliatelle)

%17 kuantang : littéalement «soupe large >: nouilles
accompagnées d’un bouillon abondant

325 kuanyé caidou : Phaseolus acutifolius

W iR7K kuangquanshui : eau min&ale

W5 kuangwieh T min&aux

%% kuTT. quinoa, Chenopodium quinoa

ZEA2HF kuilizi : quinoa , Chenopodium quinoa

Z @ E#E kuintyali : quinoa, Chenopodium quinoa

HEIK 3% ku Thhudng : jaune de quinoléne E104

1t <2< kuihua duddus : ravioli en forme de tournesol

it % % kiinji canshi : A Vencedora (nom d’un
restaurant aMacao)

ELAf kanbu : konbu

EH kiinchéng : insecte

—LLL-

$iz UL HL 1abeili : Labeyrie

i AERFI A 1afeite jitizhuang : Chateau Lafitte
Rothschild

T RELLME lakangbizhii : Lacombe (race de porcs)

h % 2 5% 1aluémanni tédéng : La Romanée grand
cru

HiTE lamian : ramen

$7 K Efi2 13 shi junian : Pandagius larnaudii, pandas
tachet&(?)

$F lashou : poignée

Hi e A 1asike jitizhuang : (oenol.) Chateau Rasque

F IS FE 1ata jitizhuang : Chateau Latour

7 1&hang : saucisse s€ehée, saucisse, saucisson
EP) 1&cu : viande sé&hée



&k 1aweé : charcuterie séchée (jambon, saucisse...)

R K3 1awei nuomijuin : rouleaux de riz glutineux
a la charcuterie (nom d’un plat)

JilEmR 4SS lawei yutougdo : «gdieaux de taro ala
charcuterie sé&ehé >»(nom d’un dim-sum)

BERESEMIAT B 1ayang yabaoganjun : Bacillus cereus

B 1& pimenté relevé

BAR lagen : raifort, Amoricia rusticana

B 13jido : piment

BRI D 13jido 1ikoujilt : liqueur de piment

BRAGH IE S 1ajidoyou shuzhilei : extrait de paprika
E160c, capsanthine E160c, capsorubine E160c

B land: ben ailé moringa, Moringa oleifera

BT FE 1azi doufi :

BB S 1Ayudn zhéngm g wénjian : documents
de tragabilité

4 1aimu : citron vert

doufu aux piments

SEAK 1aigin : 1échin (variété d’olive)

SET4 laiyingao : Rheingau

#i% R laiansuan : lysine

WUPREF lainiaoxia ; mante de mer, crevette-mante,
Harpiosquilla raphidae, Harpiosquilla harpax,
Oratosquilla nepa

4 E T 1andéruisizhii : Landrace (race de porc)

4467 lanhuaxiang : arGme d'orchidés (thé

2PN ST AT I R X AR A R A ] 1anzhou
gaoxinjishu chianyé yachéng changyi youxiang gongsi :
Lanzhou High-Tech Zone Yacheng Casing Co., Ltd.
(stéchinoise)

WERAOEHBT A lanbioshi kadi’ai ganxingbin :
Cattier Brut Saphir

BEZET 1anbiji : note bleue

W57 E PR PR /A 7 1andai gudji yduxian gongsi : Le
Cordon Bleu International B.V.

W XS HE 1andai jipai : cordon bleu

WM 1anguangsuanxinghdng : amaranthe E123

W3 lanjiang : galanga

W% 1amé : myrtille

WEAE IR 1anméi kouwei : aréme myrtille

WA 1% 1lanméi shanyao : igname de Chine a la
confiture de myrtille (nom d’un plat)

Wit i lanseé shayu : requin bleu, Prionace glauca

3% lancai : conserve d’olives, olives en saumure

MK AR S lancai rousui dun doufi :

doufu aux olives en saumure et ala viande hachée

ragott de
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JEMIAZE 1aohdb&ca : chou chinois en sauce trouble

J4TH 120mian : litt&alement «nouilles dé&omposées »:
nouilles trés cuites

BAMS % 7 — B I ZE 7 [X langgédudke NixTyong ching :
Languedoc-Roussillon

B TE s X 2 LA AV 1anggédudke diqu xiangti
puatadjiti : vin de pays d'Oc

BEY langjiti : langjiu (alcool chinois célébre)

JERI 1angjiti : Bénédictine (alcool)

gl % 6% laolindi shanian : Pandagius larnaudii,
pandas tacheté&(?)

57 B Wil 14oliist jitizhuang : (vin) Laurus

&R ldoban : Robam (marque d'@ectroménager)

Zhig 2 AKH laoct heimu’ér : champignons noirs au
vinaigre

F 5% laodoufi : tofu ferme

X 130lh : « vieux bouillon >»>(en cuisine chinoise, un
bouillon conservépour des cuissons successives, sensé
gagner en qualitéavec le temps)

ZHBES 1domijT : mére-poule

FA A 13osédan jitizhuang : Chateau Vieux Certan

Z BRI ldoshiér : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea

ZHE laoténg : vieilles vignes

J#1F laobing : galette de farine de blécuite sans matiére
grasse sur une surface chaude

%% laoansuan

%5 120d2nba : caséne

%2 iR laoansuan

B %L 12pl T avocat

: tyrosine

: tyrosine

SRR 1égud : (agric.) diméthoate

SREEE 1éwangg jitizhuang : (cenol.) Chateau
L’Enclos

137 R

BIMEEF 1ehud jitizhuang : Domaine Leroy

%K P 16 mi midan : Rémy Martin

KR 1&shiy nya: Neosalanx reganius,

ledéléi’ér : (vin) Roederer

poisson d’argent du lac Tai (a Suzhou)
HH] 4 1éistling : (cenol.) riesling
T H AW 1éistlingjit : vin riesling
KA M ZE 1&hdudbostr: (biol., oenol.) caroténorles
A3 léngcai : plat froid
A A6 18ngeai huabai : plat désoréfroid
%1% 1&ngdong : geler, mettre au frigo ou au cong&ateur
BIRRF 18ngdong jidozi : raviolis congelés
AU JE 1éngdongku : cong@ateur



YRiERSE 1éngdong shiicai : 1égume congélé

> >

)

$8% leénglian : chame du froid

Y TH 1&ngmian : nouilles froides

B KIEESS 1éngningshui shoujiqi : dispositif de
récupération d’eau de condensation

A 1éngqué : refroidir

7K 1&ngshui : eau froide

¥k PEf 2 1éngshuixing yaléi : poisson d’eaux froides

Z4 | T poire
U lijit : poiré

#4% ligi : quinoa, Chenopodium quinoa

#iZ% | md : quinoa, Chenopodium quinoa

B0 B ML lixin fenliji : centrifugeuse

AL 7€/ 1ibin xidojié : hotesse

HLEIS 1°aoha : Rioja (Esp.)

HAF 11 : filet de porc

HR/RT A 1ika’ér huixiangjit : Ricard

HHEC T listtake : Listrac

2% i : prune

ZEHE 1 jinji : Lee Kum Kee (groupe agroalimentaire
hongkongais)

RS E A i lidngui xtnrou : (nom d'un plat) viande
fumée ala Li Liangui

Z=FJfif# 1izi shifu : Maire Prunille

PRk FE bR 1ihua zhibido : caractéristiques
physico-chimiques

fif fh 1iya : carpe

3% K41 BK I'Btychdng KB : lithol-rubine BK E180,
pigment rubis

W4 lichiinhong : rouge cochenille A E124

W AR IETE lige feiya : (champagne) Nicolas Feuillatte

WFFF4 lishiling : Riesling

W24 lisiling : Riesling

FZ 2T 1idud canting : Riquexd (nom d’un restaurant
aMacao)

RV likoujit : liqueur

F D38 278 1ikou phtaojit : vin muté, vin viné, vin
fortifié

FISRAL lilebao : Tetra Brik

FZ 2T 1idud canting : Riquexd (nom d’un restaurant
aMacao)

FIA#E - IinCeaoniG: Limousine (race bovine)

T ligan : essorer

K% lizhi : litchi

ZEHE lizhijit : vin de litchi
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ZE-f I&i : marron, ch&aigne

k47 I8 T gravier, gravillon

W5 IT: (dial. Fujian) huTre

W5 ¥ IThudng : (dial. Zhejiang) huTre

P 1ELE# D& mantcuxie: (crabe)

Calappa granulata

ZEAE lidozuo: culture en continu

%4 lidobd : chou blanc

A lidnhuabai : chou blanc

Y4 lidnjiso : micre, macre nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

YER lidordng : purée/p&e de graines de lotus

HEZ PR lidnrong shoutdobao : petits pains en
pé&khes de longue vie farcis ala puré de graines de
lotus (nom d’un plat)

YER ZRER lidnrong zhimaqiu : boulettes ala puré de
graines de lotus et aux graines de sésame (nom d’un
dim-sum)

YEZ lidowQ: jambose, jamalac, Syzygium
samarangense

SEZYbHi lianwu shala : salade ala jambose

YE.0» lidnxin : gemmule du lotus

J£-F lianzi : graine de lotus

HZ lidow(: jambose, jamalac, Syzygium
samarangense

fif #4 lianyti : Hypophthalmichthys molitrix, carpe
argenté, amour argenté

It —2K lian'erbén : diphéayle. biphényle E230

A B AR HEY lidnhégud liangnong ziizhi : FAO

e ERR A A4 2R lidh&uolidngsh théndngye
zuzhi : FAO (Food and Agriculture Organisation)

$%FL lianri : lait concentré

K3 liangjiang : Alpinia galanga, galanga d’Inde,
souchet odorant, gingembre thalandais, gingembre du
Siam

K Fi#KIX liangzhi lingii : Bons Bois (cognac)

HHETEZ liangban hualud: buccins en salade

HHHIZ A lidngban luGréu : (plat) chair d'escargot en
salade

R ER, lidngban zishifén : vermicelles de vitelotte
en salade

TN HEE %8 lidnggua paigiibio : casserole de
concombres amers et de c&e de porc

g AN

R lidagmian : p&es froides

lianglongxia : langouste froide



% liangshii: haricot bulbeux, j Tama, pois patate,
Pachyrhizus erosus

HE lidngsh T cééle

AT 421 lidngshi jiqiong ziizhi : Food for the Poor
(ONG américaine)

REVEY) lidngsh izucwlr: c&éle, culture c&éliére,
plante c&é&liee

M lidng : once (en Chine, 1 livre = 10 onces, 1 once =
50 grammes ; aTaiwan, 1 livre = 16 onces)

PRz HF liangcht daxia : grosses crevettes en deux
fagns

Wz . liangchiyt : (nom d'un plat) poisson deux fagns

PR KZE liangling damai : orge adeux rangs, Hordeum
disticum

PR S5 liangxia doufu :

% B liangansuan : leucine

S BN liangh&i BM : noir brillant BM E151

W4 FCF lianglén FCF : bleu brillant FCF E133

L% lidoshen : holoturie du Liaoning

L lidojit : alcool de cuisine (en généal alcool jaune)

RLEEHL lidoliji : robot de cuisine

Y244 1igji mingzhuang : grand cru classé

FUY 1¢ijin : alcool fort

doufu aux deux crevettes

FUPEIA 1eixingjiu : alcool fort

WA« DUR A lingi béigé jitizhuang : Chateau Lynch
Bages

Al | RshT: plagueminier, Diospyros kaki

AF-ZE% | B-bénfen : orthophénylphénol E231

AF-ZEy44 | M-bénfen na : orthophéylphénate de

sodium E232

BARFEZRW) linbénji bénfen : orthophénylphénol E231

[ 2K I ZE WY EN linbénjT bénfen na : orthophénylphénate

de sodium E232

Wk 1\ : arroser, verser un filet

G PR & 77T linchuang yingyingshi : (food, mél.)
nutritionniste clinicien

A
X
A
X

A& linféi : (agric.) engrais phosphaté

R4S linsuan dnléi : phosphate d'ammonium E342

MR &% linsuan érqing’an : (food, chim.)
dihydrogénophosphate d’ammonium

TM2%E5 linsuangai : (agric.) phosphate de calcium

IR E52% linsuan gailéi : orthophosphates de calcium
E341

TR £ 2 linsuan jialéi : orthophosphates de potassium
E340
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R #54M linsuan lina : phosphate d'aluminium sodique
E541

BB 2R linsuan méiléi : phospates de magnésium
E343

WEE2992% linsuan naléi : orthophosphates de sodium
E339

Wi AR %% L linzhisuan dnyan : sels d'ammonium
d'acide phosphatidique

WERE LIRS, linzhi xiandanjian : phosphatidylcholine

%2 linjing : bulbe

R linggud : micre, micre nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

RZ lingzhi : ganoderme, ganoderme luisant,
Ganoderma lucidum

%% Mg : Trapa bicornis, chataigne d’eau

ZEH) lingfén : farine de macre

ZEMRE lingféngdo : gateau a la farine de mAcre
nageante

Z%4f lingjidio : macre, macre nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

ZZf K lingjidofén : farine de macre

ZE A lingjidozhou : bouillie de macre

ZZ5L Imgsh T m&re, m&re nageante, Trapa bicornis,
Trapa natans

ZZ lingyang : tige de macre nageante

ZF4r IngshT. en-cas, snack

F RO K lingxi kékou kélé : coca-cola z&o

fi 1mg : carpe

% lingli : pangolin chinois

40PE lingban : chef de rang

A NFh%E Ingrén déngrdng : impressionnant (pour un
vin)

J# lio : sauter et lier (mé&hode de cuisson : cuisson ala
poéle avec un peu d’huile et liaison avec de la fécule)

SR NE 7 lit féiichang : (nom d’un plat) gros intestins de
porc sauté et liés

A F lid roupian : (nom d’un plat) lamelles de porc
sautées et liées

Xiz#E liatéxidng : Liu Tan Hsiang (nom chinois de
IR Shigemitsu Takaharu, fondateur de la chame
de restauration Ajisen ramen)

#al/K liadongshui : eau courante

JifBEIP ligjidobing : (bot.) gommose

7 lish T aliment liquide

MACERER SN litsuan litsuanna : thiosulfate de sodium



i fZ % linansu : thiamine, vitamine B1

% liGsuan : acide suplhurique E513

Bil2% litsuan an : sulfate d'ammonium E517

FRiB2%5 litsuan gai : sulfate de calcium E516

TREREF linsuanjid : (agric.) sulfate de potassium

TEREIZS liusuan jialei : sulfates de potassium E515

B2 litsuan 14 : sulfate d'aluminium E520

BRB2ER%% liasuan 1i’an : sulfate d'aluminium
ammonique E523

FiEREEF liusuan Hijid : sulfate d'aluminium potassique
E522

BREZER4N liasuan liina : sulfate d'aluminium sodique
E521

ERE: lisuan méi : sulfate de magnésium E518

BRERANZE linsuan naléi : sulfates de sodium E514

BRERH lisuan tong : sulfate de cuivre E519

Y liachtiwu : (vin) distillat

#E3% lidian : durion, durian, Durio zibethinus

JRHY linya : canard de Batavia, canard de Barbarie,
Sarkidiornis melanotos

HIr T liyéxian : amarante afeuille de saule (variéé
d’amarante verte réputée de Guangzhou)

75& liccha: (abréy.) les six animaux domestiques (porc,
boeuf, chévre, cheval, coq et chien)

FNBERZE lidng damé : orge asix rangs, Hordeum
hexasticum

5. Iéngdcu : haricot dragon, haricot ail& pois carré
Psophocarpus tetragonolobus

JE# 16nghdo : estragon, Artemisia dracunculus

JeH: 16ngjing : théLongjing (m. am. puits du dragon)
(de la région de Hangzhou)

JoH: 470 16ngjing jinyuanbao : abalone braisée au
théLongjing

JEFHAF~ 16ngjing xiarén : (nom d'un plat) crevettes
déortiquées au théLongjing

JEFta Iénglya: sole

TEF| M) 16ngliyalit : filet de sole

o5 249 16ngshélanjiu : téuila

e & R AT
Phénix"

Jeur ey 1ongxia séla : salades de langouste

AR 1ongxiicai : asperge

JEHR 16ngyan : longane

longsheénfengwéixia : crevettes "Dragon et

JEHRIT " 16ngyan xiarén : crevettes aux longanes
B4 1onghégi : Vallé du Rhéne
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P23 P~ 4l 16nghégii chindi : Vallés du Rhéne

ZEnt 1Qiyé: béel, poivrier béel, Piper betle

F5FCRIA Tawa’érhé : Loire

FABLRI A P2 IX awid'ér hégli chingii @ Vallé de la
Loire

P25 1GhuT : aloés

%% lusiin : asperge

7 i : béel, poivrier béel, Piper betle

PiIMZ 2 lazhou ldojiao : Luzhou laojiao (nom d’un
alcool chinois)

J117] 1Cmén : porte de four amicro-ondes

#kt 1o : fourneau (de cuisine)

RI4R Niroufan : riz au ragott de porc haché (nom d’un
plat ta'svanais)

7K lashui : (phys.) saumure

=T liya : canard cuit en bouillon dense

= T84 liya léngqie : canard mariné froid

X ¥4 lizhiishé : langue de porc marinée

ST E luwa jitiyuan : Domaine Leroy

4% 1uibo : poivre du Sichuan

FiiFE 10d2o @ (agric.) riz pluvial

#% 25+ = luyi shisan : Louis XIII
(% DU g R H 75
Journal de la Santédu roi Louis X1V (Fagon)

7 TIC /K A& AE luyl wangfei shuijing xiangbin :
(vin) champagne Cristal Roederer

% 5 F U2 FHE Iyl wangfei xiangbin : (vin) Roederer

JBE Y 5% luchacai : mousse d’Irlande, Chondrus ocellatus

Iuyi shisi jiankang rizhi :

JEFH3E Injidocai : mousse d’Irlande, Chondrus ocellatus
carragénines, carragénates, carragheenan E407

#& %% ICku T brasénie de Schreber, Brasenia schreberi

YU B2 luanhuangsi : ovoflavine

YRBANE luanlinzhi : I&ithines E322

#AE Itnzuod: alternance des cultures

BAEHIE lanzuod zhidu : systéme d’alternance des
cultures

AR AT ludEépakeé: Robert Parker

P AR YIEE luobuqiong naildo : reblochon

% ¥ luodigia : Cée Raie

Pk luofeiy : tilapia

K2 ludhan dauT: (nom d'un plat) réinion des
boddhisatvas

ZPKUF Tudhan daxia : (nom d'un plat) gambas
"boddhistva"



P E ludhanddu : féve

PR Tudhangud : fruit luohan, Fructus momordicae

%' %¥ luGhuangzi : tamarin, Tamarindus indica

P HIHL luéluo hujiao : poivre lolot, Piper lolot

T LA luémd hudyecai : chou romanesco

F O Je <RI luomani kangdi jitizhuang : Domaine
de la Romanée-Conti

F K luéma tiangua : cantaloup

% iy lubma wonil : escargot de Bourgogne, Helix
pomatia

%58 luénman T Romané

% ZJe « fEF luomanni kangdi : Romanée-Conti

T 2Je « FEFH I luomanni kangdi jitiyuan : Domaine
de la Romané-Conti

F Y4y ludna hégii : (cenol.) vallée du Rhone

BN 45 771X ludna hégii chingi : vallés du Rhone

FINM4Y ludne hégii : (cenol.) vallée du Rhone

B WS R b SEE ] ludsichai’érdé 1afei jituan :
Domaines Barons de Rotschild

PH¥ ludwangzi : tamarin, Tamarindus indica

U IRT4S ludya’ér hégi : vallé de la Loire

A ludbdo : petit pain au céleri rave

B | 1udbb : radis blanc, radis chinois, Raphanus sativus
var. longipinnatus

3 N ludbogan : radis blanc mariné et séché

% NEE luobdgao : giteau de radis blanc

3 M FEE ludbogan miodou : navet séché et haricots
de soja vert

B 22k ludbost siibing : galette frite au navet

B2 luGcu : chair d'escargot

B2 JiE %A ludxuan yurongbao : petit g&eau en spirale
fourré a la purée d’igname (nom d’un dim-sum)

12 iE# luoxuianzao : spiruline

B2 VML luoxuin zhazhiji : centrifugeuse avis (?)

B« 5% 58 1 saliist : Lur Saluces

5o BE BB 10 sallisT houjué : Marquis de Lur
Saluces

%5 1 - aluminium E173

£k S 1 S : vert acide brillant BS E142

ST PEZ M 1ibanma xThongshi : tomate green zebra

ZE4% liicha : thévert

425 )LZE K llicha éch&ui: catéhine du thévert

#¢ 5. lidou : haricot mungo, ambérique verte, Vigna
radiate

G Hidoufén : farine de haricot mungo
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25" Hidoutd : gateau fourci a la purée de haricot
mungo

£k 5 2F lidouya : germe de petit pois vert

£ Ay Ilihuixiang : anis vert

£ 10jié : zizanie a large feuille, Zizania latifolia

g0 S llise S @ vert acide brillant BS E142

ZRFETE lisuixian : (bot.) amarante hybride, Amaranthus
hybridus

& i : chlore

A% 1ihua an : chlorure d'ammonium E510

SULMERE lihua danjisn : chlorure de choline

SU4b45 1dhua gai : chlorure de calcium E509

S4L#T Iihua jid : chlorure de potassium E508

S4B lihua méi : chlorure de magnésium E511

Sk W45 lihua yaxi: chlorure d'éain E512

SULFERENTAEY) lihuazhé@ang yanshengwi : sucralose
E955

JEWR Hiye : filtrat

- MMM -

HASK machafén : macha, poudre de thé vert

JikAt. mahua : giteau frit en spirale

J#kEE mda: anesthésiant et pimenté(gott de la cuisine
chinoise, en particulier de la cuisine du Sichuan)

RS S mAadcufu : (nom d'un plat) tofu pimenté

R AL 22 mala dusi : tripes de porcs émincées a la
sauce pimenté

RS mépodeufu : (nom d'un plat) tofu  mode
Mapo

R AR A7 IE mdafdshculud: (plat) ampullaire brune
pimenté

J#RERZE 7 mala nitjin : tendon de boeuf épicé

RN IR mda xidolongxia : €revisses pimentées
(nom d’un plat chinois, plat pimenté d’inspiration
sichuanaise en vogue aPé&in)

K11 %) mashanyao : igname de Chine, Dioscorea
opposita

JBRFE mashii : mochi

R/ méaxido : (abréviation de JFEER/NEUF mda
xiaolongxid) écrevisses pimentées (nom d’un plat
chinois, plat pimenté d’inspiration sichuanaise en
vogue aP&in)

R méycu : huile de sésame

WRYT m&hG: Dendrocalamus latiflorus (espése de



bambou dont on consomme les pousses)
)
i michixian : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea
R madéla : Madére
R madélajin : Madére
LZ R A R/AE madieli gifén yduxian gongsi :
Martell & Co. (stéfr)
I madou : Vicia faba var. equina
/R 57, ma’érbeike : Malbec
Ly 5T e A %78 - migong feishan baipataojitt :
Macon Fuissé
2 H| madieli : Martell
2R madieli 1andai : Martell Cordon Bleu
/R X ma’érge : Margaux

micandou : féverole

L5 magong ciinzhuang : (vin) Mécon Village

5T magongnéi : Maconnais

Lyl o tLJEE/RK mikest biniya’ér : Max Bugnard
(cuisinier frangais)

hikE milagao : g&eau-€ponge cantonais

Iy malagajiv : Malaga

ORAE milaigao : g&eau-€ponge cantonais

LRk milinyh : (gastr.) marlin

%% milingshil : pomme de terre

A BRAEH R malingsti bioctn jishu : techniques de
conservation de la pomme de terre

A ZE N malingshi dianfén : fésule de pomme de
terre

A EAE I #9% malingshi huaye bingdubing
mosague de la pomme de terre

A EAE I #9% malingshi hudye bingdubing :
mosague de la pomme de terre

AT B HL malingshi kaikénjT : ré&olteuse &pomme
de terre

L% K malingshilya : presse-purée

g4 malong shénfu : Pére Magloire

Lyl manaijit : kamis

P maréu : viande de cheval

Li-F3% mashézicai : (bot.) pourpier, Portulaca
oleracea

TyyK4% mashuijo : kumquat, Fortunella margarita

g5 LR 0% masalila ndilao : mozzarella

L5 B b 9% 22 masalila ndilaosT : mozzarella rapée

L% mati : chataigne d’eau, Eleocharis dulcis

%32 maticai : brasénie de Schreber, Brasenia
schreberi
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LM~ mati chio xiarén : crevettes sautées aux
chataignes d’eau (nom d’un plat chinois)

TR matijizo : ravioli en sabot de cheval

L %25 matiléu : béel marron, béel sauvage, lolo du
Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

I, i A A mati rouwan : boulettes de porc aux
chataignes d’eau (nom d’un plat)

I =3 mati sansésu : I&gumes tricolores ala
chataigne d’eau (nom d’un plat)

LB matish : gateau friable “sabot de cheval”

I E R FZoR) mati xianxia changfén : pate de riz aux
crevettes et aux chataignes d’eau

I, 88 matixié : limule

5K JE matianni : Martini

4 mazai : (nom hongkongais du) sachima (p&isserie
chinoise)

F5HK mige : Margaux

LKA S maige baiting : Pavillon Blanc du Chateau
Margaux

FLAR4L = mige hongting : Pavillon Rouge du Ch&eau
Margaux

LA FE mage jitizhuang : Chateau Margaux

FORSUNHF] magélitehé : Margaret River (vin
australien)

FIIN T f34A malishalijidojiu : Marie Brizard

LIk maqilin : margarine

RIS % JJ#% mashi qidokeli bang : mars (barre
chocolaté)

IWESE mézhdcd : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea

HEFA maidan : payer ’addition

. maidi : (accompagnement) enterréau fond (placé
dans la soupe de nouilles ala suzhoulaise)

SLHL maidan : payer I'addition

#4495 madangléd : McDonald's

£ #H:JE maiftiléi : son de blé

Z# F mdpian : flocons de c&éles

22 Fr 3% maipianzhou : bouillie de flocons d’avoine

FHM maq in : margarine

K1 maishi boyu : rasbora bleu, Rasbora meyersi

M méitian : champ de c&éles

%% maiyafen : maltol E636

F BB maiyatangchan : maltitol

2 DR MR 2R 27 R ERE maiyatangchin tAngjiang
sirop de maltitol

F R maiya yinlido : boisson maltée



FLECER maiyd yinlido fén : préparation pour
boisson malté&

183k méntdu : petit pain cuit ala vapeur

1838 matcuxié: Calappa philargius (crabe)

SRV, mangl wénciqii : anguille d’eau douce,
Macrognathus Siamensis

2% 8. mansan ¥&: manzanilla (variété d’olive)

T3 manggud : mangue

TR manggudwei : arGme de mangue

H i mangpin : déguster a I'aveugle, dégustation a
l'aveugle

Hi1l1 £ maoshanwang : (litt&alement «roi de la
montagne aux chats) musang (varié&fameuse de
durions)

EE maodan : ceuf de canne couvé, balut

FEH /- mé&dcuré : haricot de soja frais

FE% maofeng : thémaofeng (m am sommet poilu)

EXS % maijidan : balut de poule, ceuf de poule couvé

FEH maopi : tapis mycdien

FH & méopldo : Vitis quinquangularis Rehd.

EIHF maoxia : petite crevette

FM-H % mdoyépiéo : Vitis lanata Roxb.

FEAT5F maozhistn : pousse de bambou «poilue >

BLL méiguihongjit : rosé vin rosé

WIR A% méiguthong putdojill : rosé vin rosé

WILA A HE méiguthong xiangbin : champagne rosé

WAL méiguthuajit : Gixir de rose

WP % meiguilyjiti : meikweilu, ou meiguilu (alcool
chinois parfumé a I’extrait de rose)

WL méiguixiang : Muscat Hamburg

Mi=% mécd : feuilles de moutarde séehées

MEE 4RI méicai kourdubio : porc a la vapeur avec
I&umes conservés en casserole

£ 7  méiducke : Méloc

M2 5577 X méidudke changi : Méloc

HE22 U405 %7 méiduoke hongputadji : Méloc

T méigan : abricot du Japon séché, prunus séché,
umeboshi

MRS 2% Bl méigélan zhuangyuan : (gastr.) Clos des
Myglands

MFAEIE méihuajiti : alcool parfumé a la fleur d’abricotier
du Japon

.....

yovs
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prunus

MRS mélcehé: Merlot

MEEVE méiluzhi : Merlot

Hi% mélud: Merlot

ME#% « R « 4] & méisén du buli’ang : Mission Haut
Brion

Mg¥ mézi : fruit du Prunus mume, prune de Chine

7% mézijiang : sauce de prunus

J& m@ : millet non glutineux (=m¥

A4 méqido : cuisiniére agaz

filf mé : enzyme

Fifg2: % 55 4 méifd laodanbai : caséine par voie
enzymatique

fi#% 77 mé&hudT: pouvoir enzymatique, activité
enzymatique

Big 7K AR L 4T 4 RN méishuijié qidngjiT xianwéist
n&: carboxyméhylcellulose hydrolysée de manié&e
enzymatique E469

g 7K AR 4T 4 K E. méishuijié xianwéisujido : gomme de
cellulose hydrolysé de maniée enzymatique E469

T3¢ méigancai : feuilles de moutarde séchées

£ mélan : gaé pourri

FEMF)— 2% b maigéli yijiyuan : (0enol.) Mercurey ler
Cru

S [E 4 406 A meigud hongyaodou kou baopian :
abalone énincé braisée aux haricots rouges

FehifE iz W méiladé fanying : réaction de Maillard

F & méilé : Merlot

F % méilu : Merlot

E %5 méiluole : basilic de Ceylan, Ocimum
gratissimum

9% méiluo : Merlot

57525 méindizi : mayonnaise

FHI1A méinidndd : Mirinda (marque de boisson
gazeuse)

R L2 F méinitti jitizhuang : (oenol.) Ch&eau
Minuty

% NI E méirényu jitizhuang : (oenol.) Ché&eau
Giscours

2E£Z méisu : Friso (marque de lait en poudre)

)L méisu jiaér : Friso Care (marque de lait en
poudre)

LRPRERE meiwei mihoutao : kiwi (variété Actinida
deliciosa)

SEWRZE ) méiwei nitjin : saveur de tendon de boeuf



SEINEEIEEF méizhou doléngxia : homard, Homarus
americanus

FM AR meizhou nongye ziizhi : HICA, Institut
Interaméricain de Coopération pour I’ Agriculture

SN %] meizhou putdo : Vitis labrusca L.

B méi : magnésium

il meén : cuire &l'Gouffée

SRl ménrou : porc gras cuit a 1’étouffée

fi5e4% menshaoguo : cocotte-minute

fi % ménzhti : cuire al'douffée

I'JJi% méngiang : langue de porc

2 méngnili : Mengniu (marque chinoise de produits
laitiers)

524 méngnidj fudn : Meng Niu Dairy (groupe
laitier chinois)

B R ménggud : mangue

FINFESE SR meéngjiala pinggud : bel Indien, coing du
Bengale, oranger du Malabar, Aegle marmelos

P K E A4 méngmii lanbdoshi jinjit : gin
Bombay Sapphire

T A% meéngsong phtao : Vitis munsoniana Simpson

F 55T meéngzongzhu : Phyllostachys edulis (espéze de
bambou dont on consomme les pousses)

%A midiéxiang : romarin

KIEFFTT midiéxiang zh : jus au romarin

Rk mifcutéo : kiwi (fruit)

B mi : bouillie de riz (ou d’autres céréales) (= méi)

2K mi : riz blanc, riz décortiqué

KBS micu : vinaigre de riz

KEEHEH mica haizhé : méduse au vinaigre de riz

K. midou : Phaseolus calcaratus

AWK mifan : riz cuit

AKHr mifén : vermicelle de riz, farine de riz

KKE migao : gateau de riz

K F migud : cracker de riz

KB mijiti : alcool distillé de riz

KMl mikangla : cire son de riz E908

AKEEFH A miliidi jitizhuang : (vin) M de Minuty

K BL 7= %78 minéiwa tlichan phtaojiti : (vin)
Minervois Terroir

KBz mipi : galette de riz

KEAM miqilin : Michelin

K% mixian : vermicelles de riz

K% mixiang : parfum de riz (d’un alcool chinois)

K3 miyéu : «huile de riz >3 couche de consistance
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&aisse qui se forme ala surface pendant la cuisson de
la bouillie de riz

KK mizhi : galette de riz (utilisée en particulier pour
confectionner les rouleaux de printemps vietanmiens)

258 mifengquan : joint d’étanchéité

Z mi miel

#HH= miganshi : igname confite

%% mja: mandarine

0112 mimeén shanyao : (nom d'un plat) yam sucréa
I'éouffee

%+ mistka : Muscat blanc

PR midgwé : aréme de miel

Bk mid : péhe

vt mizhi : (litt. «jus sucré>) en cuisine cantonaise,
qualifie les plats préparé avec une marinade contenant
du miel

7T X e mizhi chashdo : porc roti ayant mariné dans
une marinade au miel, porc laqué

BT Xt mizhi chashaobao : petit pain vapeur fourré
a porc laquéau miel

BT X BENR4EL mizhi chashdo ju canbdo : «petit pain
au porc au barbecue cuit au four » (nom d’un dim-sum)

FEVT %L mizhi ju canbao : «petit pain sucrécuit au
four » (nom d’un dim-sum)

40K miangua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa acutangula

#35 midndcu : haricot de lima

HEAERE mianhuating : guimauve

%#t midngeng : (agric.) (culture) sans labour

%% midnjiang : pas de gingembre

%7 midnging : pas de ciboulette (dans la soupe de
nouilles ala suzhoulaise)

Sk mian tang : pas de sucre

il midn you : pas de matiére grasse

H¥E miinzhi : minchi (nom d’un plat macanais)

[ mian: 19 farine (en particulier farine de bl / 29
p&e, paon (en boulangerie) / 3 souple, mou (pour un
aliment peu riche en fibres) / 49 nouilles, paes

[fY, mianbao : pain

AR mianbao jiaomi jutang : furcelleran,
farcelleran, farcellaran E408

%% mianbao thjiang : pate a tartiner

MHfLHF~ mianbao xiarén : canapés aux crevettes frits

MHfLE mianbaoxié : chapelure

% mianbaoxi&: Calappa philargius (crabe)

07 mianbozha : miettes de pain



[HJf mianbing : galette de farine de blé

[H%5#) mianchafén : préparation pour bouillie au
sésame

[fil £ miandian : en-cas de nouilles

[fiiJ5 mi2ndian : restaurant de nouilles

[ mianfén : farine (en géné&al de bl

TH# mianfénhi : pate liquide, pate a beignets, pate a
crée

T EE ] mianfén mézhi : minoterie

TH# T & mianfén pinlé : Pinot Meunier

MH%E mianguin : restaurant de nouilles

[H % E " mianjin baiye : lamelles de doufu et paquets
fourrés

4

iiTN=y

[iiES

[ii1]

HIR

H

KAE

K

K FL migjunri : lait stérilisé

mianl(n : seitan en rouleaux

miansh I aliments abase de farine de blé
mianti& : nouilles, p&es

midntud : p&on

midochuang (agric.) lit de semence , semis
midopu (agric.) pépiniére

mié&h&: (agric.) dé&haumer

miéun : st&iliser

471 mingjiti : alcool célébre

4T mmgniang : vin c@éore

48 mingpinjiti : cuve prestige

WX mingjiao : g&atine

BRI 08 mingla shaoya : canard roti

B mingxia : gambas

HAKR 7% 8 7047 mingxia lizhi shala : salade de crevettes
et de litchis

fig 1 mngyue: Moé et Chandon

g IRy 40 &4 mingyué fénhong xiangbin : (champagne)
Moet et Chandon Imperial Rosé

1M miuxinyi : Musigny

EEPjbdl m&égyuan : Clos du Moulin (champagne
Cattier)

JERIHL mofénit : broyeur

JEEFE/R mosai’ér : Moselle

JEEFE/RT] moésai’érhé : Moselle

JEEME S mozuidou : Cicer arietinum

JE*E mdyQr: konjac

JE*E¥ moyufen : farine de konjac E425

BEYE R moyujiao : gelé konjac, glucomannane

K madan : balut

2 %5 5 moni’ai pinlé : Pinot Meunier
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BLE E W A HE monuobio landing xiangbin : (vin)
Monopole Blue Top

Bi¥i » 25,+)E morui shéngdanni : Morey-Saint Denis

VI ¥ B mosangbike luéfeiya : tilapia du
Mozambique, Oreochromis mossambicus

i JE moxini : Musigny

k& mosud : Meursault

TG AR UBAREE moxigeshi 13jiaojiang : sauce salsa

£} 5 mudou : Vicia faba var. minor

7, mura : lait maternel

BEFLACH B mird daiyongpin : substitut du lait
maternel

BEFLE 2407857 murd yingyédng buichongji :
complément alimentaire du lait maternel

£} mizhi : truie

HHlF muli : huitre

45+ miiligan : huitre séchée

AR midcu : pois cajan, pois d'Angole, Cajanus cajan

AH- mu'ér : champignon noir, oreilles-de-Judas

AHE3 muércéd : inard de Malabar, baselle blanche,
Basella alba

ABE mu’érxian : amarante «oreilles de Judas >
(variété d’amarante verte réputée de Nanjing)

AJK mugua : papaye

AJRHEE#E mugua dun guanyan : nids d’hirondelle 4 la
papaye

AJNEF muguaméi : papane

AJRERK mOgua cuiqiiye : extraits de papaye

AJTHE muguatang : papaya confite

AHE

AA

A% mushii : manioc

A% mctén : charbon végéal E153

ABEEE mcténgehdn @ xylitol E967

A[FEFE mOdng jitizhuang : Chateau Mouton
Rothschild

AJBE muxi: osmanthe fragrante

mygQ: oranger du Malabar, bael, Aegle marmelos
mygQ: oranger du Malabar, bael, Aegle marmelos

AHEAEZE muxi jiticai : (nom d'un plat) ciboulette ail
couleur d'osmanthe

AR muxiibing : crépes a muxu

KB mceh o (oenol.) xyléme

EfE mosa: luzerne

B 75 A mcstirdu : porc muxu (variante du nom A4
)

£ ma: (chim.) molybdére



FBHE muli : Moulis

B+EM/R mushikidé’ér : Muscadelle

—NNN -

2k natié : café latté

YN DI 5¢ nabeisiké : Nabisco (sté)

gL BT nabi’aolud : Nebbiolo

44 nadou : nattd (haricots de soja fermentés)

ZNIHZS napagl : (cenol.) Napa Valley

B na: sodium

GRS T nanad 1{ibohé : menthe nahnah

7y nai : lait

¥y ndifén : lait en poudre, poudre de lait

P35 H ndihudngbao : petit pain crémeux au jaune
d’ceuf (nom d’un dim-sum hongkongais, aussi appelé
o2 AL)

52 A ndihudngbao : petit pain crémeux au jaune
d’ceuf (nom d’un dim-sum hongkongais, aussi appelé
W)

Yik5 naijing : créme a café ou a thé

W% ndilao : fromage

UM% &4 ndilao danjuan : omelette au fromage

WM £ nailao hanbiobao : cheeseburger

525778 ndiléi chinliang : production laitiére

WK nidiping : biberon

Y% niitang : bouillon trouble (en cuisine chinoise)

Wy naixi : milkshake

Wik ndiye : industrie laitiére

Wil A== ndiye shengehan : production laitiére

Wi ndiyou : beurre

WM ERE ndiyou dangdo : religieuse (paisserie)

YT E% ndiyou ganldo : fromage a la créme

Wy 4e 5 naiyou ja tudou : gratin dauphinois

Py 5ES ndiyou nidildo : fromage a la créme

WyHER ndiyouqit : créme de lait en dosette

Wy naizhipin : produit laitier

)X nangua : courge, citrouille

HJINJR nanguapai : tarte a la citrouille

B JR3FL % nangua yutéubio : taro en ragoiit avec
citrouille

2% nanjiang : galanga

ML nanjiao : poivre du Sichuan

F§3% nangi : chataigne d’eau

B3I~ nangi xiarén : crevettes aux chataignes d"eau
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M FLFL 75 & nanri cizhaibio : 1égumes braisés assortis
au tofu mariné

W ELBEE neibi’aolud : Nebbiolo

W ELER#Z neéibi’oulu : Nebbiolo

N B {8 néigdngjiti : neigongjiu (nom d’un alcool
chinois)

A

A

N

i

WK néizéng : entrailles, abats

5 J&% néndoCfu : tofu tendre

XS nénji : jeune poulet

fem AR nénglidng daixie: méabolisme éergéique

fe Okl néngliang yinlido : boisson énergisante

JE i nigtsuan : acide nicotinique

JE4= % nishengsu : nisine E234

JEHE niyi : Niya (marque de vin chinoise)

J¢ nt. coulis, puré

neigud : cuve

némo: membrane interne
nép I endocarpe

néxian : farce

Y& nitd : (cenologie) tourbe (ardme)

4y nidofén : milléime

AEHHB nianfenjit : vin mill&imé

FE KRN nianfén xiangbinjit : champagne mill&imé

HEFE nidngado : gateau de farine de riz glutineux

Zh 1+ niantu : argile

#5% nidnwu : jambose, jamalac, Syzygium
samarangense

iR niang : 19 fourrer, farcir / 29 vinifier, vinification

fii % %% nianghuangguatiao : laniées de concombre
marinées

BRYE niangjiti : (oenol.) vinification, vinifier, fabriquer
du vin

PRI 75 ) niangjit chéjian : atelier de vinification

37 ZL niangjiuli : poire &poiré

PR3P % niangjit putdo : raisin de cuve

PRV 51 4 T B niangjiti patdo pinzhdng : (eenol.) cépage
de cuve

PR %% i niangjit pataoyuan : vignoble

PR )T niangjitishi : maire de chai

FRYE~% niangjitixué : oenologie

R &L niangjiti yuanlido : matiéres premiéres servant
ala vinification

BRyE# niangjitzhé : (oenol.) vigneron, brasseur (de
biére)

FiE7 ) niangkiigua : béel marron, béel sauvage, lolo



du Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum
¢ nidngxidoy(: (nom d'un plat) poisson farci
fiZi& niangzao : fabriquer, distiller (un alcool)
fikidE 77 v% niangzai fangfa : méthode de vinification
figid T2 niangzao gongyi : technique de vinification
iR nigngzh: faire fermenter, distiller (de l'alcool),
fabriquer (du vin ou de 1’alcool)
94F#R nidogansuan : acide guanylique E626
PRE
s
FriE#i¥E nngméng bGiang : sauce mousseline au
citron

nidosu: uré
nngméng : citron, (oenol.) (ar@me) citron

FrEE ¥ nhgménghudng : tartrazine E102

F7E % ningméngsuan : acide citrique E330

Frig 2% ningméngsuan anléi : citrate d'ammonium
E380

FrEERZ BB, ningméngsuan danjisn : citrate de choline

PRS2 ningméngsuan gailéi : citrates de calcium
E333

FrEEER AN I R H Yl e ningméngsuan hé zhifingsuan
ganyoduzhi : esters citriques des mono- et diglycé&ides
d'acides gras E472¢

FPEERREH 2 ningméngsuan jidléi : citrates de potassium
E332

FE %% ningméngsuan méi : citrate de magnésium
E345

FAE RN ningméngsuanna : (food, chim.) citrate de
sodium

FrEERANZE nigméngsuan naléi : citrates de sodium
E331

FFIER = £l ningméngsuan sanyizhi : citrate de
triéhyle E1505

Frig R gk 4% ningméngsuan tid'an : citrate d'ammonium
ferrique E381

FrF IR A BEZE ningméngsuan yibingzhiléi : citrate
d'isopropyl

FriEE nmgméngwé : ar@me de citron, goGt de citron

S kE ningméng xudgdo : créme de citron glacée

FriEIT ningméngzhi : jus de citron

Hk45 20 ningjié dudtang : curdlan

#EFL ningr : lait caillé (ardme cenologie)

5t7LBE ningriméi : chymosine, présure

BALME ningtai yougé : yahourt coagulé

2£3E nithang : grande bardane, Arctium lappa

2EAE niddr: gras double, bonnet nid d’abeille
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EHFBE niaganjun : Boletus edulis, bolet, cépe

P LS E nitganjun hongshao doufii :
€N sauce rouge aux cepes

4B Y6 niaganjun tidouni : parmentier de cépes

23] nithé: nouilles de riz sautées au boeuf

doufu

A ER nivhudngsuan : taurine

EGEIA nitlianjiarou : joue de boeuf

2B nitnai : lait

2546 ] nitndi buding : créme dessert

2 5T5 50 /) nitndi qidokeli : chocolat au lait

£ nitnan : poitrine de boeuf, flanchet

4P nidréu : boeuf, viande de boeuf, viande bovine

ZEAPF niaroubing : steak haché

£ P niarougan : boeuf séché

42K nidréumo: boeuf haché

42 A nidréupian : boeuf coupéen lamelles

ZEPER niarouqit : boulette de beeuf

243, nitrd : lait, lait de vache

4K nitrd danbai : proténe de lait

75 F nioxin fanlizhi ; ceeur de beeuf, Annona
reticulata L.

A H nittyougud : avocat

477 nongchanpin : produit agricole

A= b i & 2 AR I H 0 nongehanpin zhiliang
anquan jiince zhongxin : Center For Agri-food Quality
& Safety

A 77 di o 2 I R0 ndngchanpin zhiliang jiance
zhongxin : Center for Agri-food Quality

R KBS nongda zhdngjichang : University Breeding
Chicken Farm

£ KR néngfajh : (abrév. de &Mk & FEJ7) Direction du
Développement de 1’ Agriculture

A B nongkeyuan : Academy of Agricultural Sciences

k2 ndngxué: agronomie

A2 22BE néngxuéyuan : faculté d’agronomie

LNV S5 A% B AP E ST LR % ndhgyébt
dongwu yichuan yuzhong zhongdian kaifang shiyanshi :
Ministry of Agriculture Key Laboratory of Animal
Genetics, Breeding and Reproduction

RSB E 7 E SR % néhgyébtidcngwl
yingyang zhongdian kaifang shiyanshi : Ministry of
Agriculture Key Laboratory of Animal Nutrition and
Feed Science

AR AR L 5 R PP R i & B A SR ey (b

71D nongyebu mucio yii cioping zhdngzi zhiliao



jiandi jidnyan céshi zhongxin (béijing) : Ministry of
Agriculture Grassland and Meadow Quality Testing
Center (Beijing)

bR Tk ALy néngyéousiliao gongye
zhongxin : Ministry of Agriculture Feed Industry
Center

TNV RN 5 22 4 B R I G ndngyébtr
Ministry of Agriculture Feed Safety and Efficiency
Evaluation Center

gl & i JR nongyeé fazhinjua : Direction du
Développement de 1’ Agriculture

LN IR M5 néngye huénjing biohu
jiancézhan : Agro-environmental protection and
Monitoning Station

A BHE nongye keji : agronomie

FAVEEJR néngyénéngyudn : (agri.) agro-énergie

Ak SR nongye zOngjh : direction générale de
I’agriculture

4 1137 néngmao shichang : marchéde produits
agricoles

£ 24§ néngyao : pesticide, produit chimique agricole

K255 ndngydo cénli: ré&idus de pesticides, résidus
de produits chimiques agricoles

MV nongyebu : Ministére de 1’ Agriculture

A% F néngzhang : Grange (marque de la soci&é
Penfolds)

e KIS A7 nongzhuang heémitixi : Grange
Hermitage (marque de la socié&éPenfolds)

We4E Rt nongsud guodzhi : jus de fruit concentré

WAEWI7K néngsud ndishui : lait liquide concentré

W% nongtang : soupe épaisse

Wiz v =% néngtang shagud sanxian : soupe
d’holoturies, crevettes et jambon

LK 3£ FFIA niiyl shéngqiadzhi : Nuit- Saint-Georges

ALK %% nuowei changbdizhii : Landrace norvégien
(race de porcs)

FEK nuomi : riz glutineux, riz gluant

FEKH¥: nuomifén : farine de riz glutineux

FH 2K nuoyumi : mais cireux
- 000 -

Wi« A A 3 ot buli’ang jitizhuang : Chateau Haut
Brion
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KKK Aifi 3 oumijia 3 : oméga 3

KK otimiidan : omelette (T)

KK PG4 2K Guxibulanka : hojiblanca (variété d’olive)

KK 249 6uzhdu danggui : livéche, ache des
montagnes, Levisticum officinale

KM IRIZ Suzhou élud: bulot

K PHEHE ouzhou yusju : airelle, myrtille

8% —MEM Sudan érxian'an : azodicarbonamide E927a

B L4 dudan yuhong : azorubine, carmoisine E122

#4 ou : rhizome de lotus, racine de lotus

/7 oupian : tranches de rhizome de lotus

—PPP-

P\ pé&: braiser

YL EE pahAitimé: (nom d'un plat) héicium
mijoté

PUIFER pd xiaqia : boulettes de crevettes sautées

JCHF paxia : mante de mer, crevette-mante,
Harpiosquilla raphidae, Harpiosquilla harpax,
Oratosquilla nepa

A% P X paméiluo chingi : Pomerol

HeH paigu : travers de porc

HEE KKK paigi chao ciga : travers de porc aux
tubercules de sagittaires (nom d’un plat chinois)

HE7K paishui : drainage

Hi4% pétido : chair de céie de porc déoupée en laniéres

HEZ& P TEA paitiao chao huashéng : sauté de porc aux
arachides

HEE & paixiangeio : coléis, Coleus amboinicus

JR pd: tarte

EHER pafC ¥ Penfolds (soci&€australienne)

&% pannuo : Pernod

% pén : assiette

# 1 pénzi: assiette

&k pantdo : p&he plate

JESE% pangméilud : Pomerol

IBEHE pdngxie: crabe

Jiskfi pangtcuyQ: Aristichthys nobilis, carpe mabrée,
amour marbré& carpe agrosse t&e

J&i ] péoding : (anc.) cuisinier, boucher

#I3Z pdocd : Igumes marinés, I&umes en saumure

YSEA47 paocai shijin : Iégumes marinés assortis

13 paofu : chou (patisserie)



ML paojido : piments marinés

R paojido féngzhud : pattes de poulet aux
piments marinés

#97K paoshui : faire tremper dans l'eau

JRFL peirt : endosperme

KR péigen : bacon

HAREWE péigen danbing : galette a I’oeuf et au bacon

R 9% péiyang : ever (un vin), devage

Ki 724 péiydngtong : fit d’élevage

fiil % o 55 BL R peisake 1éi°aolidng : Pessac- Léognan

Bi 549y péifang nitnai : lait de formule

fickl pélido : ingrélient, ingrélient secondaire

il peizheijit : alcools mdangés, prémix (?)

mEHE pénzui : gicleur (de brdeur de cuisinére agaz)

= péng : cuire

/L pengren : cuisine, cuisiner, faire la cuisine

ZAEJ7): pengrén fangfi : méthode culinaire

ZHALE péngrén huaxué : chimie alimentaire, chimie
culinaire

ZHLEHTS peéngrén jigido : techniques culinaires

ZAEHHM pengrén jiaocai : manuel de formation a la
cuisine

ZIEHE pengrén jiaoyu : formation culinaire

ZAEFTH pengrén jiénti: émission de cuisine, énission
gastronomique

ZIEZAR pengrén yishu : art culinaire

=\ péngru : ajouter ala cuisson

= pengtido : cuisiner, préparer, cuisine, cuire

VL peéngtidofi : technique de cuisine, mode de
préparation

=7V pengtido fangfd : mode de préparation,
mé&hode culinaire

i X% pengtido fenggé : style de cuisine

2T AR pengtido jishu : techniques culinaires

ZiIHEAR pengtido yishu : art culinaire

2l péngzh: cuisiner, préparer

@RV péngboya : Bons Bois (cognac)

kK pénghuami : riz soufflé

[k & i pénghua shipin : aliment soufflé

ft & 11737 pifa shiching : marchéde gros

FZ# pdan : oeuf de cent ans

% EEJE pidan doufi : tofu aux oeufs de cent ans

B EE AN pidan shourouzhou : bouillie de riz au porc
maigre et aux oeufs de cent ans

Rz /R 45 piterkate : Puyricard
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S H R A K) pigé danbaifén : protéines de cuir en
poudre

F 5 Wi pihdositannia : Prim’Holstein (race bovine)

JRI/RIE pikd’ér jitizhuang : (vin) Maison Picard

J%Z L. pikdng : (oenol.) pore cortical

S % pikudud : picudo (variété d’olive)

JZ%5 /K pikud’ér : picual (variété d’olive)

JZVE B pinudwi : Pinot Noir

JZ FZUF p P Ki&: mante de mer, crevette-mante,
Harpiosquilla raphidae, Harpiosquilla harpax,
Oratosquilla nepa

Fe5 22 %% pitelanzhii : Pidrain (race de porcs)

LA ppa: néfle

HEALEEXY pipa banji : (plat) salade de néfles et poulet

LA KHF p pAdaxia : grosses crevettes aux néfles

AL ppaldng : gelé de néfles

HEALIEXY pipa dunjT : poulet aux néfles

A EE T pipa huangguazhi : jus de néfles et de
concombre

AP p pacu : chair de néfle

AR E 38 pipd yin'érgéng : soupe épaisse de néfles et
de trémelles blanches

AT pipazhi : jus de néfles

ALY JCRE pipazhi yinlido : boisson au jus de néfles

WEH pijit : biére

P {E pijithua : houblon, Humulus lupulus

WY pijinjié : f@e de la bide

PG ZE pijit pingsai : capsule de bouteille de biére

fWAERREN pianguisuanna : méasilicate de sodium
E550(ii)

VAR RS pianyalitsuanjia : disulfite de potassium,
pyrosulfite de potassium, méabisulfite de potassium
E224

VAR ERH pianyalidsuanna : méabisulfite de sodium,
disulfite de sodium E223

Fr#% pianténg : sucre brun en tablettes

PEEC A% pinpeicha : blend de thés

fhZ pinchang : d&uster, dégustation
()
chinoise)

pinchunke : Decanter (revue d’cenologie

sVl pinjit : déguster, dégustation (de vin)
(€ R
chinoise)

pinjiti : Wine & Dinner (revue gastronomique



A 2210 pinjitl biji : notes de dégustation

fiPGiCEF pinjit jishi : notes de dégustation

i PG pinjitishi : (oenol.) sommelier

i iPg.00 A3 pinjiti xindé : notes de dégustation

i F pinke shiipian : Pringles

AN ER pinlizhii : (oenol.) cabernet franc

ffiil pintud : (tr. phon. “pint”) pinte (mesure de
capacité

mm Al pinzhdng : (bot.) variété, espéce, (cenol.) cépage

MBS R pinzhong gailiang : amé@ioration variéale

P2 pingban jishufi : méhode de numéation
sur plaque

P4 pingdigud : pode

“F-%E pinggii : (champignon) Pleurotus ostreatus,
pleurote huire, pleurote en forme d’huitre

“F1ii p mghéng : (oenol.) &yuilibre

% pingjing putéojit : vin tranquille

3R pinggud : pomme

SR 2% pinggud bailandi : calvados

SERE pinggusjit : cidre

SERA pinggudnong : pomiculteur

FEHIR pinggudpai : tarte aux pommes

HHE pinggudsuan : acide malique E296

SEREREL pinggudsuan in : malate d'ammonium E349

SEREREEIS pinggudsuan gailéi : malates de calcium
E352

SERFRIIS pinggudsuan jialéi : malates de potassium
E351

SEREREN pinggudsuan na : malate de sodium E350(ii)

ERERINZE pinggudsuan naléi : malates de sodium
E350

SERMEEA P pinggud tAnghtla : pomme d’amour

HH pinggudzhi : jus de pomme

i pmg : bouteille

#i# pAggd : capsule (de bouteille)

J#R pingjing : goulot, col (de bouteille)

T pingkou : goulot (de bouteille)

M pAgp T biére bouteille

JZE pingsai : bouchon

5 pingshen : bouteille

A5 pingzhuangjit : vin en bouteilles

i pWg : poisson plat genre Scophthatmus

1% polubménshen : salsifis

A pobuzi : fruit de cordia

Wi pcsu: moudre, concasser
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WEREAL posuiji : &raseur

¥ pugi: chataigne d’eau, Eleocharis dulcis

fili pQ: 19 viande sé&hée / 29 poitrine, blanc (de
volaille) / 39 chair de fruit au sirop

#AEHRE pGshidanta: (abrév. 7Hi4ik) tartelette/flan &
I’ceuf a la portugaise (dimsum de Macao)

Hifk pda (abré. de #jzUE4k plshidantd tartelette
a I’ceuf a la portugaise (dimsum de Macao)

HIPERRAS putangsuangai : gluconate de calcium E578

HIPERRAT putangsuanjis : gluconate de potassium E577

HIBERREE patangsuanmdi : gluconate de magnésium
E580

HiPERR4N putangsuanna : gluconate de sodium 576

HIFERR WV A% patangsuan yatié : gluconate ferreux E579

%) pdédo : raisin

%1 phtaogan : raisin sec

HI & MR I phtao genlityé : phylloxé&a

Hi%FE putdogéng : (oenol.) rafle de raisin

% 52 putdo gudshi : grain de raisin

%) B patdo gudzha : (oenol.) marc (de raisin)

i pddjidng : mott

Hi%{0 putaojit : vin

A4 47 # pataojit aihdozhé : amateur de vin

M &R patdojiti chandi : origine du vin, lieu de
production du vin

&P X putdojiti changi : (cenol.) région viticole

H% Toll putaojit gongye : industrie viticole

#1047\l pataojitt hangy€: secteur vinicole

Hi%9FS patdo jitjing : alcool de raisin

%0 putaojit jitizhuang : chateau

&AL putdojiti shengehin : production viticole

AT B ML patdojitt shengchin guinli banfa :
Réglement sur la gestion de la production viticole

A S =
d’ceenologie

1 20 P Y
des primeurs

A T L S

% URL putao kali : grain de raisin

%16l putio mianbdo : pain aux raisins

HiEF4y pddo nidnfén : millé&ime

w4 ptdo ndngsudzhi : (oenol.) moQt concentré

#i%i ¢ péop I (oenol.) pellicule, peau de raisin

%] WA patdo pinzhdng : cépage

W& ERE pddogigon : staphylocoques

pataojit sh ¥anshT: (vin) laboratoire

pUtaojiu xinjitizhou : (cenol.) semaine

putydojitl zhuanmaidian : caviste



Hi%j A pttéoréu : chair du raisin

% J& puataoshi : Vitis L.

H&B pdédosh: (oenol.) vigne

HWERERGY) pGdtang jchévar: polymére de glucose

HIZEHERR patiotangsuan : acide gluconique E574

AT HERR S-S putdotidngsuan §-neizhi :
glucano-delta-lactone E575

Hi% I pddoténg : (oenol.) vigne

#i%ild pddoyudn : vigne, vignoble

Hi%i vt pltaozhi : (oenol.) jus de raisin, mo(t

M VT patao zhiye : jus de raisin, moQt

Hi% B pddo zhiidng : qualitédu raisin

% FiiE pdéo zhéngzh T culture de la vigne,
viticulture

] B S RAPS SE R T I 21 pddo zhangzh i T
niangjiu gongtong shichang zuzhi : OCM Vitivinicole

#i%iEFd patio zhuangyuan : domaine vinicole

H%FF putdozi : (oenol.) pépin de raisin

Hi%I ¥ pataoziyou : huile de péoins de raisin

WIS E AR puldiméng shéngchdnshang
Producteurs Plaimont

Bk ptdo : (ancien) raisin

M pado : (ancien) raisin

T4 pGdo : (ancien) raisin

Hi24¢ pujianghua : faux galanga, galanga camphré
Kaempferia galanga

HRIJE « ZEESH pilini méngquexie :
Puligny-Montrachet

WD HE R — B FE =X puludwangsT kéxijia chingi :
Provence et Corse

BB putongjido : ravioli ordinaire

EAR[X putong lingd : Bois Ordinaires (cognanc)

il /N putong xidomai : blétendre, Triticum
aestivum

-QQQ -

WA qijin : vin primeur

2% qiqi : laque, ustensile en laque

A4 qindng : thénoir Qihong, théde Keemun

FRTTINRLLAE qimén gonga hongeha : thénoir gongfu
de Qimen (nom complet du thé $F4T)

BI1& qiménxiang : aréme du théQimen

M gt faire infuser (en particulier du thé

[t #% qEhéng : navel (variété d’agrume)
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i qya: espadon

JREL R J ¥ 86 1] - qilincaishti hidozdo zhipin : algues
Euchema transformeées E407a

foF qizi : baie de goji

FoFHEEAERE qizi guihuagdo : g&eaux aux baies de goji
parfumés aux fleurs d’osmanthe (nom d’un dim-sum)

ALY qipaojit : vin pétillant, vin mousseux

] qist : fromage

L HEH) qisifén : fromage rapé

S4R qigud : cocotte (ustensile de cuisson)

AN qigudit : (nom d'une recette) poulet ala cocotte

A% gqhcu : (eenol.) climat

il gqpao : bulle

I qipaojit : vin péillant, vin mousseux

S AT qipao pataojiti : vin péillant

T/Z¥E giancénggao : gateau feuilleté

T /2 qiancéngmian : lasagne

TJZJR gidncéngpai : biscuit feuilleté

T /21 qiancéngti : basilic

T 5% qiandiojiang : vinaigrette des « mille Tes »

T4 qianjido : kilojoule, kJ

Tk gianka : kilocalorie (kcal)

TFHHK gian lixid : (jap.) Sen no Rikyii, ou Sen Rikyii
(1522-1591) (personnage historique japonais ayant eu
une influence prépondé&ante sur la c&émonie du th

T-#2 qiansi : (litt&alement «mille fils >) 19
(préparation de p&isserie chinoise, otila p&e fait des
filaments entourant un beignet) / 2°) (nom d’un plat de
Yangzhou &base de tofu s&hédéeoupé&en filaments)

T2 M5Bk qiansT linliansa : petits beignets
croustillants au durion (nom d’un dimsum)

T3k gianzhang : tofu en feuilles

HIA qianti : pré&urseur

HI{E gidzuod: (agric.) premiére réeolte (en cas de
plusieurs réoltes annuelles)

BN gianbaojido : ravioli en porte-monnaie

H#t qgiingeng : (agric.) labour superficiel

% gidpan : assiette plate

RN FEVER qidngbingjT dianfén : amidon
hydroxypropyl€E1440

RN FEFF LA 4E R qiangbingji jisjT xianwéisu
hydoxypropylméthylcellulose E464

FRHNEBETRXTR qiangbingjT linsuan shuangdianfén :
phosphate de diamidon hydroxypropyl€E1442

RN YR qiangbing]T xianwéisu



hydroxypropylcellulose E463

F+# gidoma : sarrasin, blénoir, Fagopyrum
esculentum

753k qidotc : oignon de Chine

IFEE qidoban hiirdng : algues en vinaigrette

5571 qidokeli : chocolat

I5 78 J1¥E qisokelibang : barre chocolatée

I5 758 718 qisokelifén : poudre chocolatée

555 1450 qidokeli nivgatang : nougatine

I5 7% J1F¥ qiaokeliting : bonbon au chocolat

I558 7158l qidokeli yuannlido : ganache

578 J1[EBE qisokeli yuantang : truffe (de chocolat)

Y] qié : couper

)ik 1B gieda ganlao : cheddar

Y17k qiefi : découpe, technique de coupe

Vs (1% qiesite baizhii : Chester White (race de
porc)

Y1 F qiépian : couper en tranches

YI#E qiésui : hacher

BRVT VLT f qiézhi shadingyu : sardines a la tomate

HiF gi&i: aubergine

Fr3Z qmcd: cderi

FE3AR  qincaigén : céleri rave

FE T qincai chdo xianggan :  céleri sauté au
doufu sé&hé

ZHML qinjido : poivre du Sichuan, Zanthoxylum
piperitum

# qing : ciboule, ciboulette

HEE qingbiotid : chou romanesco

3 qingeai : 19 léume vert / 29 petit chou chinois

HE gingcdo : (oneol.) (ar@Gne) herbe frathe

74 qingcong : poireau

H B qingddo pijiu : Tsingtao Beer (marque de
biée chinoise) (site web :
http://www.tsingtao.com.cn/)

HHAELGRAF gingdio quéchdo youxian gongsi :
NestléQingdao Ltd.

FHE qingdou : petit pois, pois potager, Phaseolus

aureus, Pisum sativum, haricot vert
FH G4 qingdourén : petit pois
#H 5~ qingdou xiarén : crevettes aux petits pois
HHL gingjido : 1°) poivron vert / 2°) (cenol.) poivron
vert (ar@me)
H¥4 qingju : betel, poivrier béel, Piper betle
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HHREL qingke : orge nue (avec laquelle les Tibétains
préoarent la tsampa, F4HC)

HRZE qingkemai : orge nue (avec laquelle les
Tibéains préparent la tsampa, H#4l)

HH I gqingkdubéi : moule (coquillage)

HHAM qinglajido : (cenol.) poivron vert (ardme)

#H I qinglonggud : pitaya, fruit du dragon,
Hylocereus undatus

T qingméi : Prunus mume

FH M qingpi : (abréviation de H M qingdio
pijit) Tsingtao Beer (marque de biére chinoise)

HH qingpinggud : (oenol.) (ardme) pomme verte,
pomme verte , Granny Smith (variééde pommes)

FHIFROK qingpinggudwei : aréne de pomme verte

FHh qingqié : aubergine pois, aubergine sauvage d’Asie,
Solanum torvum

HH%s qingtongqi : ustensile en bronze

FHid gingwa : grenouille

HHMR gqingwatui : cuisses de grenouilles

HHF qingxia : crevette d’eau douce, crevette de riviére,
bouquet nippon, Macrobrachium nipponense

HH qingxié : crabe de paléuvier, Scylla serrata

BIMRIESS qingwéi faxidocha : thél&éement
fermenté

¥l gingyou : peu de matiére grasse (dans la soupe de
nouilles &la suzhoulaise)

4 qing : hydrogéne E949

SAkIE qinghua youzhi : graisse hydrogénée

ERRR S
E527

A

A
E525

AR
E528

AN

EM ST qingchao doumido : pousses de pois

gingyanghuaan : hydroxyde d'ammonium

gingyanghuagai : hydroxyde de calcium E526
qingyanghuajia : hydroxyde de potassium

gingyanghuaméi : hydroxyde de magnésium
gingyanghuana : hydroxyde de sodium E524

mange-tout sautées nature (nom d’un plat)

&K qingdunshuiy : (gastr,.) Poisson Qingdun
(spe&ialitéculinaire de Guilin)

T AR RT3k qingdun xiéfén shizitou : tétes de lion
aux miettes de crabe en bouillon (nom d’un plat chinois,
boulettes de porc)

JEW ) qingji§ T déergent, produit de nettoyage

157K qingshui : eau


http://www.tsingtao.com.cn/

1E/KEEF qingshui 16ngxia : &revisse (en particulier
&revisse de Sihong)

15¥ qingtang : bouillon clair (en cuisine chinoise)

15K qingtang nitrou héfén : soupe de
nouilles de riz au boeuf

157 gingyoéu : huile de thé

JEEIFH qingzhén zhéngshi : certificat halal

TG ET4 qingxiang kiiji : chrysanthémes en sauce

5L qingxin zhai changfén : pate de riz
veégéarienne

157% qingzhéng : cuire ala vapeur (méhode de cuisson)

TE 75K qingzheng dazhaxié : crabe de
grande &luse ala vapeur (plat chinois)

157538 qingzhéngit : (nom d’un plat) poulet & la vapeur

1575241\ qingzhéng sigua : luffa a la vapeur (nom d’un
plat)

fif . qingyd : maquereau

fif Ak qingyl : conserve de maquereau

I LI gidngjiang yoye: (fig.) nectar, ambroisie

BABEI qidngydojiang : (cenol.) gewurzstraminer

IiflE qiongzhi : agar-agar E406

#k % qiakui : okra, gombo

#K3i% qiaputao : Vitis romanetii Romam.

EK qid: (terme géné&ique) boulette

BRH W qitganlan : chou blanc

HiFLTNER qinjT bingsuan : acide thiopropionique

i qii: 19 koji, Aspergillus oryzae / 29 (en généal)
levure utilisé pour la fermentation du vin ou de la
sauce de soja

17 qiiméi : levure de koji, aspergillus

B33 qumaicai : endive

2% qudi : enlever le point d’attache (p.ex. d’une
tomate)

Z¥ qihé: dénoyauter

% qipT peler

Z % qUhé T peler et dénoyauter

FHF quzi : dénoyauter, enlever les graines

4K quandanfén : oeuf entier en poudre

4 AN HERE quanfanshi shihuangchin : réinal

4 H4JT quanri canting : restaurant permanent

4= He4liZE 44 quanzhi chun nitingi : lait de vache entier

4 lg WK quénzhiniifén : lait entier en poudre, poudre
de lait entier

SR 18] e 20 Y A PR A F] quanzhdu minnanhong
jinchtikou yduxian gongsi : Quanzhou Min Nan Hong
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Import and Export Company Limited (importateur de
vin chinois)

£ 8 quéhdo : Nestlé®

LHEP AR AF quéchdo chinpin yduxian gongsi :
Sociéédes Produits Nestlé

HEAEBBE qinxing xiantao : (nom d'un plat) les éoiles
offrent les p&hes (plat typique de banquet
d'anniversaire)

-RRR -

WS HUKES rangi réshuiqi : chauffe-eau agaz
PR réaqzdo : cuisiniére agaz
#RIE2% ranshaogi : brdeur
#l réng : pulpe
# ré&: chaud
PMEHE réchuli : traitement thermique
it KR redai shuigud : (oneol.) (ardme) fruits
exotiques, fruits tropicaux
PN HL A refeng duilit dianksoxiang : four
dectrique achaleur tournante
PXRHRLFE I réfeng duilin kaola : four achaleur
tournante
HIZE « FIHIE refulai xiangboting :
Gevrey-Chambertin
#H regou : hot-dog
#UK réshui : eau chaude
#UKZE réshuiqi : chauffe-eau
ANZ rénshen : ginseng
NS5 rénshénji : (nom d'un plat) poulet au ginseng
AN TR réngdng caishou : résolte manuelle
AT R4 réngong caizhai : cueillette manuelle
AT réngdng sésu : colorant artificiel
N LB BELE réngdng zaipéi mogi : champignon de
couche
A3k réntéumsa : Rény Martin
NSk B EAER] réntéumd jundu jitudn : Groupe Rémy
Cointreau
NDH rénxingud : sapotille
Ni&E il rénzai naiyou : beurre artificiel
) Hz &% réap DU (oenol.) phloéne
HAE RUT ribén jilongxia : Linuparus trigonus (Von.
Siebold)
HAZE ribé&nli : prune du Japon, Prunus salicina
HAELFE ribén lidoli : cuisine japonaise



HAEHF ribén mioxia : petite crevette japonaise,
crevette akiami, Acetes japonicus

H YA ribén zhioxia : crevette d’eau douce, crevette
de riviere, bouquet nippon, Macrobrachium nipponense

H#1R>% rthang faocd : nourriture de tous les jour

H¥%# riuchuéng : jaune orang€E110

H =XFE ¥4k rishi zhazhiipai : tonkastu, cotelettes de porc
panéss ala japonaise

HzU7% 5 )& rishi zheng doufii :
japonaise

H A riyuébé : peigne lisse asiatique, Amusium
pleuronectes

doufu ala vapeur ala

HHE& riEhdo : (eenol.) ensoleillement

HIE 52 Fi £ rizhao yanwang jitye jituan :
Shandong Rizhao Yaowang Wine Industry Group

H rdng : hachis fin

78 rdngliang : contenance

A% réngq i réipient

A& rongxiliang : quantitétol&é

7 réng : purée, pae

KEH réngmdodu : Stizolobium spp.

B4R réunié : pétrir (de la pate)

#FA rAuzh T tanin

W rcu : viande, viande de porc

PEE réuchudn : brochette de viande

W% rcuddng : 1) terrine / 2) g&atine de porc

WE#RZ roudoukousuan : acide myristique

B rauduan : trongns de viande (porc)

I roufén : farine de viande

T rougan : viande sé&hé

WE# rouglifén : farine de viande et d’os

WL KH roujiang chdo mifén : vermicelles de riz
sautés ala viande haché&

W S8 roujiang doufl : doufu 4 la viande hachée

WA raumo: viande hachée

WA BEGE roumo shaobing : galette au porc haché

A4S roumo dongeai bao : petit pain vapeur aux
I&umes saumurés et au porc haché

RIKIIZEE roCmosTlcu : haricots verts sautés au
porc h&hé

AIZEHF 5T H 0 rounit keyan zhongxin : China
Agricultural University Beef Research Center

R A rcupian : lamelles de viande (porc)

PR E £ roupian mén doujiso : (nom d'un plat)
viande et haricots verts al'é@ouffé&
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Rl#2 roust : filaments de viande (porc)

RIFA rousdng : viande séchée et effilochée

RFAFADE rousong songbing : gauffre au porc séché
haché

W% routang : bouillon (de porc)

W H réuwén : boulette de viande

WS rouxian jidanjudn : (nom d’un plat) roulade
d’oeufs au porc haché

IE réuyudn : boulette de viande

WV rouzha : pulpe (de fruit)

W5 réuzh: chair, cerneau (de noix)

A%l i rouzhipin : produits carnés

b FIEE UM [X. rla hé sawia changu : Jura et Savoie

HgNFF rdndé: Ruinart

TR riinate xiangbin : (vin) Ruinart

FLE AL rudanbai guomin : allergie aux proténes de
lait

L% riigai : calcium lactique

FL7E¥ rugaoyang : agneau de lait

FLEEY) ruguxingwi : matiére séehe du lait

AA rihua : émulsifier, émulsification

FALF) ruhuaji : énulsifiant

FALEE rihuayan : sel énulsifiant

FH rijit : kumis

FUBEB AL rulianjuntd : nisine E234

L& ripin : produit laitier, produit lacté

FL &N L rupin jiagong : transformation des produits
laitiers

FLiEW ruqingfén : lactoséum en poudre

FLER risuan : acide lactique E270

FLER%% rusuan 4n : lactate d'ammonium E328

FLER KB rusuan fajido : fermentation lactique,
lacto-fermentation

FLER%S riisuan gai : lactate de calcium E327

AFRFAE TR H WS risuan hé zhifingsuan
ganyouzhi : esters lactiques des mono- et diglycéides
d'acides gras E472b

FLERHY rusuan jid : lactate de potassium E326

FLERTE rusuanjun : lactobacille, bactéie lactique

FLBL B KB riisuanjun fajido : fermentation par les

bacté&ies lactiques

LiR%E risuan méi : lactate de magnésium E329

LER#N rusuan na : lactate de sodium E325

LRI 2L rusuan yatié : lactate ferreux E585

FLBE rutang : lactose



FLBEANTY 52 ritang bunaishou : intoléance au lactose

FLPERY rutangchun : lactitol E966

FLPERAY) ritang juhéw : polymére de lactose

FLPEBS rutangméi : lactase

FLMEEE R4S rutangquansudngai : lactobionate de
calcium

AT RS rixianhud yingzhIsuangai :
sté@royl-2-lactylate de calcium E482(i)

FLEEACHE RSN ruxianhua yingzhisuanna
sté@royl-2-lactylate de sodium E481(i)

FLEEERE5S ruxiansuangailéi : lactylate de calcium
E482

FLBERRHNZE ruxiansuannaléi : lactylate de sodium E481

FLHE rizhi : matiéres grasses de lait

FLAEE 01 ruzhi lixngT : centrifugeuse a créme

FL#l i rizhipin : produit laitier

FLJE rizhid : cochon de lait

HASEBHEL rizhii pinpan : cochon de lait laqué

K ZE ruanmusai : bouchon en ligge

M ruantang : bonbon mou

¥/NE rudnxidomai : blétendre, froment tendre

WAEXHR rudnzha duixia : crevettes frites

WAEEH rudinzha 1iji : (nom d’un plat) filet de porc frit
souple

R TlE rudnzhi ganlao : fromage a pate molle

R W rusinzhi ndilao : fromage a pate molle

FR2A R ruibi’ér : (oenol.) ribier (cépage)

Fif # K (9% ruididn changbaizhi : Landrace suélois
(race de porcs)

His MR SR A ] ruididn lile gongsi : (sté Tetra Pak

Hit-## rushiéng : bonbon suisse

JHFkE runzigao : tartelette a la gelée

—S8SS -

%35 saqima : sachima, sagima, shagima (paisserie
chinoise d’origine mandchoue)

FE T saqimd : sachima, sagima, shagima (p&isserie
chinoise d’origine mandchoue)

EYEfE «FF YN sawén 1l& bcna: Savigny-les-Beaune

FEKFE saimiyong : Sémillon

FEE WL saibidiwei : Subway (enseigne de restauration
rapide)

FEH4EH] sdbojfud : Groupe Seb

FEH| L sailimd : (= YL shagimd) sachima

58

(p&isserie chinoise)
PERKE
FERE
=l X
=Rk
=R

trituberculatus
= ZWERRET4EN sandudlinsuan jid'na : tripolyphosphate

sodo-potassique
— A — R sanhéyl maipianzhou : bouillie de

flocons d’avoine trois-en-un

samé&irong : Sémillon

saim&irdng : Sémillon

sanchicha : fourchette atrois dents
sancujing : triacéine E1518
sandianxi¢ : crabe gazimi, Portunus

=HMMYEF sanjiyouwéilié : Sangiovese

= ff 5. sanjiddou : pois chiche

— A% sanjidojido : ravioli triangulaire

=I5 /1 sanjido qgisokeli : toblerone

= EBERRET4AN sanjulinsuan jid'na : tripolyphosphate
sodo-potassique

—#H sanlai : faux galanga, galanga camphré&
Kaempferia galanga

=R FL4T sanlinsuan wiijia : triphosphate
pentapotassique E451(ii)

— WM FL4M sanlinsuan wiina : triphosphate
pentasodique E451(i)

R ER K

ZACEFLRERE sanlli banrt zhétang : sucralose E955

=2 sannai : faux galanga, galanga camphré&

sanlinsuan yanléi : triphosphates E442

Kaempferia galanga

=t sansé zhongjuin : rouleaux d'encornet aux
haricots, jambon et jaune d’oeuf

= #2KH sansi mu’ér : champignons noirs au
vermicelle et au concombre

=223 sansi yachi : (nom d'un plat) ailerons de
requin aux "trois filaments)

=i sanwény(: saumon

=S5 sanxian doufii: doufu aux trois saveurs

=R sanxian hindun won-ton dits «aux trois
fraTheurs >»(cuisine chinoise, dont la farce se compose
de porc frais, de crevettes frahes et de poisson frais)

=K A4 sanxian shuijianbao : petits pains cuits ala
poée aux trois fraTheurs

—f#f/NEA sanxian xidolongbao : raviolis vapeur
fourrés aux trois saveurs

— A& sanxing : Samsung

=P T sanyousud zixié : Portunus trituberculatus
(Miers)



ZEHRI « B sangdélinna gebi : Sandrine Garbay
(maTre de chai du Chéateau d”Yquem)

Z I sangguo : mdre

ZT B sanghuangmo : (champignon) Phellinus linteus

RIRHEFE sangjiaowéisai : (cenol.) sangiovese

ZHi%) sangputao : Vitis ficifolia Bge

ZFE/K sangsai’ér : Sancerre

Zk## sangzhén : mCre

%R séansuan : triptophane

B fi séla : salade

i fLfL séa jitikong : salade d’abalones

iyl sélayou : huile végétale

% sésO: colorant, (oenol.) pigment

BFRIE sé xiang wei xing : couleur, odeur, goQt et
forme (principales caractéristiques d’un plat chinois)

% sé&é: couleur (du vin)

R séméirong : Sémillon

I senméirong : Sémillon

¥PAiF] shabuli : Chablis

¥b7% shacha : sathé

b Z5¥% shachajiang : sauce sathé

W55tk % shacha yutoubio : téte de poisson braisée a
la sauce au saté

I ASIEXS B shacha zhajichi : ailes de poulet frites au
sathé

Vo174 shadi putéo : Vitis rupestris Scheele

b1t shadingyt : sardine

705 shagé: haricot bulbeux, j Tama, pois patate,
Pachyrhizus erosus

7% shajiang : faux galanga, galanga camphré,
Kaempferia galanga

Y43 shalii : salade

YITIKEE shamémshijun : salmonelle

YA N R shamo xianrénzhinggud : figue de
Barbarie

Vb H.I shagima : sachima, sagima, shagima (p&isserie
chinoise d’origine mandchoue)

Vb HIY shagima : (mandchou) sachima (p&isserie
chinoise)

VPELT shagima : (mandchou) sachima (p&isserie
chinoise)

YPEHLFY shagima : (mandchou) sachima (p&isserie
chinoise)

YK shashijun : salmonelles

59

¥PWE shatang : sucre cristallisé

# sha : nettoyer (un poisson), chatrer (une écrevisse)

% shajun : désinfecter

fib%% shagud : terrine

MR A A 22 shagud baicai fénsT : chou chinois et
vermicelles en terrine

WA shagud bairou : (nom d'un plat) viande
blanche en terrine

4R shagud doufii :

WAREK G JE shaguo haimi doufii : ragoit de tofu et de
crevettes séchées en terrine

YRS A FLF shagud jirdu wanzi : ragott de boulettes
de poulet en terrine

fibsnd b~ 2EHE shaguo ludbo yéngpd : rago(t de céies

d’agneau et de radis blanc en terrine

terrine de doufu

WhHn =%% shagud sangi : rago(it de trois champignons
en terrine

W/ shagud xidopaichi : petits ailerons de
requins en terrine

Wi it shagud yadu : trips de poissons en terrine

WAL EJE shagud yatou doufii : téte de poisson et
tofu en terrine

fib¥# shatang : sucre semoule, sucre glace

P shazhi : sablonneux (terrain~)

75249 shadangni : Chardonnay

% 1f1 shayi : requin

% shayayan : requin fumé

fiH% shaiban : tamis

e shailii : filtre

LB shandiangié : aubergine pois, aubergine sauvage
d’Asie, Solanum torvum

LI ZRERA shandong siirdu : (nom d'un plat) croustillant
de viande du Shandong

L1 7R #% . shanddng zhéngwan : (nom d'un plat)
boulettes vapeur du Shandong

L4 shanjiao : poivre du Sichuan, Zanthoxylum
piperitum

LLI¥% shankui : wasabi, raifort japonais, Wasabia
japonica (Miq.) Matsum.

i shanla : faux galanga, galanga camphré&
Kaempferia galanga

1AL/ shanlisuan : acide sorbique E200

1L 4245 shanlisuan gai : sorbate de calcium E203

LI AL EF shanlisuan jia : sorbate de potassium E202

24824 shanlisuan na : sorbate de sodium E201



Ll ZLWE R T = A JIEER IS shanlitaingchingan
sanyingzhisuanzhi : tristé@rate de sorbitane E492

L AL RE I = ER R shanlitingchungan
sanydusuanzhi : triolé&te de sorbitane E496

L AL R I — R IR R shanlitangchingan
ylyingzhisuanzhi : monostérate de sorbitane E491

LI AL BE R I — MRS shanlitingchingan ylyéusuanzhi :

monoolé&te de sorbitane E494

L AR I — H HERRE  shanlitangchingan
yiyueguisuanzhi : monolaurate de sorbitane E493

L AL R I — AR AR R shanlitangchingan
yizongliisuanzhi : monopalmitate de sorbitane E495

L ALpE R AL ALRERE K shanlitingchin hé shanlitang
chinjiang : sorbitol E420

11Z% shanléu : béel marron, béel sauvage, lolo du
Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

1125 shannai : faux galanga, galanga camphré
Kaempferia galanga

11 %% shanputao : Vitis amurensis Rupr.
L1557 %540, shanstin xianggiibao : petit pain vapeur aux
pousses de bambou et aux champignons parfumés
L PG 825 1522l shanxd shouyao jianchasud : Shanxi
Control Institute of Veterinary Drug

L £ 5 shanyang niilao : fromage de chévre

11125 shanyao : yam, igname de Chine, nagaimo,
Dioscorea opposita

L% shanyu : patate douce, Ipomea batatas

LI shanzha : aubépine

i %% shanzhagao : pate d’aubépine

LLI#% 4% shanzhach4 : tisane d’aubépine

4T shanzha : mangoustan, Garcinia mangostana

775 shanzhtgud : mangoustan

[N B ERE shindian dan’gdo : éclair (patisserie)

932 shanhGbd&cé : (nom d'un plat) chou chinois
"corail"

WH#554% shanhu stnjian : pousses de bambou
aigre-douce

W5/ i 5. shanhu xidobiandou : lentille corail

f U1 shaobé : coquille Saint-Jacques, noix de
Saint-Jacques

F DAY shabérau : noix de Saint Jacques

fi 9% shanfé& : frais de nourriture

f € shansh T nourriture

B shansh §jidzh & valeur alimentaire

ikl shansh iidolido : condiment
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FEE4F4E shanshi xianwéi : fibres alimentaires

fit 22 shansi : filaments d’anguille chinoise

fi £t shany: (zool.) anguille de marais, anguille de riz,
anguille asiatique de marais, Monopterus albus

18N shangboneqiil : Hautes Cotes de Beaune

1E-F shang guinzi : aller au restaurant

PP PR A shanghai banti jitiyé youxian
gongsT : Panati Wine (Shanghai) Co., Ltd. (importateur
de vins chinois)

iFSER shanghai céfan : riz aux |égumes ala
shanghaienne (nom d’un plat chinois)

AR R B A BRAF] shanghai fule shipin yduxian
gongst : Shanghai Fuller Food Co., Ltd.

AKX shanglingi : Fins Bois (cognac)

%€ shanglong : mettre dans un cuit-vapeur

#§% 78 shangméiduoke : Haut-Méloc

%5 H shangtang doumido : pousses de pois
mange-tout au bouillon (nom d’un plat)

%03k shangtang xiancai : feuilles d’amarante au
bouillon (nom d’un plat)

J% shangx T: servir, mettre sur la table

7% i shangyéqiti : Hautes Cotes de Nuit

3 shangzuolii : taux de fréjuentation (pour un
restaurant)

J% shao : brder, cuire, chauffer

129t shaobing : (sorte de) galette de farine de blé grillée

Jeih shaoféi : faire bouillir, porter &éoullition

}EFE 2R~ shao hiipi xiarén : (nom d'un plat) crevettes
"peau de tigre"

BERUL 2 shaojido pidan : oeufs de cent ans au piment

J3FF shaokai : faire bouillir, porter aébullition

}7 shaomai: (= 5E3) shaomai (cuisine chinoise,
sorte de ravioli cuit &la vapeur)

ke A shaomai Iiji : (nom d'un plat) shaomai de filet
de porc

}Esz shaomai : (= KEZ) shaomai (cuisine chinoise,
sorte de ravioli cuit &la vapeur)

Je#h shaore : faire chauffer (une casserole)

AJ¥ shéozi : cuiller

~j shao : chataigne d’eau, Eleocharis dulcis

ZHPL shaoxingjiti : vin de Shaoxing

BT shélizi : Syrah

IRFEIKf#E shendu shuijié : compléement hydrolysé

RYNR BRI A PR A ] shenzhén kasite jitye
youxian gongsT : Shenzhen Castel Wine Business Co.,



Ltd. (sociééchinoise)

23 shensh : igname ailée, grande igname, igname
Saint Martin, cambarre, Dioscorea alata
(Fh 25D
japonais se déoulant dans le monde du vin)
(2 7K 3 )
(manga japonais consacréau vin)

shénzhind : Les Gouttes de Dieu (manga

shénzhi shuidi : Les Gouttes de Dieu

BIKPE shénshuixing : perméabilité a ’eau (du sol)

5% shéntouya : pression osmotique

FHFEFE % shengtang zhishu : indice glycémique

A4 3% sheéngcai : laitue

A7 H A shengchin riqgi : date de production, date de
fabrication

Az,

A=l

A%

AR
mantou ) petits pains frits (sp&ialitéculinaire de

shéngcht : manger cru

shéngchou : sauce de soja 1égére

shéngfén : amidon

shénggua : jeune courge

shéngjian : (abréviation 4= Fil1%3k shengjian

Shanghai et Suzhou)

AL shéngjianbao : (nom taiwanais des 4= Fil1%
shéngjian mantou) petits pains frits (spécialité culinaire
de Shanghai et Suzhou)

AEHITE Sk shéngjian mantou : petits pains frits
(spe&ialitéculinaire de Shanghai et Suzhou)

"2 7K sheéngming zhi shui : eau de vie

43 shéngniurt : lait cru

A fr shéngshi : manger cru

WA shengwu jishu : biotechnologies

AW shéngwusu : biotine

A3 shéngyou : huile

£ A shéngyupian : poisson cru (sashimi)

4B W shéngyufen : tocophéol

FUEFREMABRAF shéngyuan yingydng shipin
youxian gongsi : Synutra Nutrition Food Co., Ltd. (sté
ch)

HEJEURER sheéngzha xiaqia : boulettes de crevette frites

HKAFPE shengzhing téxing : (cenol.) caractéristiques
culturales

XY 3K shéng’aiméindng : Saint-Emilion

XU KZE shéng'aimiydng : Saint-Emilion

X%« VRS0 A A sheng aisitéfén hongputadijiti :
Saint-Estéphe

ZUHTG K shéng aisitaifi : Saint-Estéphe

X EZYRIE shéng aimiyong : Saint-Emilion
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4% shéngdd : sundae

£%'#) shéngludeé: basilic sacré basilic des moines,
Ocimum tenuiflorum

ERKHE—2H= sheng ouban yijizhuang : (vin) Saint
Aubin ler Cru

XT3 shéngydién : Saint Julien

£ TN% shéng zhili'an : Saint-Julien

JEJ shénggua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

FZZ shéngcd : restes (de repas)

WifiF X553 1% shizi gisokelibang : lion (barre
chocolater)

Wik shizitou : boulettes «t&e de lion » (nom d’un
plat chinois)

MpUEdy shidianfén : (littéralement « fé&ule mouillée »
mélange d’eau et de fécule (en cuisine chinoise, destiné
aénaissir une sauce en fin de cuisson)

+ = (fe) FEREER AR shi'er (wén) jT béisuanyan : gallate
de dodeeyle E312

+=F /NI shisanxidng xidolongxia : €&revisses aux
treize parfums (nom d’un plat chinois)

+VU%ERe shisiwdnsuan : acide téradéanoue

R4 shijin séla : salade composée

A K S5 shihuizhi : calcaire (terrain~)

Fi#% shT: ustensile en pierre

£ shkié: crabe caillou (?)

43 shimged : Iégumes de saison

SEIG %% shiyan tiching : Experimental Rabbit Farm

LG FRAYI7 shiyan zhongjichang : Experimental
Breeding Chicken Farm

& sht 19 aliment, nourriture, provision / 2 fourrage,
nourriture (des animaux) / 3<) manger, consommer

frkf sh£4: ingrélient

Bk shifi : fagn de manger, mode de consommation

fr B shju: vaisselle

% shkeé: client (de restaurant)

&7 shiid : (gastr. alimentation thé&apeutique

&Kl shilido : nourriture, ingrédients pour I’alimentation

£ shipin : denrée alimentaire, aliment

224 shipin anquéan : sé&uritéalimentaire
(B M)
séuritédes aliments

B w4 EFbRME shipin anquan gudjia bidozhin :
norme nationale de séuritéalimentaire

B w4 EFbRME shipin anquan gudjia bidozhin :

shipin anquén fa : Loi relative ala



norme nationale de se€uritédes aliments

B4 E bR #E P2 712> shipin anquén gudjia
bidozhiin shénping wéiyuanhui : Comité d’évaluation
des normes nationales applicables ala séeuritédes
aliments (Chine)

i3 shipin baozhuang : emballage alimentaire

348 shipin baozhuangdai : sachet d'emballage
alimentaire

B FRZEIN TS shipin bidoqgian rénk&hao : numéo
d'agrément pour éiquette de produit alimentaire

=L shipin chinyé : secteur de ’industrie
alimentaire

£ #h) shipinching : usine alimentaire

BALAIZGY)E S shipin hé yaowu guanlija : FDA
(Food and Drug Administration)

4% shipinji : grade alimentaire

BT shipinji danning : terre d'ombre brdé
E181

i T shipin jiagong : transformation des aliments

BMINT T Z shipin jiagong gongyi : technologies de
transformation des aliments

it inTolk shipin jiagongyé : secteur de la
transformation alimentaire

£ B shipin méizhiji : enzyme alimentaire

B WERAAY shipi minsuxué : ethnogastronomie

B A A shipin rongqi : récipient alimentaire

B WA shipin shéngchan : production d'aliments

B AP LAY shipin shéngchin jiagong qiyé :
entreprise de production et de transformation des
aliments

B4 shipin shengchin jingying : production
et vente des aliments

A48 ) shipin shéngchidn jingying qiye
entreprise de production ou de vente de produits
alimentaires

41737 shipin shiching : marché

4R shipin tanfan : marchand ambulant
(d’aliments)
CB AR N4 A ARt )

biaozhtlin : Norme relative a ['utilisation des additifs

shipin tidnjiaji shiyong

alimentaires (GB2760) (norme chinoise)
il 24 shipin weishéng : hygiéne alimentaire
i DAEARHE shipin weisheng bidozhiin : normes
sanitaires des aliments

B A B 51 shipin weisheng jiandiiyuan :
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inspecteur sanitaire

i LA iR shipin weisheng zhiliang : qualité
sanitaire des aliments

5% shipin wiiran : pollution alimentaire

B YR shipin wiran wCehT: polluant
alimentaire

BB FR K4 shipin yingying chéngfén : composition
nutritionnelle des aliments
Cfr e 37 A R A5 FH A vfE )

gianghuaji shiyong bidozhiin : Norme relative a

shipin yingyang

lutilisation des agents d’enrichissement nutritionnel
(GB14880)

B E SRR shPin yongyiing téxing : caractéristiques
nutritionnelles des aliments

i T H shipinyong gongiju : outillage alimentaire

i % shipinyong sheébeéi : équipements
alimentaires

i ERME%E shipinyong suliao baozhuang :
emballage plastique alimentaire

£t 5B shipin yuanliao : matiére premiée alimentaire

£ i JFURHE R shipin yuanlido chuli ; traitement des
matieres premiées alimentaires

BB shipin zhimin wuzhi : allergéne
alimentaire

1% shipt : 1°) livre de recettes / 2°) menu (de repas)

£ shwii: aliment

¥EA shivhidabd : proténe alimentaire

a3 shwdzhdngd: intoxication alimentaire

& F shyang : ausage alimentaire, manger, consommer

frF 244> shiyong anquan : séuritéalimentaire

&% shiyong gaoliang : sorgho grain

A4 shyong ji&Zh T valeur alimentaire, valeur
nutritionnelle

B F® sh¥ydngjcn : champignon comestible

B W T shiyongjun ganpin : champignons sé&hés

frF Bk sh §éngjcn guantéu : champignons en
conserves, conserves de champignons

frFHE Y] shiyongjun giépian : champignons émincés

B K shiyong mingjido : gdatine alimentaire

B 525 shiyong nifioléi : oiseaux comestibles

fr %% shyéng ptiéo : raisin de table

£ %% fh b shiyong putdo pinzhdng : cépage de
table

BERAKE shéyong xiangjing : ar@me alimentaire

£ F shyéngycu : huile alimentaire



il shyd : huile alimentaire

BJF shuén : source de nourriture

BYRMER E shudox g j fudn : maladie d’origine
alimentaire

YR 254 U shiyuanxing jishéngchongbing :
parasitose alimentaire

sagit shiweishi : Schweppes

AR AR ZH 2 shijie liangnong zlizhi : FAO

5 TAH 2 shijié weishéng ziizhi : OMS,
Organisation Mondiale de la Santé

R shijiushi : sommelier

R 437 shiyan nongching : ferme exp&imentale

fi shi: kaki

fliF shii: kaki

M EEE shfudngehdn : réinol

% & shiwen : tempé&ature ambiante

Jehr Z 7 R B shilacha xiangtian lajidojiang :
sauce sriracha

& shiidng : en quantitéad&uate

& shikdu : sapide

W 11 shikouxing : sapidité

I shoukdu : (cenologie) finale

Y571 shouzhi : réduire, faire réduire (une sauce)

7#ELEG 1l shoubi nanshan : (nom d'un plat) une
longé&vitéaussi grande que la Montagne du Sud (plat
typique de banquet d'anniversaire)

73] shousT : (jap.) sushi

JE A shéurdu : viande maigre

JEPIZE shourouli : taux de viande maigre

Gkl sheuydo sTido : mélicaments vé&inaires et
fourrages

BAZ5RL B T shouyao silido jiandisud : Inspection
Institute for Veterinary Drugs and Feed

M PARKE shouyl weisgeng jinyan : contrde
sanitaire vé&inaire

% shicai : I&ume vert, légume

BRERHFEETR shiicai haixian jido : ravioli aux legumes et
aux fruits de mer

BRSEARH)E shicai hui dozha : sautéde homard aux
I&umes

#3247 shiicai léngtang : gaspacho

B shacai zhongzhitian : champ de culture
maraThée

Bi shiigud : (abrév. de FR3E/KH shicai shuiguo)
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fruits et I&gumes

R RLHESL shiiguod guantou : conserves de fruits et
Iégumes

# sha: cuit

FSEJE shicddian : traiteur

K shichéng : maturation, vieillissement (p.ex. de la
viande de boeuf)

WIS shuh@idou : haricots noirs cuisinés

#4k shithua: maturation, vieillissement (p.ex. de la
viande de boeuf)

FAdfi %% shdmiantio : nouilles cuites

A shGh T plat cuisine

B 728 shishi shéngchdnxian : ligne de production
de plats cuisiné

& shdolr: cuit apoint

A shizhiyéu : saindoux

B

Hh

HBk

E% S

Ei
opposita

shibing : galette de pomme de terre

shuipian : chips (de pommes de terre)

shuiqit : boulette de pomme de terre

shtitido : frites

shiiyu : igname de Chine, nagaimo, Dioscorea

B shuwéicdo : sauge

BB E A D shuweicio likdujit : liqueur de sauge

5. shudou : pois congo, pois cajan, pois d’Angole,
Cajanus cajan

F#s shalig : Age d’un arbre ou d’une vigne

P2 shushii : (agric.) manioc

¥ shuzi : fruit de cordia

il shua : brosser

Jill %% shuashuagud : shabu-shabu (fondue japonaise)

I H% shuaikang : Sacon (marque d'@ectroménager)

X %E shuangbaogi : (champignon) Agaricus bisporus,
champignon de Paris, champignon de couche

M1 % shuangfeng shanputao : Vitis amurensis
Rupr.

XUH ARG B2 BE shuangganyou zhifangsuanzhi : ester
d’acide gras diglycéridique

75 shuanggou : Shuanggou (nom d'un alcool du nord
du Jiangsu)

XU7E Kl shuanggou daqi : shuanggou (nom d'un
alcool du nord du Jiangsu)

FHEAS shuangyan héming : (nom d'un plat) deux
hirondelles chantent ensemble (plat typique de banquet
de mariage)



X shuangyang : (vin) Mise de la Baronnie 7K shuijido : ravioli cuit & ’eau
X shuangyang : 1) (vin) Two Oceans / 2) JKfi# shuijié : hydrolyse
Shuangyang (nom d'un alcool du nord du Jiangsu) KRB K EF shuijie maofa danbaifén : farine de
MRS shuangyisuanjid : diac&ate de potassium proténes de poils hydrolysée
E261(ii) IKABEFIEAR) shuijé ylimdofén : farine de plumes
X RN shuangyisuanna : diacéate de sodium hydrolysé
E262(ii) K& shuijingjido : ravioli «crystal >»>(dont
#5 shuang : (cenol.) givre I’enveloppe translucide est confectionnée avec de la
FEEIW shuangméibing : mildiou farine de riz)
K shuangdu : estomac de porc cuisiné K SRR shuijing xiabing : galettes de crevettes
I PE A shuangkou xiqin : céleri croquant JKABUFA shuijing xiajido : ravioli aux crevettes
7K\l shuibaxian : les huit fées des eaux : nom «crystal >»(dim-sum)
collectif de huit Iégumes asiatiques dans la région de /K §HER shuijing xiarén : crevettes déortiquées
Suzhou cristallines
7KIE  shuiba : bar sans alcool Kimfai% shuijing yadong : aspic de poisson
7K7= shuichin : produits aquatiques : poissons, crustacés, | 7K%% shuikui : brasénie de Schreber, Brasenia schreberi
etc., fruits de mer, marée 7KZE shuili : 1°) chataigne d’eau, Eleocharis dulcis / 2°)
K=k shuichin guantéu : conserves de produits m&cre, m&re nageante, Trapa bicornis, Trapa natans
aquatiques 7K3% shuiling : micre, mécre nageante, Trapa bicornis,
IKPEREEWT P shuichan kéxué yanjiasud : Fisheries Trapa natans
Sciences Research Institute KE Bk shuimitéo : pé&he
JK7% i shuichanpin : produit aquatique /K“F shuinia : buffle
7K7F=Ti3% shuichin shiching : marchéaux poissons /K7 shuiqié : aubergine pois, aubergine sauvage d’Asie,
JK#& shuidao : riz inondé Solanum torvum
JKIER) shuidianfén : amidon dissout dans I'eau, fésule IRV RS shuirongxing chéngfen : composant
diluée dans I’eau hydrosoluble
7K¥%: shuidong : brasénie de Schreber, Brasenia KIBPE4EAE shuirongxing wéishéngsu :  vitamine
schreberi hydrosoluble
7KK shuifa : faire gonfler & 1’eau (p.ex. un aliment IKALAEY) shuisheng ndngzuowu : cultures aquatiques
s&hd KAEBRZE shuishéng shiicai : légume aquatique
7K43 shuifén : eau (contenue dans un aliment) /KR shuiwen : tempé&ature de l'eau
KI5 shuigou : tartre 7K%} shuizhen : demi-bec, demi-bec abarres noires,
K shuigud : fruit demi-bec bagnard, Hemirhamphus far
KR shuiguo fengwei : ar@me de fruits, aréme 7K 7%, shuizhéngqi : vapeur d'eau
fruité JIiX. shunfeng : oreille de porc
KT 45 shuigud ganzio shébéi : séchoir a fruits W45 sibatezhi : Spot (race de porcs)
K2 F shuigud zhi wang : le roi des fruits, i.e. le WrkiF stminuo : Smirnoff (vodka)
durion WK EL R sTminuod hongpai : Smirnoff Red (vodka)
7KFE shuigud : chwee kuek (gateau de riz cuit & la W45 /NE sipéiérte xidomai : grand éeautre,
vapeur de Singapour) Triticum spelta
7K 25 shuihanxificio : mimosa aquatique, Neptunia 222 sTansuan : s&ine
oleracea 22JI\ sigua : luffa, courge du hamam, Luffa cylindrica,
K& ¥ shuihéhuan : mimosa aquatique, Neptunia Luffa acutangula
oleracea 2 N E . sigua chio maodou : sautéde courge du
JKSH shuijido : (var. de 7K1& shuijifo) ravioli hamam aux haricots de soja (nom d’un plat chinois)
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VUL sDantdu : marsille aquatre feuilles, Marsilea
quadrifolia

VU #E %k sibdo kiofl : pate de son aux arachides et aux
champignons noirs

PO )113#93% sichuan paocai : légumes en saumure a la
sichuanaise

VY )1k IR A A PR A R sichuan stweisiwd shipin
youxian gongsi : Sichuan Sweetrip International Food
Co.,Ltd

PYZ=. syulcu : haricot vert, Phaseolus vulgaris

Tyt K |sing dama : orge aquatre rangs, Hordeum
vulgare

TU¥FE siméigui : Four Roses (marque de bourbon)

VU477 sishéntdng : soupe aux quatre plantes
mé&licinales

PYE AL¥ sixi wanzi : (nom d'un plat) boulettes
«quadruple bonheur >{plat typique de banquet de
mariage)

M= ME sixi yarong jido : raviolis “quatre
bonheurs” au canard haché

TY®E 7514 sixi zhengjido : ravioli &la vapeur «quatre
bonheurs »

T2 syéed : marsille aquatre feuilles, Marsilea
quadrifolia

MYLE K IR sihéng qingshui 16ngxia : €revisse de
Sihong

fali# sijiti : servir (du vin, de ’alcool)

a3 sijitfa : fagon de servir le vin

T s 19 nourrir (des animaux) / 29 fourrage,
nourriture pour animaux

TR S silido liangg 18i : céréales pour
I’alimentation animale

TR 25 WS G silido shouyao jiancézhan : Veterinary
Feed and Drugs Monitoring Station

TARLFT silidosud : Feed Research Institute

VRV ZIY) silidoyong huodongwu : animal vivant
utilisé pour I’alimentation animale

FAYE songbing : gaufre

FABEKY songbingfén : préparation pour gaufres

FAS B songgud IijT : (nom d'un plat) filet de porc aux
pignes de pin

FA®SFESE songhe yannian : (nom d'un plat) pin et grue
ajoutent ala long&vité(plat typique de banquet
d'anniversaire)

FATE R songhuadan : ceuf de cent ans
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FAZ A% songrén xianggi : champignons parfumés aux

songlu : truffe

songrén : pignon

pignons

FAFEE songrong : (champignon) Tricholoma matsutake,
matsutake

FAH T & songtian qingdou : haricots verts Songtian

FAF HlifiE songxiang ganyouzhi : esters glycé&iques
de réine de bois E445

FAFA~. songzirén : pignon (de pin)

732 R sii’ansuan : thréonine

FRF/R sibo'ér : Supor (marque d'd@ectroménager)

TA/RERIER/AE siibo’ér jituan ySuxian gongsi :
Supor Group Co., Ltd. (st&

73479 studabing : cracker

754% sadai : (oenol.) Sauternes

7571 stdanna : (oenol.) sultana (cépage)

JrEL sudéna : Sauternes

TR sudénajit : (vin de) sauternes

J5fi] studian : Sauternes

753UHTH sishi aomian : nouilles &la suzhoulaise
(sp&ialitéde nouilles de la ville de Suzhou, en Chine)

TrgEdk sawéinéng : Cabernet Sauvignon

J3ig szl : Suze

fik sii : croquant, friable

Bk} siipi : p&e friable

Tk 2 X9 84k spi jidanta : tartelette a I’ceuf a la peau
croustillante (nom d’un dim-sum)

Pk 7 S B 50 siipi pinggud didnxin : crumble aux
pommes

Wk JZ 45 stipi qiézi : crumble d'aubergines

lik#E satang : (nom d’un plat sucré réalisé a partir de
farine de bl& de sé&ame et de sucre)

Bkl stiyou : graisse alimentaire

R YE i 0.8 stizha hébaoxié : crabes frits

BAYESZEFE U stizha lidn’Gubing : beignets de rhizome de
lotus (nom d’un dimsum)

158 /7 sugenli : capacitéde repousse

Z %A sucaibao : petit pain vapeur aux légumes

REEJE sucai doufii : doufu aux 1égumes

KB sthudtui : jambon végétarien

Z0Y suji : poulet végétarien

AW sOréu : viande vé&géarienne

HEW¥E stravjiang : paévéyédarien

Z KA surousong : viande séchée et effilochée



veéarienne
Z & sUsh T nourriture végéarienne
Z BUEI sushi hdoydu : sauce d’huitre végétarienne
ZIAUE suxianbing : galette végétarienne
Z M suya : canard végétarien
#% stddng : surgel& surgeler
7 i sudong chinpin : produit surgelé
KB
AT sCsh midn : p&es instantanées
52K sumi : (dialectal, cantonais) ma’s
RMIAE suliao baozhuang : emballage plastique
K4S sClidoda : sachet en plastique, sac plastique
MRZE A stlido réngq T réipient en plastique
BEUE suliaotdng : fQ en plastique, tonneau en
plastique
kK sClidowé : got de plastique
% suan : acide

stdang shuijido : raviolis surgelés

FR>% suancai : chou chinois au vinaigre
f2#% suanchéng : limette
[i7d5)

FRVET% FE H suanfi laodanbai : caséine par voie acide

suandcu : tamarin, Tamarindus indica

21k suanhua : acidifier, acidification

FRHE T suanjidn pinghéng : équilibre acido-basique

FRff suanjizo : tamarin, Tamarindus indica

FR¥E suanla : acide-pimenté(type de godt)

FR3E 5% suanla baicai : (nom d’un plat) chou chinois
acide-pimenté

FRHF) suanlafén : nouilles de riz aigres-pimentées

R34 suanla guatido : laniéres de concombre en
sauce aigre-pimentée

FRERH AR suanla juégenfén : nouilles de racines de
fougéres en sauce aigre-pimenté

TR B K
et pimenté&

suanlatang shuijido: soupe de raviolis aigre

[ Mg suanméi : prunus acide

M3 suanméitang : jus a base d’abricot du Japon,
soupe de prunus acide

B HE ¥ suanméizi : prunus acide

244 suanndi : yaourt

B& 41 suannitindi : yaourt

JR & suantian : aigre-doux

Rk suanwei : acidit€ go(t acide

FRPE B FR 54N suanxingde linsuan Itina : phosphate
d'aluminium sodique acide E541(i)

FR I EIRR S suanxing kuilinhuang : jaune de quinoléne
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FRIEME suan yingtdo : (cenol.) griotte

2 suanzi : tamarin, Tamarindus indica

#A7 suanfén : ail séché en poudre

#JE suant. ail haché

W EE T 22 suanrong haidaist : laminaire émincée a la
sauce aillé

wr BEUE I 2E 32 suanrong haoyou shéngcai : laitue
sautée a la sauce d’huitre et a 1’ail

FREF A suanrong xilanhud : brocolis sautés a 1ail

PRI suanwei diguaye : feuilles de patate douce
sautées a 1’ail (nom d’un plat taiwanais)

Wi TREJE suanzhi ézhén : gésiers d’oie ala sauce aillé

TES Al suigudrou : pulpe de fruit

L suiti : (agric.) hersage

41\ stingua : potiron

%84 ] stingua buding : calfoutis au potiron

FR

FMEHRR stinjian xianxia jido : raviolis aux crevettes

stinjian : pointe de pousse de bambou

et aux pousses de bambou

S EH stinrong : pousses de bambou émincées en
saumure

¥4 suddian : (vin) (T) Sauternes

R R ME R suojiaji xianwéist : carboxyméhyle de
cellulose (E466)

R ILLTY4E RN sudqiang]idjT xianwéist na :
carboxyméhylcellulose de sodium E466

JRFR sudsuan : acide carboxylique

Y5 S FRFILBA% sud'ér'ansuaniT jidn'an : alitame E956

A suddian : (vin) Sauternes

L OH sudmitian : thaumatine E957

RIEIRYN sudtaiérna : (vin) Sauternes

RIEIRUN sudtai’&me : (vin) Sauternes

~TTT-

¥ t4: (transcription phonéique) tarte

EERHE tagétang : D-tagatose

EEAEE tawéile : Tavel

£ tap T (abréviation de S VSME taiwan pijitl)
Taiwan Beer (biée tawanaise)

&3 E MEE taishi luobogao : gateau de radis blanc a la
ta'wanaise

BV X B TR BORHE  taiuwan diqa shipin
yingyang chéngfen ziliaoku : Base de données sur la



composition des aliments dans la ré&gion de Taiwan
(document officiel publiépar la Direction de la Santé
du Yuan administratif de Taiwan)

SVEMIN taiwan pijit : Taiwan Beer (biére tawvanaise)

SIS B4: taiwan shijitishi xi¢hui : Taiwan
Sommelier Association (TSA) (Association des
sommeliers de Taiwan)

K EH; taibdifén : fé&ule de pomme de terre

KUZHE taifeiting : toffee

KA AR 1 taiht duinwén yinyh : Neosalanx
tangkehkeii taihuensis Chen., poisson d’argent du lac
Tai (&Suzhou)

KA = taiha sanbdi : les trois immaculés du lac Tai (a
Suzhou : poisson blanc [, crevette blanche [k
et poisson d’argent 2 ff1)

WA 1 taihay myQ: poisson d’argent du lac Tai (a
Suzhou) (Neosalanx tangkehkeii taihuensis Chen.,
Neosalanx oligodontis, Protosalanx sinensis ou
Neosalanx reganius)

KFPERE téip mgyéng génlén : pomme de cythére,
prunier de Cythée, pommier de Cythée, arbre de
Cythére, Spondias dulcis

KFVPERRFF taipingyang wenbo : pomme de cythére,
prunier de Cythée, pommier de Cythée, arbre de
Cythére, Spondias dulcis

ik B¢ téduan : segment peptidique

ZEE M tdgudtianjido : tamarin, Tamarindus indica

FEET taihuazhai : Taihuazhai (patisserie célébre a
Pékin a I’époque des Qing)

ZRUHR T taimiiwosizhii : Tamworth (race de porcs)

ZeaUEJE taishi doufu : doufu 4 la thailandaise

Wk &4 tanshui huahéw : glucides

WL tansuan'an : carbonate d'ammonium E503(i)

BRI E: 2% tansuan'anléi : carbonates d'ammonium E503

TR A

B#IRYE tansuanfa : carbonatation, saturation (pour la
fabrication du vin péillant)

WRE2E52% tansuan gailéi : carbonate de calcium E170

Ik FREF tansuan jid : carbonate de potassium E501(i)

BRIREFZS tansuan jidléi : carbonates de potassium E501

WREREE tansuan méi : carbonate de magnésium E504(i)

WRIREEZR tansuan méiléi : carbonates de magnésium
E504

WRERHN tansuan na : carbonate de sodium E500(i)

WERHNS tansuan nalé : carbonates de sodium E500

tansuan ddndun : cabonate de choline
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IR 4% tansuan qing'dn : carbonate acide
d'ammonium E503(ii)

RSN tansuan qingjia : carbonate acide de
potassium E501(ii)

Wik % tansuan qingméi : carbonate acide de
magnésium E504(ii)

WREZZ 4N tansuan qingna : carbonate acide de sodium
E500(ii)

WRR V4% tansuan yatié : cabonate ferreux

BRER YKL tansuan yinlido : soda, boisson gazeuse

BRI — % tanxian ér'an : carbamide E927b

¥ tang : soupe, bouillon, infusion, liquide infusé
(lorsque I'on parle du thé, jus, sauce

L tangchi : cuilleré asoupe

#’~] tangshéo : cuiller

DA AER B EMA R AR tangyn habodé jiaqin
yuzhong youxian gongsi : (st Tang Yin Hubbard
Poultry Breeding Co., Ltd.

JE e ARA# I tanglong baojianjili : Tang Long Imperial
Medicated Wine (alcool chinois)

B LR tangpéilinong : Don Péignon

R 4 téagwai cipuatéo : Vitis davidii Roman. Foex

P ténge T émail

J0» tangxin : jaune d’ceuf resté liquide aprés cuisson
de I’ceuf, mollet

0 tangxindan : ceuf mollet

LTG5 J R tangxin gidokeli dangdo : moelleux au
chocolat, fondant au chocolat

JE % téogy ¥ poivre du Sichuan

B téng : sucre, (par déivation) bonbon

P tangbado : sucre en sachets

B téngehin : polyol

FEES téngelr: aigre-doux (type de got)

PERE A B téngetiréududn : (nom d’un plat) trongons de
viande a 1’aigre-doux

PERE 73k tangeu gidotoui : oignon de Chine & 1’aigre
douce

B 5 tangdidn : en-cas sucré

B4 tangdonggua : courge cireuse confite

Wi FE

BEK

W3

PEHTE tangguihua : fleurs d'osmanthe confites

téngddi: teneur en sucre
tangfén : sucre glace, sucre en poudre
téngfeén : sucre, teneur en sucre

PR tanggud : bonbon, friandise
B4 B ténghaliang : dosage en sucre



4% tangjiang : sirop

WP R tangjiang yéméigud : fruits des bois en

sirop
P4 tangjitihui : Sugar and Wine Trade Fair
(BN
PG
BE7K tangshui : sirop
BEKREAE tangshui pip&: néfles au sirop
FEIR tangxia : crevettes au caramel

tanglé : sucres
tangjing : saccharine E954
té&ngm1: mdasse

PEFH BE tangyong ganzhe : canne a sucre

PFEF =2 tangyong gaoliang : sorgho asucre

BEBR téngzT: confit dans le sucre

FEIBUR S tangzi gudshi : fruit confit

FEBSE R tangzi pinggud : pomme confite

FEGTK R tangzi shuigud : fruit confit

UK A tangzi shuigud xiangqi : (vin) ardme
confit

WEMRER tanglangxia : mante de mer, crevette-mante,
Harpiosquilla raphidae, Harpiosquilla harpax,
Oratosquilla nepa

fifEft, ténghua: saccharification

Ak K 8% tanghua fajido : saccharification et
fermentation

2% taotié : gourmand, gourmet, glouton

Bk téo : p&he

BEZL 4% taohong phtaojiti : vin rosé

BELLUF tdohéngxia : crevette rose

BELL & #% tdohdng xiangbin : champagne rosé

B4 IR R} taojinniangke : Myrtacées

BkIR 42 téoleést : Torres (marque de vins espagnols)

BEAZAS T taorén jiding : (nom d'un plat) dés de poulet
aux cerneaux de noix

BEBK taosd : biscuit aux noix

Wi'& téoc T c&amique, poterie et porcelain

HFF7 téchin : spécialité

B4t tedéngzhi : t@e de cuveée (?)

Freil & téding qianyiliang : (emballage alimentaire)
limite de migration speifique

B IEF tégaojin mianfén : farine de bléatrés forte
teneur en gluten

R0 téjijiu : grand cru

K3t téséed : sp&ialité

FRPREE 2 B 2L LBL T téshd yixué yongth ying’ér

peifang : formules pour nourrissons a des fins
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mé&licales speziales

i1k té&g : (cenol.) caracté&istique

LB BT & teyou xiangbin ganyi : cognac Fine
Champagne

R4 478 tezhong putdojit : vin spécial

BESE ténged : ipomée aquatique, liseron d’eau, Ipomea
aquatica

- 35a

i3

357

Hiky tifén : farine de sabots

PRS2 i1 fenshu : fraction volumique

KK tiandidogua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

RAE R tiandong ansuan : aspartate, acide aspartique

KA R tiandong ansuan méi : aspartate de
magnésium

KA tiandongxian'an : aspartame E951

RAFfE-FEfE A s & tiandongxian'an — cChuéngné
zhiyan : sel d'aspartame- acé&ulfame E962

ténghu: balane
téngl fg : 4ge d’une vigne
téngzhi : sarment (de vigne)

K% tianluo : luffa, Luffa cylindrica, Luffa acutangula

KZJK tianluégua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

K%K tianluogua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

RITABER IR S tianméndongxian bénneéi
ansuan jiazhi : aspartame E951

R4 2 P A R P iR - £ IR i 1 6
tianméndongxian bénnéi ansuan jiazhi —
yixianhuang'an suanyan : sel d'aspartame- acéulfame
E962

KIRTE 74Kl tianran fupénzi xiangliao : arGme
naturel de framboise

FARIEE} tianran jidomi : levure naturelle

RARWE R E tianran lanméi xiangliao : aréme naturel
de myrtille

FRARE SRR tianran qingpinggud xiangliao : arGme
naturel de pomme verte

FARWE tianranwei : golt nature

FARFE Rl tianran xianglido : arémes naturels

RAR/INLLHEF R tianran xidohongméi xianglido : aréme
naturel de canneberge

RARBBEE R tianran xingtao xianglido : aréme naturel
d’abricot

FARYCEL tianran yinliao : boisson naturelle



FANEFE K tianran yingyingsu : nutriment naturel

KA ) 4> = tianshi de fenxidng : la part des anges
(cognac)

KA tianshide fen’€: la part des anges (cognac)

KAFERIZ M tianshi de xisngyong : la part des anges
(cognac)

RA¥Z % tianshi zhi xidng : la part des anges (cognac)

KK tiansigua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa
acutangula

KA tianzhukui sésu - p&argonidine

IR B tidngi zhénye : (cenol.) Shinya Tasaki
(sommelier japonais)

FH 11178 FE 2% > 7] tidnshanyuan dianqgi gongsi :
Tianshanyuan Electrical Appliance Company (sté
chinoise)

H 5% tianzicdo : marsille &quatre feuilles,
Marsilea quadrifolia

fif tié : sucré doux

TH 7 458 tianbai pataojiti : vin blanc liquoreux, vin
blanc doux

T3¢ tidncd : betterave sucriére

EH3E4L tidncdhdng : rouge de betterave E162, b&anine

TH3EAESE tiancai shengeai : betterave asalade

TH A tidncétang : sucre de betterave

E#E B tidochéngpi : zeste d’orange

E 55 tiandin : dessert, friandise

HHE tidadOr: douceur

FHJI tidangua : melon

FHHL tianjido : poivron doux

FHYE tidnjit : vin doux, vin sucré

EHRI T tidn kelibing : crépe sucrée

FHKKE tianmigao : gateau de riz sucré

FH# & tidam B0 cyclamate de sodium

TH A % tianpatdojit : vin doux, vin sucré

FH 2 tianshi : 1°) patate douce, Ipomea batatas / 2
haricot bulbeux, j €ama, pois patate, Pachyrhizus
erosus

EH A tiantdng : cone glacé

FHIFRE & tidnwei gaodidn : patisserie sucrée

TR tidowedj T &lulcorant

EH A4~ tidaxhgrén : amande douce

JETY tianya : 1°) gaver un canard / 2°) canard gavé

% JEZ% tidox Mgché&: théde forme allongée

WA IT  tidojitishi : barman
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AP & tidoli shipin : aliment cuisiné

ARl tidolido : épices et condiments, assaisonnement

JHAC tidopé : (vin) assembler, assemblage, assaisonner

PH N\ tidora: (ajouter pour) assaisonner

WK tidowé : assaisonner

PRIEAE tidowei huashéng : arachides aromatisées

k¥ tidowdjiang : sauce aromatisé

WAL tidoweélido : assaisonnement, épices, condiment

PR} tidowei naifén : lait en poudre aromatisé

PR tidoweipin : épice, condiment

PR A tidoweirt : lait aromatisé

PRBEHR tidowei tAngjiang : sirop aromatisé

PHIFL tidozhir : lait modifié

BE/KARH tidoshul mu’ér : champignons noirs aux
poivrons

Bk tig : fer

YR A BEEJE tigban congshao doufii : doufu sur
plaque chauffante ala ciboulette

2 mfH tigbiindan : rohdée du Japon, Rodhea japonica
(nom courant J34E7 wannidngqing)

8% tigqi : ustensile en fer

BRRBAIAEI tigsutixing buxiugang : (food, tech.)
acier inoxydable ferritique

3% tongcai : ipomée aquatique, liseron d’eau, Ipomea
aquatica

WM tongtouxing : (agric.) perméabilité (d’un sol)

[F]## > tongdéxing : Tongdexing (nom d’un fameux
restaurant de nouilles de Suzhou) (Chine)

5 & tonghao : (bot.) chrysanthéme a couronne,
chrysanthéme comestible, laitue chrysanthéme,
Chrysanthemum coronarium

B ke tongludshao : dorayaki

W 2 R8T A% tongzhi fushi zhénglitqi : alambic en
cuivre adouble repasse

48 tonggi : 0os amodle

418 tongzigi : os amodle

FE#H tonggan : ortanique (variété d’agrume)

1557 tongzhong péiying : devage en f(

Sk toudéngzhi : premiéres tailles (?)

kil toutangmian : nouilles de premiére soupe :
nouilles cuites en dédut de service dans une marmite
d’eau neuve

BN tAug kMg : perméabilité a 1air (du sol)

RW)FEY tawen xiangtun : poisson-coffre along nez,
Ostracion rhinorhynchos



T th mianbao : tartiner

#RAK tayi: enrobage

T & tudou : pomme de terre

T E i tidouni : purée de pommes de terre

+X% tij1 : poulet fermier

+3 tirang : (cenol.) sol

T3EZ tirdngcéng : (agric.) couche du sol

AL Y7 tirdng fEili : (agric.) fertilité du sol

+ ¥k tirang shthu&: (agric.) maturation du sol

L7 tusheéxiang : faux galanga, galanga camphré
Kaempferia galanga

L JERK tixingwei : goQt terreux

B A t0 jititong : sceau pour recracher le vin (en cours
de dégustation)

Mk tuzha : d&yorgement (du champagne)

BkigEHe tudnlijiégcu : (agri.) structure granulaire (du
sol)

BBt tuizhi : sauce de jambon

BRITLLEE#E tuizhi hongshdo guanyan : nids
d’hirondelle braisés en sauce de jambon

FEUE tudkaijit : Tokay

A% tudjisn : «perdre son alcali >»>(sert aqualifier des
nouilles pollués par une eau de cuisson trop vieille)

7K JJ & tudshui daodou : haricot vert déshydraté

fii 7K T-18H1 tudshui ganzaoji : déhydrateur

fi 7K BE %5 A tudshui mégapian : champignon en
tranches déhydraté

fit 7K #53Z tudshui shiicai : Iégume déshydraté

M 7K 7K 3R tudshui shuigud : fruit déshydraté

Miiflg tudzhi : écrémage

MBS thozh lianrd : lait écrémé concentré

[t HE W tudzhi naifén : lait en poudre &réné

TEZ% tucch&: thétuocha

YERREHIE tudpai qiijill : tuopaiqujiu (nom d’un alcool
chinois)

B¢ 19 tudnido : autruche

B tudnidodan : oeuf d’autruche

B2 9P tudnidorou : viande d’autruche
- WWW —

W% wawéd : petit chou chinois
FLIr wasila : cuisiniére

AMI%E waibaozhuang : emballage exté&ieur
AMUL waiguan : aspect (du vin)
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4h5e waké: coque, coquille
T

%= wandou : pois mange-tout, pois vert, Pisum

wanzi : boulette

sativum

BT wandouban : pois cassé

i 7H wandoumido : pousse de pois mange-tout

i~ wandourén : pois frits

L wén : boulette

Mif% wandao : riz tardif

i #4767 wanshu patao : raisin tardif

Wiff3# wianziichi : soupe aux (faux) ailerons de requin
(cuisine de Hong-Kong)

JiFl wanhé: Vanward (marque d'@ectroménager)

JifEH wannianging : rohdée du Japon, Rohdea
japonica

TG E# wangfli qingtang yanwd : nids
d’hirondelle Wangfu

WA ik #i4) wangmai patao : Vitis wilsonae Veitch

WK% wingzhuang shiisongdai : tapis grillagé

FE-K wanghuo : feu vif

FEXS . wangjidan : balut de poule, oeuf de poule couvé

B /NMH weilangkén xidojié : Vrankin Demoiselle

B EAE /N A weilangkén xidojié fénhong : Vrankin
Demoiselle Rosé

JBREZE T 2518 weilian lizi zhenglivjit : Poire
William's

# 4% weishao : faire cuire apetit feu

i weibo : faire cuire ou réehaufer au four &
micro-ondes

Wl weiboli : four amicro-ondes

O /NS % weiguan xido qihou : micro-climat

LT 4E % weijing xianwéisu : cellulose
microcristalline E460(i)

RS weiliang yiyéguin : micropipette

It & weiliang yuansu : oligo-&éments

/S f% weiqihou : micro-climat

WA weishengwu : (oenol.) microorganisme

WAEYI# & weishengwu dast : micro-toxine

WY # K& B weishengwu dusu hanliang : teneur en
micro-toxines

AR & weishengwu xianliang : quantité limite de
microorganismes, limite de teneur en microorganismes

U B R 4R weiya dianfangud : cuiseur a riz électrique
amicro-pression

AL weiyang chili : micro-oxydation



FEl I weéiwang : filet d'enclos

46K 71 wéidali : Vitali (nom d’un soda taiwanais)

Y JRIRW /K wéi’érdaya’ér : verdial (variété d’olive)

#E8R wéigudnshu : (oenol.) vaisseau vasculaire

44 % B1 wéishengsu B1 : vitamine B1

44 & B2 wéisheéngsu B2 : vitamine B2

44 2 B6 wéishengsu B6 : vitamine B6

#4EH4: 3 C weéishengsu C : vitamine C

A5iC BT TE weiji aomiangudn : (restaurant de nouilles &
Suzhou, situépreés du Jardin des Lions, au coin des rues
HIEARH baitd donglu et 2@ gongyudnlu)
(Chine)

M weiye : feuille de roseau

fififh weiyu : thon

fifi 2 5k weiya guantéu : conserve de thon

T E weisheng : hygiéne

T AFr#E weisheng bidozhtin : norme sanitaire

TAPFH weisheng pingjia : &aluation sanitaire

TAATEGTTT wéshéng xingzhéng bumén : services
sanitaires, autorités sanitaires

TAYFHE weisheng xtikézhéng : licence sanitaire

T2~ weishengxué : hygiéne

TAEER weishéng yaoqih : exigences sanitaires
Cheh R 56 480 &7 T B A %)
putaojit duikang xingbin ér bian : Défense du vin de

wei bogendi

Bourgogne contre le vin de Champagne

hi& wédao : golt, saveur

BRIMZ wei’érdud : (cenol.) petit verdot (cépage)

BRAE weijing : glutamate (de monosodium)

WkT-Hhif weiqian lamian : Ajisen ramen (chaTe de
restauration japonaise)

k—7% weiyifan : (autre nom : 2 K youzhi
liangpin) Aji Ichiban (nom d’une franchise d’en-cas &
Hong-Kong)

Wk—1 & weiyT shipin : Wei-1 Foodstuff Co., Ltd. (sté
taiwanaise)

h# wélé : papille gustative

R wéix g : type de goCt

Ik B wéizhéng : ramequin

IR EE ] wendu kongzhi : contrde de la tempéature

IR7K wenshui : eau tiégle

FifE wenbo : coing

FiAFH wenbogan : oranger du Malabar, bael, Aegle
marmelos

W H. wéndan : pamplemousse

71

2k wénhuo : feu doux

)24l wenbi xidngtin : poisson-coffre along nez,
Ostracion rhinorhynchos

FasE#) weéndingji : stabilisant

ZE3E weéngcd : ipomée aquatique, liseron d’eau, lpomea
aquatica

% P58 woxi’en : wauseon (variété de pomme de terre)

B E woju : laitue, laitue asperge, Lactuva sativa,
Lactuca sativa var. asparagina

K wojustin : tige de laitue asperge

54 wostn : tige de laitue asperge

I 2F wonit : escargot, escargot de Bourgogne

TRBT L 578 wo’a like jitizhuang : (vin) Domaine
Voarick

KRB« B8 8 woen lubmanni : (vin) Vosne Romanée

ROR B 78 BT wo’érsémi keludsT @ (oenol.) Weltham
Cross (cépage)

R 78 Bl weyakézhuangyudn : (vin) Domaine
Voarick

JB/RN wo’érné : Volnay

13%% wiicha : thénoir

4% wiifa : Uva (thénoir)

5145 wijido yuansiin : Bambusa odashimae
(espeee de bambou dont on consomme les pousses)

5,35 wiling : macre nageante, Trapa bicornis

P wiilongmian : pates udon

5 H§ wiiméi : prune de Chine séchée, prunus fumé

4t wiiylzi : karasumi (= poutargue japonaise)

%% wiyu : chataigne d’eau, Eleocharis dulcis

5Ky wiizéifén : farine de calamar
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159 wirinwu : polluant

TS YIBR B wiranwu xianliang : quantitélimite de
polluants, limite de teneur en polluants

757K wiishui : eaux usées

157K FEI wiishi paifang : évacuation des eaux usées

ToE R AR wadhgx g &yénghudgu: dioxyde
de silicium E551

Jo#F wadd: non toxique

T R wilgugiélidoli : cuisine fusion

J53E widha : non nocif

TeAE R wahuagus : figu

TAE RE AR wiahuagud danbaiméi : ficine

ToAE R T withuagudgan : figue séchée

wiiz€igao : solubles de calamar



ToAe B¥ wihuagudjiang : marmelade de figues

JoAE R Ve withuagudni : purée de figues

JeHlE: wijiyan : sel inorganique

THAr winiafén : non mill&imé

Jo i wise: (eenol.) incolore

Jo/KFLHE wishui riitang : lactose anhydre

Je/K Z. R4 washui yisuanna : acétate de sodium
anhydre

T2k waxitixug : colin

TeEEHE wixiaxuépai : filet de colin

JEF wuqing : navet

SLEFME wige pijiti : biere Angkor (Cambodge)

FEK wijit : Vougeot

TR HREHT wiicdi jiang égan : foie d’oie au melon velu

HA wugt : céréales (terme générique) : riz, millet
glutineux, millet non glutineux, blé& haricots : c&é&les,
grains (en gén.)

TR wiiliangyé : Wuliangye (alcool chinois célébre,
produit &Yibin, Sichuan)

Fik wiitwei : (abrév. de FREH B suantiankiilaxidn)
les cing saveurs (acide, sucré amer, pimenté& salé

TR JLFL wiwei jitikong : abalone fraiche aux cing
saveurs

FikFfi# witwei nigjian : jarret de boeuf aux cing
saveurs

Fi 7 KHE wixianf dapai : cotes de pore aux cing
parfums

Ti# G wiixiang doufii : tofu aux cing parfums (nom
d’un plat chinois)

TLAH wiixiangfén : cing parfum, poudre aux cing
parfums, cinqg éices (condiment chinois)

FAHME wixiang gdngzui : groin de porc aux cing
parfums (nom d’un plat chinois)

FiA&ET wixiang maodou : edamame aux cing
parfums (plat chinois)

A4 A wiixiang niarou beeuf aux cing parfums (nom
d’un plat chinois)

TAET wixiang xiingan : tofu séché fumé aux cing

parfums

TLA&EM wixiang xanyu : poisson fumé aux cinq
parfums

T =5 wiixiang yandou : haricots blancs aux cinq
parfums

TLAAEZEWN wiixiang zhéngroufén : farine de riz aux
cing parfums pour la cuisson «fenzheng »
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H AR F wixiang zhduzi : jaret de porc aux cing
parfums (nom d’un plat chinois)

FLATH withangcdo : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea

HIMAR K E A RAF] withan stibo’&r chuiju
youxian gongsi : Wuhan Supor Cookware Co., Ltd. (st&
chinoise)

Bk wiihus : feu vif

#E# wirong : (champignon) maitake, poule de bois,
Grifola frondosa

- XXX -

FHE %77 xibanya dongtang : gazpacho

PUPE A 6% xibanyad hdixianfan : paella

Pi% xican : cuisine occidentale

P44 T xicanting : restaurant occidental, restaurant de
cuisine occidentale

P4 RIE xifengjiu : xifengjiu (nom d’un alcool chinois)

K xiglmi : sagou

PHJI xigua : pastégue

P8 )IV1 xiguazhi : jus de pastégue

LA xThongshi : tomate

FH#i 7 x1huld : courgette

FU# b FE xihtla chdodan : courgette sautée aux oeufs
(nom d’un plat)

PR IR B xThala chéo xidpi : courgettes sautées
aux petites crevettes sé&hées

PHIBAES 1 xTha cuyt : (nom d'un plat) poisson au
vinaigre du Lac de I'Ouest

T3 xihuléngjing : thélongjing du Lac de I'Ouest

U547 xila : (cenol.) syrah, shiraz

PEH ST xila gipaojit : shiraz péillant

i T xilazi : shiraz

2248 xilanhua : brocolis

POl 13 /R4F ximéntd’ér : Simmental (espéce bovine)

52K ximi : sagou

PEFF =X x'nan chianqi : Sud-Ouest

izl kiR xishi hudtui : jambon de style occidental

5%) 5.1t xishi douhua : doufu aux arachides et aux
I&umes en saumure

Pi# 4 xixiangedng : ciboulette

PHVESE xTyangeai : cresson

PHENE &2 xiyindu doushii : Pachyrrhizus erosus

W &% xTjiuqi : (vin) tate-vin, taste-vin

WM HHAL xTyouyaniT : hotte aspirante



44 xiha : Syrah

it X1 : sélénium

FalWhi xT'ndiyou : créme (de lait)

a7 xiqian : petite quantitéd'amidon dissout dans I'eau
(pour épaissir lég&rement une sauce)

=% xilancha : Ceylan (thé)

4% xizhi : papier aluminium

ek xidi: laver, lavage

YekA xidiji : produit de nettoyage

= 4E xidan : balut de poule, ceuf de poule couvé

. JI\ xigua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa acutangula

BEEF xikangbio : Similac Advance (lait pour bésé
d'Abbott)

B RE /1 xikangkli : Gain (lait pour béoé&d'Abbott)

4R xbaomao: (oenol.) membrane cellulaire

TG B /MR xIpi xidoganju : clémentine

YT P xiyao hald : gourde

R xia : (terme générique) crevette

HF# xiafén : farine de crevetter

IF i xiagn : (food, zool.) mante de mer, crevette-mante,
Harpiosquilla raphidae, Harpiosquilla harpax,
Oratosquilla nepa, Scyllarides squammosus

HR5EH; xiakéfen : farine de carapaces de crevettes

HRK xiami : crevettes séchées

R 2208 xiami fénsibiio : crevettes séchées et
vermicelles en casserole

FHE xiapai : steak de crevettes

IR 7 xiapi : petites crevettes séchées

WFER xiaqit : 19 boulettes de crevettes, 29 boulettes
d’écrevisses (nom d’un plat chinois, une spé&ialitéde
la ville de Wuhan)

WRERSEAE xiaqin caihua : chou-fleur sautéaux boulettes
de crevette

R4~ xiarén : crevette d&ortiquée

KRRl xiarou : crevettes déeortiquées (litt. "viande de
crevettes")

R T 5% xiayuan yuzi doufii : doufu aux boulettes
de crevettes

WF-FBEifE2 xiazi shao haishén : holothuries cuisinées
aux ceufs de crevettes (nom d’un plat)

WRFFB S8 xiazi chio doufi : doufu sauté aux oeufs de
crevettes

2 Z T xiadudli : Chardonnay

B L xiaduolijit : chardonnay (vin)

K xiabodi : shepody (variété de pomme de terre)
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H A xidodT. Chablis

HAFFZ X xiabuli chingi : (cenol.) région de Chablis

EAGF xiabulijit : chablis (vin)

B Z M xiadudli : Chardonnay

KB %N xiadudnéi : Chardonnay

H /R E 9% xia’érmanfd : méhode Charmat (pour la
fabrication du vin péillant)

HUSUe S5 H xiashani méngtehaxie
Chassagne-Montrachet

KN B xialongneiqiii : Cote Chalonnaise

il « ZFE9H xiashan méngquexié :
Chassagne-Montrachet

R RE xiawdiyidou : noix de macadamia

{li#r & xianféndai : (cenol.) zifandel

I N xianrénjingguo : figue de Barbarie

flili§% xianshanlu : Cinzano

#i- 4% xianwéisu : cellulose E460

FUERIR xianwéisu jiao : gomme de cellulose

BEiE 3 T 2 xian’anji dingsuan : acide amidobutyrique

fitf xian : 1°) frais (p.opp. a séché, en conserve) / 2°)
succulent, unami (I’'une des cinq saveur de la cuisine
chinoise)

fif %% xianch&: théfrais

%5 xianchaye : feuilles de thé&fraThes

fif AR xianguiyuéan : longane

#3577 xianhuo chanpin : produit vivant

fif % xianjiang : gingembre frais

fif 35 xianméi : savoureux

9 xiannai : lait frais

it 4% xiannaildo : fromage frais

SV P TN xianndiyou kélibing : crépe suzette

fif 4=y xianrén shalii : salade chaude aux crevettes

£ [Al xianrou : viande fraiche, (généralement) porc frais
(par opposition aviande salée)

7, xianrl : lait frais

fif £ xianshi : consommer frais

¢ £r73 %) xianshi pato : (oenol.) raisin &consommer
frais

3% A ] xiansha buding : tian de I&umes

fi£7% xiantang : bouillon

5 (IR xiantian bairoujido : raviolis frais et doux a
la chair blanche (nom d’un dimsum)

ffdF P\ S 1 xianxia pa doumido : crevettes sautées aux
pousses de pois mange-tout (nom d’un plat)

iR 4= A4 xianxia shéngroubdo : petit pain vapeur aux



crevettes et au porc

i xidn : salé

& xiéndan : oeuf salé

JEERTIRYF xian kélibing : crépe salée

R xidnlianyl ; carpe salée

A xidrdu : viande salé (en géné&al, porc)

iR xidot ¥ anchois

R EERE xianwei jidotdng : caramel salé

/N xidnxidojudn : calamar salé

S 2L xidnyadan : oeuf de canne salé

AN S xianyujT doufiibio : poisson salé& poulet
et tofu en casserole

Bi2% xidncd : (nom généique) amarante

Ti32 4L xiancdhdng : amaranthe E123

FREFEPR xianliang zhibido : quantité maximum
autorisee

PRI 4644 xianzh g tidojian : conditions limitatives

T xian : farce (p.ex. de ravioli)

Wkl xianlido : farce

2835 xidnsh&o : patate douce, Ipomea batatas

ZHM/NEJE xiangelin xidodoufl : doufu sauté a la
paysanne

2 LA xiangtu patadjiu : vin de pays

AH 45 xiangsT yajuan : (nom d'un plat) roulades de
poisson "je pense atoi" (plat typique de banquet de
mariage)

FFHE xiangbing : Champagne

FHEFX. xiangbing chingii : Champagne

FriEyE xiangbingfi : méhode champenoise

TR FIL/R xiangbing huangjia jT&r : Kir royal
champagne

B xiangbingjiti : champagne

I jituping : bouteille de Champagne

FFHEINE xTangbin jitizhuang : maison de champagne

I« HAvJE xiangbd moxini : Chambolle-Musigny

F{A3E xiangboting : Chambertin

FA TR xiangceai daizi jido: raviolis aux coquilles
Saint-Jacques et ala coriandre

FFH xiangcdo : vanille

FHIJE xiangciojia : gousse de vanille, vanille en
gousse

FER xiangcdowei : got vanille, aréme de vanille

%% xiangchang : saucisse

FPE e # xiangchéng dun guanyan : nids

d’hirondelle au jus d’orange
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FPEERKUF xiangchéng niang daxia : orange farcie aux
grosses crevettes

TR xiangchéngwéi : golit d’orange, ardme d’orange

FNZ AW %% xiangchi chashugi : pholiotes épicées

M xiangchiin : (gastr., bot.) acajou de Chine, cédréle,
Toona sinensis, Cedrella sinensis

FHE¥ xiangchiinjiang : sauce a I’acajou de Chine

FHEH xiangchiinling : jeunes feuilles d’acajou de
Chine

FHEZ xiangchiinya : jeunes feuilles d’acajou de Chine

T Ak fh xiangcong sliyl : poisson croquant a la
ciboulette et a I’huile

% xiangeu : vinaigre parfumé

Frlifa XBEIR xiangceui chashaosi : «croustillants de porc
au barbecue » (nom d’un dim-sum

¥+ xianggan : tofu séché aux cinq parfums

T L T2 (oenol.) xiangging zhuanyé
pinjitshi xiéhui : Association des Sommeliers de
Hong-Kong

4% xianggi : champignon parfumé shiitake

FrEMS A, xianggi jirou bao : petit pain vapeur aux
champignons parfumés et au poulet

TSR xianggi youcai shuijido : raviolis aux
champignons parfumés et au petit chou chinois

FIEFH A xianghua yGréngbao : petit pain vapeur a la
purés de taro
casserole frits de fagn parfumée » (nom d’un
dim-sum)

FHIEESEIR xiangjian jilicai jido : raviolis a la ciboule
ail frits

FHIE MEE xiangjian luobogdo : «gdeau de navet
frit » (nom d’un dim-sum)

HFE xiangjido : banane. (oenol.) (ardme de) banane

FHEM xiangjidochuén : Banana Split (coupe glacee)

M xiangjing : ar@Gne

FHUNEEF xiangla xidolongxia : &revisses parfumeées
et pimentées (nom d’un plat chinois)

8l xianglido : épice

FRMERE xianglido jidotang : caramel d'épices

FRHEY) xianglido zuowu : plantes aromatiques

HFH T xinglingzi : jeunes feuilles d’acajou de Chine

TP A xiangma liashabao : petits pains au jeune
d’ceuf salé (nom d’un dim-sum)

FFRIM xiangmayou : huile de s&ame parfumée



KMk xiangmisi : cylindres de riz extrudé

% xiangming : thé, thé de grande qualité

i ZE A xiangpen maixianggbao : petits pains ala
farine de blécuits ala vapeur (plat chinois)

FTFIT4T xiangqin chagan : doufu sec sauté a la
coriandre

HHREF xiangsiixia : croustillant de crevettes

¥k xiangwei : ar@me (du vin)

TR EY) xiangwei zdocannai : lait aromatisé pour le
petit-dgeuner

¥Rl xiangxinliao : épice

FFil xiangyoéu : huile parfumée, huile de sésame
parfumé&

FHEk xiangzhuangtou : jeunes feuilles d’acajou de
Chine

I3 A& xiangcaixi : la cuisine du Hunan

FEVAT i xianghétin : poisson-coffre along nez,
Ostracion rhinorhynchos

itk xianggian : encastré encastrer (pour un appareil
dectroménager)

%5 1 xiangb D& : panope

ZHREL xiangyinkuai : (litt. : morceau en forme d’ceil
d’éléphant, type de découpe des 1égumes) quartier,
losange

M xiangmutdng : tonneau de chéne, ft de chéne

AR xidngmUidng chénnidng : vieillissement en
f(s de chéne

MANEEFF xiangmutdng péiying : devéen f( de
chéne, devage en f de chée

AR xidogmCwé : got de ft de chéne, got boisé
ar@me de chéne

B FRFA A 7] xidobang jishu gongsi : Chopin
Technologies (stéfr.)

H 4 xiaote : Schott

Hil xido : couper, peler

P H M4 xidofeizhé xichui : association de
consommateurs

R xidodugui : armoire de stéilisation

YHAEF xiaoduji : désinfectant

HH A xidodu shajun : désinfecter, sté&iliser

148 L xidoyao mantouxié : Calappa philargius
(crabe)

B2 xidosuanjia : nitrate de potassium E252

HEREN xidosuanna : nitrate de sodium E251

/NESE xidobaicai : bok choy, chou de Chine, Brassica
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sinensis

/N B xisobiandou : lentille, Lens esculenita

/NHEBTH xisochaoshi : petit supermarché superette

/NI, xidochi : en-cas

/NIZHEF xidoch tanzi : marchand ambulant de
nourriture, stand ambulant de nourriture

/NEL xidodou : haricot rouge, haricot riz

/NE S xizodunli : (ichtyol.) téte de serpent d’Indonésie,
Channa micropeltes

/NE xidoguin : bistrot

/N B | xidohdngludbo : radis

/N4 xidohongméi : canneberge

/NCLFE IR xidohongméi kouwei : ar@me canneberge

/NFESR xisohtijing : (zool.) dauphin de I’Irrawaddy,
orcelle, Orcaella brevirostris

INFERLAL R xidohua qipanjido : (bot., food)
Barringtonia acutangula, jambosier &angles aigus,
palétuvier d’eau douce

/N JNEEF xidohuanggua zhanjiang : petits
concombres avec sauce de soja

/K xidohud : petit feu, feu doux

/INZZH, xidojiadian : petit dectroménager

/N4 xidojuin : calamar

/INki H B xidoli baishéxiang : (oenol.) muscat blanc &
petits grains

/NI 2 A B f xidolin boman shishduyi : (zool.)
Boesemania microlepis, (en.) Boeseman croaker

/NgEE RS xidolin shétd : (sorte de limande) sole-langue
apetites &ailles, Cynoglossus microlepis

/NEHR xidolongxia : écrevisse

/NFEZH L xidolong tangbado : raviolis juteux au porc
cuits ala vapeur

/NFZ xidomai : bl€ Triticum spp.

/NFEH xidomaimido : germe de blé

/K xidomi : petit mil, Setaria italica

/KPR xidomila : piment de Cayenne, Capsicum
frutescens

/= xidoshi : (oenol.) loge

/NBIIR xisosudjido : ravioli en forme de cadenas
chinois

NfEZ xidowéidud : Petit Verdot

/NTEPE xidoxibing : giteaux secs

/NEAGR] xigoxiabuli : Petit Chablis

/NEFHE xidoxiangbin ; Petite Champagne (cognac)

/INVINMBF xifoxido jidozi : tout petits raviolis



/K xidoxidomi : quinoa, Chenopodium quinoa

INEAZERE xidoxingrén dangao : calisson

/NMa T xidoylgan : petits poissons séchés

Nk xidozhashula : cire de candelilla E902

%% B2 xiéansuan : valine

% xié: crabe

% )\ 4+ xiébajian : huit ustensiles pour la dégustation du
crabe

fi#fE xiée: vinaigre pour dégustation du crabe

B} xiéfén : miettes de crabe

Ry G xiefén doufu : tofu &la «poudre de crabe
(nom d’un plat chinois)

BEFYIR A xiefén xiabao : raviolis farcis au crabe et ala
crevette

BEKY /N xiéfén xidolong : raviolis farcis au crabe cuits
ala vapeur

% % xiégd : (dos de) carapace de crabe

#%E xiegao : laitance de crabe

#53% xiéwudng : corail de crabe

fE 35520 xiéhuang caixin : petit chou chinois aux
gonades de crabe (nom d’un plat chinois)

BE T3k xiehuang shizitou : téte de lion au jaune de
crabe (nom d’un plat chinois)

#55% xiéké: carapace de crabe

BT xiémido : larve de crabe

24 xiéidn : pince de crabe

#% A xiércu : chair de crabe

B2 xiézhua : patte de crabe

BEATF/NEAL xiézi xidolongbao : raviolis juteux au porc
et aux gonades de crabe cuits ala vapeur

% xinpi : (oenol.) carpelle

FRERERR 5 xinjT béisuanyan : gallate d'octyle E311

FIHFEBEFAFRENIE N XInxTjT hiiposuanna dianfén
octéyle succinate d'amidon sodique E1450

JRE X EBRABR A ] xinhéxing guoji yduxian gongsi :
Smart World Trade Company (importateur ta’wvanais de
vins et spiritueux)

#TUE% xinhiinyan : banquet de mariage

¥ Xinjili : (cenol.) vin primeur

#ri 5t xinshijié : (cenol.) Nouveau Monde

FifE xinxian : frais

BT F= 5 xInxian chinpin : produit frais

FiEEE xinxiandu : fraicheur

i A xInxian patao : raisin frais

HTEEGSE xinxian shiicai : légume frais
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BEE KR xinxian shuigudfruit : frais

Btk B h xinxian shuigud séla : salade de fruits
frais

FiJGE xinyuansu : Element Fresh (enseigne de
restauration chinoise)

FHRHE ST xinyu anli shiching : marchéde
Xinyuanli (aP&in)

£ xIn : zinc

54 GEIMND B AR AR xinhua (zhangzhou) shipin
youxian gongsi : Sing Hua Food (Zhangzhou) Co., Ltd.

M FLE xingjin zAoshéng : okitsu (variété d’agrume)

B3R xingpingguo : pomme-lait, Chrysophyllum
cainito

EIMIEKF) xingzhou chao mifén : vermicelles de riz
sautés a la singapourienne (nom d’un plat)

7 xWg : abricot

A4f1%5E xingbaogi : (champignon) Pleurotus eryngii,
pleurote du panicaut

&+ xinggan : abricot s&hé

54~ xhgré : amande

A EJE xingrén doufii : flan de tofu a la saveur
d’amande

- H xingréngud : amande

A Bk xWgtéo : abricot

AP RJE xingtao gudni : purée d’abricots

LS xingtao yougé : yaourt a I’abricot

1~ xhgré : amande

¥t xingzhi : jus d’abricot

¥ d B xingzhi dun guanyan : nids d’hirondelle au
jus d’abricot

BN KK xingzhou chdo mifén : vermicelles de riz a
la singapourienne

XIAR [F 4 %% xionghén yuanzhoéuxié : crabe de terre,
Cardisoma carnifex

HE®E xidngxie: crabe m3e

R4 T xilixidn canting : restaurant-lounge

PRIAE T xifixian shipin : snack

ZEERSENH xiugia caidan : boulettes de crevette aux
I&umes

ZEERT- D1 xingit ganbéi : (nom d'un plat) boulettes de
péoncles s&hés

I3 xigjué: odorat

RALAEY) xichuazhdvlyd : huile végéale bromée

HFIG /N IR xiyi xidolongxia : €revisse de de Xuyi

EMUR xdmuja: Bureau of Animal Husbandry

MUK R xumu shuichanja : Livestock and Aquatic



Products Bureau

&I H G xugin chinpin zhijidn zhongxin :
Center for Quality Control of Poultry and Husbandry

2K xugua : luffa, Luffa cylindrica, Luffa acutangula

B# x0jili : (oenol.) boire trop, consommer de 1’alcool
de fagon excessive

EIFY) xudnfdvt: matiére en suspension

=2)F xuéangouzi : framboise

1%k} xuanliao : choix des ingrédients

LT xudinzhudn canting : restaurant tournant

3% xuécai : moutarde chinoise conservée

%A xudcaibao : petit pain vapeur a la moutarde
chinoise

I E K xudcai chao fiipi : peau de doufu a la
moutarde chinoise

TEAM-EJE xuécai xiarén doufii : doufu a la
moutarde chinoise et aux crevettes

EH¥E xudgao : créme glacée

T AE¥b xudhuasha : Cabernet Sauvignon

% xuélao : sorbet (T)

AL xugli : poire nashi

ERLIE M xudli guanyan : nids d’hirondelle aux poires
nashi

LR xuélijit : sherry

T B 4T xudlihong : feuilles de moutarde en saumure

T Fa xudsong : (cenol.) cédre (ardme)

E & xuéxié : crabe des neiges

f 6 xuéyn : cabillaud

%41 22 xudylsT : morue séchée effilochée

M¥; xuefén : farine de sang

MKy xuéjiangfén : farine de plasma sanguin

MERHK xueéqinfén : farine de globules sanguins

MyE#> xiéqingfén : farine de sérum sanguin

140 B K} xuéxiabaofén : farine de cellules sanguines

M xuéyan : nid d’hirondelle rouge

M AHE B xudye danguchin : cholestérol sanguin

fumigation
fid 1 x(nyQ: esturgeon
fi3 1 f1 F¥ xunyu yuzijiang : caviar

-YYY -

[E# yagai: encapsuler
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JE# yazha : (oenol.) presser, presage

9 ya : canard

f9%E yadan : oeuf de canne

S yagan : foie de canard

f93¥ yajiang : sauce canard

P yarong : canard haché

PSP yaroujiang : pAéde canard

M % yashécio : Monochoria vaginalis (I&ume
aquatique)

f922 yasi: canard énincé

f922 [ K¥; yasi shangtang mifén : soupe de
vermicelles de riz au canard émincé

9.0» yaxin : coeur de canard

PSH yaxiong : magret de canard

PSH# yaxiongjiang : terrine de magret de canard

Y1 yaxué : sang de canard

F947-85 yazidan : balut, ceuf de cane couvé

I y&ye: jeunes feuilles (de thé

FYZJH yagedan : airelle

HERE yapéi : (stéUS) Abbot

I} A4 B yaba shéngjian : Les Petits Pains du Muet
(restaurant de Suzhou)

W7 fiE 1 yadong guiyn : truite fario, Salmo trutta

TS yalitsuangdl : sulfite de calcium E226

WHERET yaliusuanjid : disulfite de calcium. pyrosulfite
de calcium, mé&abisulfite de calcium E225

WARERSN yaliasuanna : sulfite de sodium E221

THERASS yaliusuan qinggai : bisulfite de calcium.
sulfite acide de calcium E228

THER A SN ydiusuan qingna : bisulfite de sodium,
sulfite acide de sodium E222

WA % yaghcu : sous-climat

WAEF 4G yatié qinghuagai : ferrocyanure de calcium
E538

TEEEALE yatig ginghuajid : ferrocyanure de
potassium E536

WAE LAY yatie qinghuana : ferrocyanure de sodium
E535
WRYEEAH yaxidosuanji : nitrite de potassium E249

WV RSEE4N yaxidosuanna : nitrite de sodium E250

TE#RER yamasuan : acide linolique

WML £h yaxiaosuanyén : nitrite

VAR yayousuan : acide linoléque

WS ELS yazhou nidowsigé : bucarde asiatique,
Vepricardium asiaticum



TN H Al yahou riyuégé : peigne lisse asiatique,
Amusium pleuronectes

@ ya: argon

JHBH 2 yanjisnsu : nicotine

JHE yansuan : acide nicotinique E375, vitamine B3

& 5KAR I 2 I AR A R A B yantai zhangyu
pataojiti niangzao gufén youxian gongsi : Yantai
Changyu Pioneer Wine Company Limited (st&
chinoise)

P9 fi% yanxian’an : nicotinamide

JHE P yanxiinrou : lard fumé

/I BE =t yanxiin sanwényu : saumon fumé

JH B =i/ yanxan sanwény bdopian : carpaccio
de saumon fumé

JHE IR yanxtinwei : arome fumé

HEHY yanxiin yaxiong : magret fumé

HAE H4L yanzhichonghéng : cochenille E120

HR 4T yanzhihong : carmine

HRfE 4R yanzhihéngsuan : acide carminique E120

JHAE ¥ yanzhi shuchéng : roucou

R i P R $2 XY yanzhishu chéng tigiiw
roucou E160b

i yan : saler, mettre du sel sur les viandes et les

extraits de

I&umes pour les conserver, saumure
FE yanrou : préparer de la viande salé, viande salé&
(saumur&)
i = ff yansanwényu : saumon mariné
B WD 4R - terrine shangha @nne
g1 yanzhi : faire macé&er, macéer, faire mariner
A yansheng tidnjing : prain, Sesbania javanica
¥R yanbo : mortier
¥ yanchii : pilon
7Y yanshéngwu : d&ivé
i ya :sel
ihEE yénda: (pisciculture) salinité
J% yanfa : faire gonfler au sel (p.ex. un aliment sé&hé
HRS yanjuji : poulet roti au sel

B B B

R yanpi : cube de tofu salé (servant dans la
confection du tofu ferment&

£h7K yanshui : eau salée

Eh/KEE yanshui érou : oie émincée en sauce salée

Eh/K X 7T yanshui lazhi : saumure

£h/KE 5 yanshui maodou : salade d’edamame,
edamame cuits a 1’eau salée (plat chinois)

EKEFAl yanshui xiarou : crevettes décortiquées
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pochéss

#h#% yansuan : acide hydrochlorique E507

= yan : banquet, festin

B yaox T banquet

Hes yaoma : avoine, Avena spp.

#F - yanmaipian : flocons d’avoine

#eE L yanweicdo : sagittaire afeuilles en fléhes,
Sagittaria sagittifolia

oHe =

#E yanwd : nid d’hirondelle

#E % yanwotang : potage au nid d hirondelles

L% yéogdgcn : (champignon) Morchella, morille

3 yanggeng : yokan (jap.)

[H 73 K 1) 8% yéngechénghid&zh&ié: crabe de grande
&luse du lac Yangcheng

[ 7 0 5 % yéngehénghUipdngxié: crabe du lac
Yangchenghu

FH 7651 %% yangchénghilkié: crabe du lac Yangchenghu

¥t yégmé : arbouse

MM T yangshugi : (champignon) Agrocybe aegerita
(Brig.) Sing., pholiote du peuplier

¥tk yéngtéo : carambole

FEHE yéangbécd : chou blanc

TETETT yangbohé: coléus, Coleus amboinicus

3% yénged : agar-agar

A yangcong : oignon

FEHL yéngdigua: haricot bulbeux, j Tama, pois patate,
Pachyrhizus erosus

FE%: yanggi : champignon de Paris

3% yéangjiang : topinambour

FEI yangjit : alcool occidental

FEPR4E yangkuaican : restauration rapide occidentale

ik yangptido : jambose, jamalac, Syzygium
samarangense

RS yangxhgrén : amande

% yang : oxygéne E948

&b yéghua: oxyder, s'oxyder, oxydation

FUbTER yanghua dianfén : amidon oxydé€E1404

AL yanghuagdi : oxyde de calcium E529

AALEE y&ahuamé : oxydase

ZbEE yanghua méi : oxyde de magnéium E530

b3 yanghua tigléi ; oxydes de fer E172

FAMT A yéaghuayadan : oxyde d'azote

F% ying : élever (un animal), cultiver (une plante)

Fii&V yangfengye : apiculture

72kl yangliao : élément nutritif



FHl yingtuye : secteur cunicole

FrAmil yingmingjili : Yomeishu (alcool japonais)

FEPAL AL yangyan hongziogao : g&eau de beauté
aux jujubes rouges (nom d’un dim-sum)

F7WH yangzhi : @ever, devage

7753 yangzhiching : ferme d’élevage

FEBEM yangzhichi : (pisciculture) bassin d’élevage

FEHE 7 yingzhihu : eveur

FEEMY. yangzhiye : Gevage

JESR yaogud : noix de cajou

fE 54~ yaogudrén : noix de cajou

PE4E yévjia: pupitre, tré&eau (pour le remuage du
champagne)

PE ydop g : remuage (du champagne)

FEAE y&ozhu: noix de Saint-Jacques

PEAEVEA R yaozhu guantang jido : raviolis juteux aux
noix de Saint-Jacques

MR yeguo : nata de coco

HFYs yenai : lait de coco

Myt yezhi : jus de coco

MRy UKAE M B e yezhi binghua dun guanyan : nids
d’hirondelle au lait de coco et au sucre cristal

MRAE yezhi : créme de coco

HF¥ yezi : noix de coco

712 yezilué : volute melon, Melo melo

M- JE yezip@i : embryon de noix de coco

7RI yezi woluo : volute melon, Melo melo

M7 %% yezixié : crabe de cocotier, crabe voleur, Birgus
latro

M- yéziyou : huile de coco, graisse de coco

PF3% yécai : légume sauvage

P A yécioméi : fraise des bois, Fragaria vesca

BPXY y&ji : faisan

P92 yéjidan : oeuf de faisan

B 47 yéli : Yeli (marque chinoise de vin)

B¥5% yéling : macre sauvage

AR yémeiguo : fruits des bois

¥4 H# yashenggancio : réglisse sauvage

FAHE

PPA:#5%F y&sheng lanméi : myrtille sauvage

yéshéng ganlan : chou, Brassica oleracea

PFEWi S yéshéng wandcu : vesce cultivés, Vicia sativa
TP yétu : lidvre

Bk yewei : gibier

% yézha : sanglier

H#% yéudngst: luténe
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H# R yéhudngzhi: luténe E161b

M4k 2 yeliisu : chlorophylle E140

2R yeltisutong : cuivre-chlorophylle E141

4R RSP yellisu tong luohéwu : complexe
cuivre-chlorophylle E141

M H yépidn : feuille

M2 yésuan : acide folique

5 ML yeyinji : (agric.) tracteur

W AH yehécdo : marsille aquatre feuilles, Marsilea
quadrifolia

WIA7S yé&jianlian : night blind

KA yelixidng : jasmin du Tonkin, Telosma cordata
(en soupe au Cambodge)

WE7 yémdidn : night blind

W yeqid : Cote de Nuit

WA 4E yeéqiti ciinzhén : Cote de Nuit Village

W yeéxido : souper, en-cas servis en fin de soiré

it yépéo : (oenol.) vacuole

Ay yétainai : lait liquide

WA yétai shipin : aliment liquide

TRAKE i yeti shipin : aliment liquide

— 4% yibanjido : ravioli ordinaire

— KM% & yicixing canhé : gamelle jetable

—Z43# yijijit : premier cru

— 455 yiji tédéng : premier cru

— N EEMFLTHFR yijizhuang fuxing nidnfén
ganxiangbin : Cuvée Renaissance Brut Premier Cru
Mill&imé(champagne Cattier)

— g E Y [ T &% yijizhuang mofangyuan
ganxiangbin : Clos du Moulin Brut Premier Cru
(champagne Cattier)

— 4% yikdujido : raviolis «une bouchée »(petits
raviolis)

—ER I LK yili wiifa yiwéan :
chloropentafluoroéhane

— R yipin yanwd : nids d’hirondelle & I’impériale

—7KFLKE yishui riitang : lactose monohydraté

—4f LA IRET yTsud érya litisuanjia : disulfite de
potassium, pyrosulfite de potassium, mé&abisulfite de
potassium E224

A yigan : (Chateau d’)Yquem

PHATK yihétan : (zool.) dauphin de I’Trrawaddy, orcelle,
Orcaella brevirostris

PREEME A yikuimi jitizhuang : Chateau d’Yquem



373/ yilipt : Elecpro (marque chinoise
d’¢électroménager)

HF] yili : (sté Yili (producteur de lait)
(http://milk.yili.com/)

S FUJRE K yTluowadi hiitan : (zool.) dauphin de
I’Irrawaddy, orcelle, Orcaella brevirostris

&z yTyan : Evian

{%#K yidi : Yidi (personnage légendaire de 1’épopque de
I’empereur Yu, v. 2100 avant notre €re, qui serait
inventeur de 1’alcool)

TaBE yidng : maltose

i U1 ydé : moule

LIEXT IR REN yiji — qidngjT bénjidsuanna :
dé&ivésodique de I'ester éhylique de l'acide
p-hydroxybenzo'fue E215

CIEFZEY yiji maiyafen : éhyl maltol E637

LEEFRCIEAHER yijT qiangyiji xianwéisu
éhylhydroxyéhylcellulose E467

LA %R yijT xianwéisu : éhylcellulose E462

LTR%% yisuan #n : acéate d'ammonium E264

ZFR%ES yisuan gai : acéate de calcium E263

CLBRAHE TR H e yisuan hé zhifingsuan
ganyouzhi : esters acé&iques des mono- et dyglic&ides
d'acides gras E472a

LTRH yisuan jia : acéate de potassium E261(i)

LR yisuan jialéi : acé&ates de potassium E261

ZBR%N yisuan na : acéate de sodium E262(i)

24N yisuan naléi : acéates de sodium E262

ZTR%F yisuan xin : ac&ate de zinc E650

LA O =R XUE ) yixianhua ji'érsuan
shuangdianfén : adipate de diamidon acé&yl€E1422

CFERERZFR AR yixianhudng'ansuanjid : acéulfate de
potassium E950

LAHEME yiyangjikui : éhoxyquine E324

S TRRALFENE ZFRTS yidingsuanhua zhétangyisuanzhi :

acéate isobutyrate de sucrose
% Tkt yidingwan : isobutane E943b
SR 2R yikoumaiyadtang : isomalt E953
FYURMLEE yikanghuaixigsuan : acide &ythorbique
E315
FHUAMLEZSY ykéghudixidsuan na : éythorbate de
sodium E316
T P
VEDA T
i AR

yshcehdn : alcool isoamylique
yilaguan : canette (de boisson)

yishéngjun : probiotique
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BAFIZE yHATA : cuisine italienne

BAFIK E% yidali changbaizhi : Landrace italien
(race de porcs)

B RA XT84 yidalishi fenggan tidnpataojit :
passito

BORHINHE yidali kafei : caféitalien

BRI yHamidn : paes italiennes

BRI ¥ yddmianjiang : sauce pour paes
italiennes

BORHFF GRS yidali xiangzhicn : vinaigre balsamique

BH yifén : paes italiennes

EHTHK yisilin : Riesling italien

#1Z y¥é : larmes-de-Job, Coix lacrima-jobi

FH22H yisilin : Riesling italien

FTL yiyi : larmes-de-Job, Coix lacrima-jobi

RYEHT yicdozi : alpiste

FAVE AT B yingdu changganjun : Enterobacter cloacae

4 ym:argent E174

#RHE yin'ér : trémelle blanche, trémelle en fuseau,
Tremella fuciformis

2% ymsijuidn : gateau roulé feuilleté

R4y ynxng : ginkgo biloba

AT yinxudyh : morue

#%F yinyi : pousses de soja

22 yinyd chao baosT : filaments d’abalone
sautés aux germes de soja

HRZETH 4 yinya ganchao nithé : nouilles de riz
sautées au boeuf et aux pousses de soja

Hif yinyu : poisson d’argent (du lac Tai, & Suzhou)
(Neosalanx tangkehkeii taihuensis Chen., Neosalanx
oligodontis, Protosalanx sinensis ou Neosalanx
reganius)

KPS yinya chao jidan : omelette aux poissons
d’argent (nom d’un plat)

A AESE yinya jiticai : poisson d’argent sauté & la
ciboule de Chine (nom d’un plat)

HRABE S yinya shao doufii : poisson d’argent cuit au
tofu (nom d’un plat)

5|3 f yinbéiyu : poisson-couteau, Notopterus
notopterus

5|7K%& yinshuiguin : tube de drainage

X yin : boire

R yincha : (litté&alement : dégustation du thé
yamcha, brunch &la cantonaise

YRl yinjitizhé : (oenol.) buveur de vin, buveur


http://milk.yili.com/

d’alcool

TR yinju : maté&iel de boisson

kL yinliao : boisson

YEHTIE yinlidao hangyé : industrie des boissons

PORHEZE yinlido jitiléi : boisson alcoolisée

TR P72k yinlido shengehdnxian : ligne de production
de boissons

YORHETHS yilido shicu : vinaigre &boire

YRf yinshi : nourriture

& Z U yinshi aihdo : gott alimentaire

A I yinshi xiguan : habitudes alimentaires

WRH7K yinyongshui : eau de boisson

YR Ak yinshi wénhua : gastronomie, culture
culinaire

ENHh 4% yindi'anmai : quinoa, Chenopodium quinoa

EEE 4T yndabché: coléus, Coleus amboinicus

ENFESE ymdecd : cuisine indienne

ENFE MR yindi gduju: oranger du Malabar, bael, Aegle
marmelos

ENFEE yiduji : (zool.) muntjac indien, cerf aboyeur,
Muntiacus muntjak

ENFEHRFF yhdhwenbo : oranger du Malabar, bael,
Aegle marmelos

ENEER ydCehi : oranger du Malabar, bael, Aegle
marmelos

WEK A yingguod changbaizhii : Landrace
britannique (race de porcs)

e E R B E RS A R AR yinggud stweiswd
guoji shipin youxian gongsi : UK Sweetrip
International Food Co., Ltd

B)LYEEH ying'ér ndimaifén : farine lacté pour
nourrisson

Bk yingtad : cerise

PEkAT T K yingtad buding dangdo : clafoutis aux
cerises

BB yingyu : Vitis thunbergii Sieb. et Zucc

B 3% yhgyang : nutrition

B IR %4 yingyang anquan : séuriténutritionnelle

E ¥ yingyangbang : barre nutritive

B IEPRZ yingying bidogian : étiquetage nutritionnel

B IEPRME yingydng bidozhiin : norme nutritionnelle

IR yingying buliang : mauvaise nutrition

B IS5 % H yingying cankiozhi : valeur nutrionnelle
de ré&éence, VNR
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B IR yingyang chéngfén : composition
nutritionnelle, nutriment

BIRT DIREFFR yingydng chéngfén gongnéng
shéngchéng : allégations relatives a la fonction d'un
nutriment

ERRA R

nutritive

yingyang chéngfén hanliang : teneur

B IR OH yingyang fenxi : analyse nutritionnelle

E#HFEE yingying fengfu : riche en nutriments,
nourrissant

B IRMME yingyang jiazhi : valeur nutritionnelle

IRy hgying kouliing : biscuit diététique

B IR yingyang pinzhi : qualités nutritionnelles

BRI yingying gianghuaji : complément
nutritionnel, fortifiant nutritionnel, agent
d’enrichissement nutritionnel

EIFEF M yingying shengchéng : allégations
nutritionnelles

B IRMT yingyang shihéng : déséuilibre alimentaire

%)M yingyangshi : nutritionniste

B 7 yingyangsu : nutriment

EIFRHE yingyingsu midu : densité nutritionnelle

B IR yingyang téxing : caractéistiques
nutritionnelles

EHRYE yingyangxuéjia : nutritionniste

EFER yingying yaoqiu : exigences nutritionnelles

PR yinggud : (bot.) caryopse

RN yingli xidomai : blédur, Triticim durum

T# T yhgmian : nouilles cuites al dente

fifi iz 4% ygp U oranger du Malabar, bael, Aegle
marmelos

fifik# yngténg : bonbon dur

/N2 yingxidomai : blédur, froment dur

TR IEAT B R S yingzhixian ningméngsuanzhi : citrate
de stéryle E484

fifi J6 L4 RME  yingzhixian shisuanzhi : tartrate de
sté@ryle E483

fifi )i T-% yingzhi ganlao : fromage a pate séche

fifl i W5 yingzhi niildo : fromage ap&e séehe

fifitt yongyu : Aristichthys nobilis, carpe mabrée, amour
marbré& carpe agrosse t&e

FH%% yongcan : se restaurer

¥ ydugé : yahourt, yogourt

2K youji bojitilai : Beaujolais supérieur

LB CRL youldo yinlido : boisson au yaourt



A% FL youluori : yaourt

.2 K youzhi lidngpin : (autre nom : k—7&
weiyifan) Aji Ichiban (nom d’une franchise d’en-cas &
Hong-Kong)

R E 5 youzhi danbaizhi : proténe de haute qualité

HEJFE AKX youzhi lingi : Fins Bois (cognac)

JuInA] ydujiali : (cenol.) eucalyptus (ardme)

i yau : huile, corps gras

JMEET youcuzhi : vinaigrette

iK% youfa : faire gonfler a I’huile (p.ex. un aliment
s&hé

MR y&ufan : riz glutineux ala vapeur (riz glutineux
agrémenté de saindoux et d’ingrédients divers (porc,
champignon, ch&aignes, etc.), cuit &ala vapeur)

JH4R yougud : friteuse

ISR youhawei : odeur d’huile rance

JH4 yéumen : (technique de cuisson) & I’huile et &
1’étouffée

M S/ youmen doujido : haricots verts étuvés a
I’huile

MIY2E 4 youmen jidobai : zizanie a ’étouffée (nom
d’un plat)

i youmian : pates a I’huile

I ) youmianjin : petites boules de p&es de farine
blé cuites a I’huile

R yainT: gras

TR

HES

TR

MWKE y&uzha: frire, faire frire, frit

MYERE youzhagao : beignet

MYETR yoéuzhagui : (dial. cantonais) beignet (V1 2%)

JHYEE W youzha shipin : aliment frit

Ml y6éuzhi : matiére grasse

AR youzhi suanbai : huile rance

I¥§k2 y&imdu : crabe de paléuvier, Scylla serrata

fit. y&u : calmar

yousuan : acide oléique
y&Qit& : nectarine

youwen : température de 1’huile

it youyafén : farine de poulpe

it # ¥y youya ganfén : farine de foie de poulpe
fif i i ycuy(pian : lamelle de calamar sé&hé
fift 22 youyust : calamar séché effiloché

fili . ycuyQ: sévaste, Sebastes marinus

R yéulisuan : (gastr., chim.) acide libre
H#Y) youduwn : matiére toxique

HHL youji : organique
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HHLIE youjiféi : (agr.) engrais organique

HHLAR. youji nongye : agriculture organique

HHLA youjizhi : (agr.) matiére organique

MiF ycuzi : pamplemousse, yuzu, Citrus ichangensis

P4l AC yauhudhdng : rouge allura AC E129

£ y(Q: poisson

R yuban : (jap.) kamaboko

a3 yChT: aileron de requin

1R yddaochudn : brochettes de boulettes de poisson

4} yafén : farine de poisson

4T ylgan : poisson s&hé

f°F ylgao : solubles de poisson

5K yjingfén : poudre de poisson concentrée

14 yijuin : poisson en rouleaux

A ydmu: céprier trifoli& Crataeva religiosa

faHE ypa : poisson en filets

i 7164 yapi huashéng : cachuée enrobée (sp&ialité
de Xiamen)

fi1 Ji yUpian : tranches de poisson (sashimi)

8 5 i8i%% yapian jitigud : (nom d'une recette) lamelles
de poisson en casserole al'alcool

A ydol: chair de poisson, poisson

A F2 yasong : poisson séché et effiloché

i3k yUddi : t&e de poisson

13k fb4R  yatou shaguo : téte de poisson en terrine

17 yaxiang : parfum de poisson (type de got
classique de la cuisine chinoise)

7 K42 yaxiang rousi : (nom d'un plat) filaments de
viande "parfum de poisson”

A E yixingcdo : Houttuynia cordata

% yixingjido : ravioli en forme de poisson

3l yQyu : huile de poisson

ik yazi : oeufs de poisson

R A IS yazt xiérou hui yanwd : nids
d’hirondelles avec oeufs de poisson et chair de crabe

M3 yajiacai : cuisine de p&heur

5 R — H i I A A I R S A S i 5 R — 1
TR I K9 yui zhifangsuan yigany6uzhi
jiareéyanghuade dadouyou hé yuzhifdngsuan
érganyouzhi jiaréyanghuade dadouyou : huile de soja
oxydée par chauffage ayant réagi avec des mono- et
diglycé&ides d'acides gras E479

P E yubiandou : Lupinus spp.

PIEH yumaofén : farine de plumes

PIH4A ¥ yiyejin héhuan : (bot.) cha-om, Acacia



pennata

FY7K ytishui : eau de pluie

EoK yomi : maE

EKH yumifén : farine de mais

EK¥E yumijiang : créme de mais

FOKIE yimiming : (agric.) pyrale du mais

EK# yumi nongtang : créme de mas

KRz FA L yumi nongtang kabuqinuo :
cappuchino de créme de ma’s

K5 yumistin : mais nain

L& ZRE 5 yushil qingzhdu : polenta |&yére

L& Z5 yushiishiizhou : polenta

I yu: (abrér. de 3k yttdu) taro, Colocasia
esculenta

IR yodng : purée d’igname

sk yud : taro, Colocasia esculenta

F I kE yutéugao : gateau de taro

5 yoyuén : boulette de taro

HFHL yuzhong jiguan : producteur de semences

A4 A NESR yujinxiang xianrénzhanggud : figue de
Barbarie

Tif%: yubaozhuang : préemballé

T2 yubaozhuang shipin : aliment préemballé
CPiE 2 fr b A 38 ) )
baozhuang tongzé : Regles générales s appliquant a

yubaozhuang shipin

[’étiquetage des aliments préemballés (norme chinoise
GB 7718-2011)

TR ychthua: préédatinisé

Witk yuhahua dianfén : amidon prégdatinisé

TSR, yuxian xingchéng : préformé

T 4HE yuhdoshao : okonomiyaki (plat japonais)

Ml 5 yoshanféng : cuisines impé&iales

%4571 yuanyang guiya : (nom d'un plat) poisson
pré&ieux "canards mandarins"” (plat typique de banquet
de mariage)

JLFENA yuanbiojido : ravioli en forme de lingot

JGFMFT yuanbio xiarén : (nom d'un plat) crevettes
«lingot d'or »

JUH yuanxido : boulettes de farine de riz glutineux
fourrées

F13% yuénbdcd : chou blanc

[ U1 yudnbé : peigne lisse asiatique, Amusium
pleuronectes

[Af yuanbing : galette ronde

[F K FE4Y yuanli daogh : riz paddy agrain rond
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[ 7% yudyépo : Vitis rotundifolia Michx.

[ 1141 % IV J& yuanyé phtio yashii : Muscadinia planch

[HZ yudyT. horiculture

Ji 7= H yuanchandi : lieu de production d’origine, lieu
d’origine

J77=E yuanchingué : pays d'origine

JEZ8l yuanlido : ingré&lient, matiére premiére

JEURFEE SR yuanlido ydoqiu : exigences quant a la matiére
premiére

JFARZ yuanmu lingzhi : (champignon) Ganoderma
lucidum, ganoderme luisant

J57% yuantang : fond (p.ex fond de volaille)

JREERE yudnzhédng : sucre brut de canne

J&¥T yuanzhi : jus, pur jus

241 yuénzh(: Bambusa oldhamii (espéee de bambou
dont on consomme les pousses)

VLR 7% yudnhai sudzi xié : crabe bleu, crabe du
Pacifique, Scylla serrata, Portunus pelogicus
(Linnaeus)

ZeHF Y yuanhai ydyé: pé&he hauturiére

#1755 yuekéxia : Yorkshire (race de porc)

H Wt yuebing : gateau de lune (gateau rond
traditionnellement consommé a 1’époque de la féte de
la mi-automne, le 15é&me jour du 8@me mois lunaire)

H IR FR SN yueguijT linsuanna : laurylsufate de
sodium

HEERZ yuéguisuan : acide laurique

HF 5 yuéyijido : ravioli en croissant de lune

B% yuéed : cuisine cantonaise

= PE i yanban jiantangli : gobie de marbre, gobie
marbré& gobie dormeur, Oxyeleotris marmorata

P S yinban wiitang 1i : gobie de marbre, gobie
marbré& gobie dormeur, Oxyeleotris marmorata

~H yinér: (= 2AHE heimu’ér) champignon noir,
oreille de Judas

2 yuanzhi : (champignon) Coriolus versicolor,
polypore versicolore

B5% yuéed : cuisine cantonaise

-227 -
%‘L:f‘\‘
I E K zajido yumi : ma’s hybride
IR zdi&g : céé&les diverses, autres c&éales, (p.ext.)
nourriture chiche

T8 zajiaodao : (agric.) riz hybride



Z&JE z&hTWO: taux d’impuretés

K% zaipéi : cultivar

FHr il zaipéipin : (bot.) cultivar

FeAih zaizhéngdT: lieu de culture

F&HD zanba : tsampa (cuisine tibétaine)

JEZLAE zanghonghua : safran

FL4% ziocan : petit dgeuner

HABLRI ziocan guléi : céréales pour le petit-dgeuner

HA&YY ziocannii : lait pour le petit-dgeuner

FLEE% zaocan nailao : fromage pour le petit dgeuner

FH% ziodao : riz présoce

FL# zioshu : (cenol., agric.) précoce (pour une culture,
un cépage, etc.)

e ziosha pinzhdng : (agric.) variété précoce

FLE %] zioshu patao : raisin pré&oce

# 730 : jujube

A+ ziozi : jujube

AT HEHS ziozi féiya : (nom d'un plat) canard gras aux
jujubes (plat typique de banquet de mariage)

BEMTER zioruansuan : acide alginique E400

FEITMR%% zaoruinsuan 4n : alginate d'ammonium E403

FEITIRAS zaorusnsuan gai : alginate de calcium E404

FMCRRET ziorudnsuan jid : alginate de potassium E402

FEITIR4N zaorusnsuan na : alginate de sodium E401

#W2 zaosuan : acide alginique E400

P2 % ziosuan an : alginate d'ammonium E403

PEERTN N8 zdosuan bing'érchiinzhi : alginate de
propane E405

R4S ziosuan gai : alginate de calcium E404

HEIRER zdosuan jid : alginate de potassium E402

FETR4N ziosuan na : alginate de sodium E401

SR R HREY) zaoshupi tigiiwn © extraits de quillaia
E999

21+ zaoti : bentonite E558

k1 E z&oja: appareil de cuisson

FlifiE zaodr: tripes de porc au vin chinois

F4ET zao miodou : haricots de soja a la saumure de
vin chinois (nom d’un plat chinois)

FEERSE zaoxiang ézhing : pattes d'oie braisées a
I’alcool de riz

W55 zengfangdé : Zinfandel

FLW. zhapi : biére pression

YE zha: faire frire, frit

YEXRIKH zha cigipian : lamelles de tubercules de

sagittaires frits (nom d’un plat chinois)
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JERUUF zhabanxia : beignets de crevettes

JEWR zhajido : raviolis frits

JEWf zha kézai : huitres frites (nom d’un plat)

JEWS zhaliing : spécialité de Hong-Kong : beignets (Jii
%) enveloppé dans de la p&e de riz

JEZ MR zhapeng xiarén : (nom d’un plat) crevettes
cuisiness frites

JERI Bt zharotduan : (nom d’un plat) trongons de
viande frits

YEE %

JE+ 5% zha tudoutido : pommes de terre frites

JEUFL zhaxiabao : boulettes de crevettes frits

JEWRE zhaxiatong : crevettes deéeortiquées frites

JEf 2 % zhay;u shiitido : fish and chips

WE zha : 1°) presse (pour extraire du jus, de I’huile, etc.)

zha shiitiao : pommes de terre frites

/29 (%3¢ zh&d& ) moutarde chinoise saumurée / 39
presser (pour extraire de I’huile ou du jus)

PS¢ zh&d : moutarde chinoise saumurée

VEVT zhazhi : presser, extraire le jus, pressage

5 FEME AR S5 5 UKtk zhanduya zhguo gidokeli
bingqilin : glace gianduja

A zhanrou : viande hachée

PR zhanroubin : planche a découper, planche a
hacher

Prig$| zhanshéjian : : rohdée du Japon, Rodhea
japonica (nom courant /i£# wannidngqing)

fii#i zhanbin : planche, planche adéouper

fiE zhanjiang : faire tremper dans une sauce,
«saucer »

iRl zhanlido : sauce d'assaisonnement, condiment

7K# zhangyu : 19 Changyu (stéchinoise) / 29 Zhang
Yu (premier Chinois &avoir fabriquédu vin, en 1892)

KRR A zhangyu kasité jitizhuang : Ch&eau
Changyu-Castel

7kfh 5 zhang zhongjing : Zhang Zhongjing, médecin
cé@ébre qui aurait inventéles raviolis (ca. 150-ca. 219)

Fth/NHF zhangya xifowdnzi : boulette d’encornet
(CEAREEZHEZR)
Mastering the Art of French Cooking (ouvrage de Julia
Child)

FRIHSE zhaopaicai : sp&ialité

.....

zhangwo fagud péngrén yishu :

Bl H W% zhaori pijit : Asahi Breweries (brasseur
japonais)
JUEESH Bk zhdowa putdo : jambose, jamalac, Syzygium



samarangense

JNH:FH# zhdowa tidnjing : prain, Sesbania javanica

JRE zhaoli : passoire

#3k zhé&d : coupole de méluse

WL AL AT PR A 7] zhéjiang mage jitiye youxian
gongsi : Zhejiang Margaux Industrial Co., Ltd.
(importateur chinois de vins et spiritueux)

W LIRH /R K EIE A R A F zhejiang subd’&r
jiadian zhizao youxian gongsi : Zhejiang Subor Co.,
Ltd. (fabricant chinois d’électroménager)

WA B LA R /A F zhéjiang yinxing jingmao
youxian gongsi : Zhejiang Silver Star Trade Co., Ltd.
(importateur de vins chinois)

HERE zhé&dng : saccharose

FEREH IS zhétangganyoduzhi : sucroglycé&ides E474

%HY zhégi : perdrix, francolin

%585 zhégidan : oeuf de francolin, oeuf de perdrix

£H248% zhenlieti : (champignon) Phellinus linteus

2 %l zhéncang phtaojil : vin de réserve

¥ 1 zhengii : champignons en saumure

P Iki§Z zhenzhi hdishén : (nom d'un plat) perles
d'holoturies

B IR zhenzhijl : pintade

PR A T zhénzhii wanzi : boulettes "perles”

BERIFHE zhenzha xiapai : crevettes panées

F I f1 T zheénjiin baozi : (oenol.) spore fongique

HFEHRIRE zhenjun dasu xidnlidng : limites de
teneur en moisissures et toxines

HE W % zh&jun disu : toxine bactérienne

H A% V)& zhenputao yashii : Euvitis Planch

fii &R zhenmu : (bot.) porte-greffe

¥ zhénzi : noisette

L2 zhénshi : patate douce, Ipomea batatas

HILF B zhénjiang yaoti : (nom d'un plat) pieds de
porcs de Zhenjiang

#% zhéng : cuire ala vapeur

7ZZ¥y zheng changfén : pate de riz a la vapeur

7R R WI/K zhengfa ndishui : lait liquide évaporé

7%4%% zhengguo : casserole pour cuisson vapeur

7% zhengjido :  raviolis cuits a la vapeur

7&48 zhenglit : distiller, distillation

ZUBA AR zhénglia cuiqiiqi : (vin)
distillateur-extracteur

ZEUBIE zhenglivjit : alcool distillé

ZE1B %% zhengliugi : alambic
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75%% zhenglong : marmite avapeur, marmite vapeur,
cuit-vapeur

7%/5, zhéngqi : vapeur

ZZIK) zhengrou fén : farine de riz pour la cuisson
«fenzheng »

ZZPRIK¥} zhéngrou mifén : farine de riz pour la cuisson
«fenzheng »

Z&NEVE Sk zhéngzha mantéu : petits pains cuits ala
vapeur et frits (nom d’un plat)

FEHh zhéngdi : (agric.) préparation du sol

IET5#R zhéngbeibiao : &iquette principale et
contre-étiquette (d’une bouteille de vin)

1E#% zhéngjian : bonite, Sarda sarda

IEBEER zhénglinsuan : acide orthophosphorique E338

IEf#FR %% zhénglinsuan ér'an : orthophospate
diammonique

IEf#FR 45 zhénglinsuan érgai : orthophosphate
dicalcique E341(ii)

IEf#FR 4% zhénglinsuan érjia : orthophospate
dipotassique E340(ii)

IEMERR %% zhénglinsuan érméi : orthophospate
dimagnésique

IEf#FR 4 zhénglinsuan érna : orthophosphate
disodique E339(ii)

IEf#FR =45 zhénglinsuan san'gai : orthophosphate
tricalcique E341(iii)

IEWEER =% zhénglinsuan sanjid : orthophospate
tripotassique E340(iii)

IEW§MR — % zhéngl Msuan sanméi : orthophospate
trimagnésique

IEBEFR =44 zheénglinsuan sanna : orthophosphate
trisodique E339(iii)

IEBEFR—4%% zhénglinsuan yT'an : orthophospate
monoammonique

IEBEFR—4%5 zheénglinsuan yigai : orthophosphate
monocalcique E341(i)

IEf#FR—4 zhénglinsuan yijia : orthophospate
monopotassique E340(i)

IEf##R—%% zhénglinsuan yiméi : orthophospate
monomagnésique

IEBEMZ —4%K zheénglinsuan yT'na : orthophosphate
monosodique E339(i)

1E L /NFl zhéngshan xidozhong : lapsang souchong
(variééde théfumé

¥ zhi: jus



72 Wk3E zhidud weiméi : juteux et savoureux (pour un
fruit)

T zhiyé : (oenol.) jus

Z M+ zhihuashi : Chivas

ZJK zhimé4 : sésame

ZMRE zhimacai : roquette

RSO3 zhimacai séla : salade de roquette

ZHKEJE zhima doufl : doufu au sésame

Z R zhimaht : purée de sésame

WEF3% zhizihudng : jaune de gardénia

AEWiiR zhifangsuan : (oenol.) acide gras

HEilg2E zhifangméiléi : lipases

A ER N — B8 zhifingsuan bing'er chunzhi : esters de
propane-1,2-diol d'acides gras E477

Ae iR — Himlg zhifangsuan érganyouzhi : diglycéide
d'acides gras alimentaires (E471)

JUE J R A P — - yetn 5 A0 O 7 RS A PR — H ek B
zhifangsuan jitishisuan yiganyouzhi hé zhifangsuan
jitishisuan érgan youizhi : esters tartriques des mono- et
diglycé&ides d'acides gras E472d

He i 5 H il g zhifingsuan juganyouzhi
polyglycé&iques d'acides gras E475

HET RS zhifangsuanléi : acides gras E570

fEWilR £ zhifingsuanyan : sels d'acides gras E470

JIE 07 R — e e A0 T 07 R — il zhifdngsuan

yiganyo6uzhi hé zhifangsuan érganyouzhi : mono- et

esters

diglycé&ides d'acides gras E471

A B MENE zhifingsuan zhétangzhi : sucroesters
d'acides gras E473

fEWi¥) zhifangwu : matiéres grasses

HE2k zhiléi : graisses, lipides

Ag¥ 1 zhirongxing : liposoluble

ReviE4E4= & zhirongxing wéishéngsu : vitamine
liposoluble

HEJ5i zhizhi : graisses, lipides

kAt zhizhiidu : « ventre d’araignée >: peau de
ravioli comportant entre 9 et 13 plis (caracté&istique
des raviolis aux crevettes, hakao)

HK DR zhthéagmdaayg : fonio, Digitaria spp.

FEN A S zhijie rukou shipin : aliment pr& aére
consommeédirectement

HR T % zhigong shiting : restaurant d’entreprise,
cantine

HYIR% zh Witan : charbon végéal E153

YIRS zhiwixing xiangqi : (oenol.) aréme végéal

86

4LELERT zhibao xiarén : crevettes déeortiquées en
papillote

M ERE zhibei dangdo : petit giteau, cupcake

EBIKH zhhésh§in : shigelle, shigella

#3% zhifa : préparation, méhode de préparation, mode
de préparation

#l/E zhuo: confectionner, réliser, préparer

FUEE zh¥a4 : cancé&igéne

i 27 4 L zhibingxing jisheéngchong : parasite
pathogeéne

A zhimin wuzhi : allergéne n.m.

HH4& zhongean : 1) cuisine chinoise / 2) dgeuner

HH B8 zhongduan kdugin : (cenologie) mi-palais

HHEY /R % zhonggud boérdud : le «Bordelais
chinois »(nom donnéala ré&ion de Qinhuangdao pour
la qualitésupposés de ses vins)

HHEZE zhonggudcai : cuisine chinoise

HHE XTI zhongguo duixia : Penaeus chinensis
(Osbeck)

FRE R T P64 zhonggud faxido gongye xiéhui :
China Fermentation Industry Association (Chine)

W E CEBRD PR S 2C 54 zhonggud (gudji) tingjit
shangpin jidoyihui : China (International) Sugar and
Wine Trade Fair

Hh L TR 4% i H 0y zhonggui jibing yuféng
kongzhi zhongxin : CDC (Chine Center For Disease
Control and Prevention), Centre chinois pour le
contrde et la prévention des maladies

Hp [ HS R R AIEH 0 zhonggud jinchikou
shangpin zhiliang rénzhéng zhdngxin : China Quality
Certification Center For Import And Export
Commodities

1 [E 2= zhonguoli : prune du Japon, Prunus salicina

Wi E JEUR YT zhongguo 1ongxiajié : Fé&e chinoise de
I’écrevisse (féte annuelle organisée en été dans le
district de Xuyi, dans la province du Jiangsu)

FrEBHF zhonggud méoxia : petite crevette chinoise,
Acetes sinensis

R E k4 zhonggud ndiye xiéhui : Dairy
Association of China (DAC) (Association chinoise de
I'industrie laitiée) (http://www.dac.org.cn/)

HE & BLBE zhongguod ndngkeyuan : Chinese Academy

of Agriculture Sciences

zhongxin : (abrév. de A AR AT 5 2 42 B e


http://www.dac.org.cn/

IO H0) Ministry of Agriculture Feed Safety and
Efficiency Evaluation Center

[ RO K 22 B 22 Bt zhonggud ndngye daxué
dongwu yixuéyuan : College of Veterinay Medicine,
China Agricultural University

5258 FH /N ALK ) zhongguo shiyanyong
xidoxingzhiiching : Experimental Farm of Chinese
Mini-pigs

W E & T4 zhonggud shipin gongye xiéhui :
Association des industries alimentaires de Chine

[ 24245 15 22T zhonggué shouyao jianchasud : China
Institute of Veterinary Drug Control

W [E 7K =R 2EBE - zhonggué shuichin kéxuéyuan :
(pisciculture) Chinese Academy of Fishery Science
(Acadénmie chinoise de I’aquaculture et de la péche)

o FRE Tk B2 zhongguo silido gongyé xi¢hui
China Feed Industry Association

v [ 2% 4> zhonggud xidofeizhé xiéhui : (abréy.

HyH ) Association chinoise des consommateurs
(FEBEMIE) zhonggud xumu zazhi : Chinese
Journal of Animal Science (revue scientifique chinoise)

R E R SO 7T zhdnggud yinshi wénhua
yanjitisuo : Chinese Dietary Culture Institute

v NIRRT E & dh P A4EYE zhonghud rénmin
gonghégud shipin weishéngfa : Loi de la Réublique
Populaire de Chine sur I’hygiéne alimentaire

rh AR GREL B zhonghua rongaoxié : crabe chinois,
Eriocheir sinensis

A v B zhonghuai shilongwéi : ambulie
aromatique, Limnophilia aromatic

AR A FE 44 zhonghua yinshi wénhua jTjinhui :

Foundation of Chinese Dietary Culture (Taiwan)

ik zhonghuo : feu moyen

FR TR zhdngjin mianfén : farine de bléateneur
moyenne en gluten

HBERRRT zhonglian zhifang : matiére grasse achame
moyenne

SRR zhonglian zhifAngsuan : acide gras &chame
moyenne

il Ry B zhongshan fénguo : «pée de riz de
Zhongshan » (nom d’un dimsum)

Frx kiR zhongshi hudtui : jambon de style chinois

HFiyE B zhongxiaoxie : (abrér. de FEVE A2
Association chinoise des consommateurs

UM E zhongxin wendu : tempé&ature centrale
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W5 B 2 & A PR A 7] zhongxin guéd’an phtojit
y6uxian gongsi : CITIC Guo An Wine Co., Ltd. (sté
chinoise)

PR LEf 5 zhdngyang chiifing : cuisine centrale

HH R zhongzhi ganlao : fromage mi-gras

FF3% zhongziféi : (agric.) colit d’achat des semences

FFIE zhongzi baiyu : (oenol.) stérospermocarpie

FHEHCAR zhéngzh §jBh: (agric.) technique de culture

Rl zhéngzh wé: agriculture

IR zhongguang xidozhi : Shigemitsu Takaharu (J)
(fondateur de la chame de restauration Ajisen ramen)

HEFEIH zhongjiao qingmian : (pour la soupe de
nouilles a la suzhoulaise) plus d’accompagnement et
moins de nouilles

HM#EHE zhongmian qingjido : (pour la soupe de
nouilles &la suzhoulaise) plus de nouilles et moins
d’accompagnement

7 zhongqing : beaucoup de ciboulette (dans la soupe
de nouilles &la suzhoulaise)

il zhdngydu : beaucoup de matiére grasse (dans la
soupe de nouilles &la suzhoulaise)

J&IE 8] zhou gudéming : (oenol.) Nelson Chow
(président de 1’ Association des Sommeliers de
Hong-Kong, 2014)

59 zhouyou : «huile de bouillie de riz > couche de
consistance &aisse qui se forme &ala surface pendant la
cuisson de la bouillie de riz

it zhou : jarret

4fH zhcuwé : abomasum, caillette

45T zhduyébché: menthe crispée, Mentha crispa

K1 71 zhiguli : (hk) chocolat

k1 714 HT zhiigiilizong HT : brun chocolat HT E155

K8 zhthongxing : Zhuhonxing, nom d’un restaurant
de nouilles c&ébre aSuzhou (Chine)

KA H2 /R zhaliya cai’érdé : Julia Child (cuisiniére
amé&icaine)

K% zhiishii : patate douce, Ipomea batatas

KB zhil yiziin : Zhu Yizun (1629-1729, poée, auteur
d’un livre de recettes, le (& ZEEH)  shixuan
h&gm)

K H7YR zhil zizhi : Zhu Zizhi, personnage principal du
roman Le Gastronome de Lu Wenfu

¥ 5 zhiibi : groin de porc

¥ &5 zhiibichin : groin de porc

¥ 5-F zhibizi : groin de porc



k=% zhibocai : béel marron, béel sauvage, lolo du
Tonkin, poivre lolot, Piper sarmentosum

¥l zhiidu : tripes de porc, estomac de porc

¥4 H-%= zhi &rdud : oreille de porc

Y35 zhiifen : (agr.) lisier de porc

¥ HT zhugan : foie de porc

J3MA zhijingrou : cou de porc, gorge de porc

¥ 5H zhaliji : filet de porc

% zhiling : (champignon) Grifola umbellata,
polypore en ombelle

Y& B zhiliugdn : grippe porcine

¥ TF3% zhoimiicai : (bot.) pourpier, Portulaca oleracea

¥ zhiindo : cervelle de porc

¥R zhirou : porc

W AR zhiirdu baicai shuijido : raviolis au porc
et au chou chinois

WK KB zhiirou dacong shuijidio : raviolis au porc
et a ’oignon vert

¥ WT zhirougan : porc séché

¥ A TE A K% zhiirdu huixiang shuijido : raviolis au
porc et au fenouil

YW zhiroujido : dés de porc séché

R IR zhiirdu gincai shuijidio : raviolis au pore
et au céeri

JE AT P KR zhiirou xThala shuijido : raviolis au
porc et ala courgette

¥l zhiirun : (dial. cantonais) foie de porc

Y& & zhiutongzigh : os de porc amoelle

¥4 zhiishé : langue de porc

¥k zhatou : t&e de porc

¥ N zhi xiaba : m&hoire infé&ieure de porc

J 1M zhiixié : sang de porc

J#:0» zhiixin : coeur de porc

¥ zhiiyou : saindoux

¥4l zhoizachang : andouillette

¥&WE zhiizui : groin de porc

7324t zh(Gi&G: chinchard, Trachurus japonicus

14 zhtshéng : satyre voilé, Phallus indusiatus

735 zhasin : (champignon) Dictyophora indusiata,
dame voilé, satyre voilé

1% zhustn : pousse de bambou

Y1544% zhuastnjian : pointe de pousse de bambou

71 zhdye: feuille de bambou

PTH3% zh(y€ed : ipomée aquatique, liseron d’eau,
Ipomea aquatica

88

Y1t zhayeqing : zhuyeqing (nom d’un alcool
chinois)

Y13 zhyr: marante

F 4 zhtican : plat principal

Tk} zhtlido : ingrédient principal

EBIT zhiiniangjitishi : maitre de chai

FE & zhushi : aliment principal

FH %4> zhiiyao chéngfén : principaux composants

# zhu : faire bouillir, cuire a ’eau

F 4 zhligud : bouilloire

& 3\ zhiisha : faire cuire, cuire apoint

7% zhtshcuyan : banquet d'anniversaire (pour une
personne d'un certain &e)

K58 zhuhou nitnanbio : poitrine de boeuf
braisée en casserole

¥k zhdidu : (oenol.) stigmate

BhyH1k zhu xiaohua : aider &la digestion, qui aide &
dig&er

R V zhuanlilan V : bleu patentéV E131

HALEEZE zhuinhuaméiléi : invertases E1103

FEIE zhuanjiyin : transgénique

HIER B4 zhuanjiyin chéngfén : composant
transgénique

L2 Sy N

e B i

FERLR i zhuanjTyin shipin : aliment transgénique

R & A zhuinjyin shiyongyéu : huile
transgénique

HILNAY) zhudnjiyin weishengw : microorganisme
transgénique

RS zhudnjiyin youcai : colza transgénique

B LK zhuanjiyin yami : ma's transgénique

LMY zhuanjiyin zhiw : végéal transgénique

% zhuanpan : plateau tournant (de four &
micro-ondes)

¥ zhuanyifid : méhode par transfert (pour la
fabrication du vin péillant)

zhudnjTyin dadou : soja transgénique
zhuanjiyin fanqié : tomate transgénique

I zhuangyuan : (vin) domaine, maison

0¥ zhuangguan : mettre en conserve, mettre en bo e

Z% 4 zhuangpan : mettre dans une assiette, disposer
dans une assiette, dresser

3 zhuangping : mettre en bouteille, mise en bouteille

HFEE zhuoli jiizhuang : (vin) Chateau Julie

AT zhudbu : nappe

Y45 zhuodshao : (tech., gastr.) calciner, calcination



K1 E zhudshao wendu : température de calcination

Wi%N Zibl : nourissant, nutritif, tonique

*F zi: ppin

FFHL zili : grain (de mais)

L3¢ zicai : (algue) porphyre, algues rouges

SIS zihua wiandou : Pisum arvense

2% Ziludlan : violette

LB 2L ziludlanjiti : créme de violette

LT 2R ziludlanwei : ar@me de violette, goCt de
violette

SEH% Zipatao : raisin bleu

¥ zishu : vitelotte, pomme de terre achair violette

LEDKY zishiifén @ vermicelles de vitelotte

KEW 4 zishi féntido : vermicelles de vitelotte

KT zisii : shiso, p&ille verte sauvage, pé&ille verte de
Chine, médisse verte sauvage, sésame sauvage, basilic
chinois, tiso japonais, perilla de Nankin

LHNAIEEE T ziwai fengguang guangduji :
spectrophotometre UV

LA ziwaixian : ultraviolets

AMLINF ziwaixian xidoda : sté&ilisation par
ultraviolet, st&ilisation UV

H 3% 14X didingyi : (vin) appareil de titration
automatique

H 1%l zidong tingji : extinction automatique

H B Z A H#S zidong zhenglit cuiqugi : (vin)
distillateur-extracteur automatique

H it zigong shipin : ration alimentaire (militaires)

H 4R¥ES> zTén téngfeén : sucre naturel

¥ FK zéng FK : brun FK E154

K& zonglilyou : huile de palme

K2 ff FK zongsé FK : brun FK E154

K28 HT zongse HT : brun HT E155

BEZWEATRE zongdudfen juhé zhishu : (cenologie)
indice de polyphénols totaux (IPT)

M WALFES> zongkéxiaohua yangfen : TDN

RMERIE)T zdngniangjitishi : maitre de chai

MIRE zongsuandu : (vin) acidité totale

HPargaihitE zangwén jiehifei : sprat d’eau douce de
Sumatra, Clupeichthys goniognathus

ki zéngyé: feuille pour zongzi

ki T zéngzi : g&eau de riz glutineux (géné&alement
fourré& enrobédans des feuilles de palmier et cuit &
I'eau)

T zduyou : passer a I’huile
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FEJMA z8uyéurou : (nom d’un plat de viande de porc)

#HiZ zu'an : histamine

HYURZS ziizhi zhuangtai : texture

& zuitong : groin (de porc)

ROV &
quantitémaximale ré&siduelle

RARESLIRE zuidi zhisi wendu : (pisciculture)
tempé&ature Itale inféieure

IR BALIR S zuigdo zhisi wendu : (pisciculture)
tempé&ature I&ale sup&ieure

& A H A zuijia shiyong riqt : date limite
d’utilisation optimale (DLUO)

B3S  zuiji : poulet froid a I’alcool

JHR zuixia : crevettes crues marinées dans l'alcool

zutacalidiang : (emballage alimentaire)

%% zukié: crabe cru marinédans l'alcool

fiti s zunyu : truite

K F7F zudshduxiang : coléis, Coleus amboinicus

KSR zudzong doufii : doufu & la Zuozong

PEBEMUBE zudcan ginlin : olive de table

1484 %51 zudcan putaojiti : vin de table

YERE zuéy T (agric.) billonnage

YE¥) zuéwr: culture

YEMDENE zudwalidnzud: culture en continu

ity zuofd : méhode de préparation, préparation d’une
recette
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